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GF-1900

ТУННЕЛЬНАЯ УСТАНОВКА ДЛЯ КОНДИЦИОНИРОВАНИЯ ВАФЕЛЬНЫХ БЛОКОВ

Это машина, используемая для стабилизации содержания влаги в вафельных листьях в 

результате охлаждения листов. 

Работает синхронно с машинами охлаждения листов и нанесения крема.

 Специально разрабатывается в соответствии с производительностью линии по производству вафель.

 Наружная часть машины теплоизолирована. Управление и контроль машины с легкостью 

выполняется с сенсорной панели управления, расположенной на машине.
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Şurup Kullanım Tankı

- Nuga hamurunun p�ş�r�lmek üzere hazır olarak beklet�lmes� �ç�n stoklanan tanktır. 

- Ürün kullanılmak �sten�ld�ğ�nde pompalar vasıtası �le p�ş�rme ün�tes�ne aktarılır.

- Homojen yapıyı korumak �ç�n �çer�s�nde karıştırıcılar mevcuttur. 

- Kontrol panel�nden ayarlanab�len ürün reçetes�, tanktan aktarılmak �stenen veya 

kazan �çer�s�ne alınmak �stenen ürün m�ktarını loadcell ve elektron�k vanalar yardımıyla otomat�k olarak ayarlar. 

- Tankın �ç kısmı ve boru bağlantıları, kazanların �çer�s�nde bulunan döner su başlıkları �le kolaylıkla yıkanab�l�r ve tahl�ye ed�leb�l�r. 

- Hazne ısı c�darlıdır. 

Syrup Usage Tank 

- It's tank that �s used for stock�ng of ready to cook nougat batter. 

- When the product �s des�red to be used, �t �s transferred to the cook�ng un�t 

by means of pumps. 

- M�xers are ava�lable �n order to protect homogenous structure.

- The product rec�pe that can be adjusted from the control panel automat�cally 

adjusts the amount of 

product to be transferred from the tank or to be taken �nto the tank by means 

of loadcell and electron�c valves. 

- The �nner part of the tank and the p�pe connect�ons can be eas�ly washed and 

dra�ned by the rotat�ng water heads �ns�de the bo�lers. 

- Reservo�rs �s heat-walled.

NG-0200

РЕЗЕРВУАР ДЛЯ ИСПОЛЬЗОВАНИЯ СИРОПА

- Резервуар для хранения сиропа. 

- По желанию продукция может быть перенаправлена с помощью насосов 

блок приготовления. 

- Для сохранения однородной структуры внутри имеются миксеры. 

- Рецепт продукции может быть настроен с панели управления 

автоматических и с помощью тензометрического датчика и электронных 

клапанов позволяет перенаправлять из резервуара или в резервуар, 

надлежащее количество продукции. 

- Внутренняя часть  и трубные соединения резервуара могут быть легко 

вымыты и опустошены с помощью вращающихся водяных головок внутри котлов. 

- Резервуар теплостенная. 
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Karamel Pişirme Kazanı

- İk� ana hazneden oluşmaktadır. 

-P�ş�rme haznes� karamel� buhar �le p�ş�r�r. 

- Ürünün daha hızlı p�şmes� ve yanmaması �ç�n özel 

d�zayn ed�lm�ş karıştırıcı ve sıyırıcıları mevcuttur. 

- S�stem sürekl� veya kes�nt�l� ürün �şleme yapab�l�r. 

- Ürün g�r�ş� ve çıkışı, baca, buhar g�r�ş� aktüatörlü vanalarla yapılmaktadır. 

- Ürün gözetleme camları ve basınç göstergeler� üzer�nde mevcuttur. 

- İk�nc� haznes� sıcak su c�darlı 300 l�tre kapas�tel�d�r. 

- Kazanların �ç kısmı ve boru bağlantıları, kazanların �çer�s�nde bulunan 

döner su başlıkları �le kolaylıkla yıkanab�l�r ve tahl�ye ed�leb�l�r.

Caramel Cooking Boiler

- It cons�sts of two ma�n reservo�rs. 

- Cook�ng reservo�r cooks the caramel by steam. 

- Spec�ally des�gned m�xers and scrapers are ava�lable for faster cook�ng and 

non-burn�ng of the product. 

- The system can process the products cont�nuously or �nterm�ttently. 

- Product �nlet and outlet, ch�mney, steam �nlet �s prov�ded by actuated valves. 

- Product observat�on w�ndows and pressure �nd�cator are ava�lable on mach�ne. 

- Second reservo�r �s 300 kg capac�ty and heat-walled. 

- The �ns�de of the bo�lers and the p�pe connect�ons can be eas�ly washed and 

dra�ned w�th the rotat�ng water heads �ns�de the bo�lers.

NG-1100

ВАРОЧНЫЙ КОТЕЛ ДЛЯ КАРАМЕЛИ

- Состоит из двух основных резервуаров. 

- Варочный резервуар готовит карамель паром. 

- Для более быстрого приготовления и не вызывания пригорания продукта 

оснащен специально разработанными смесителями и скребками. 

- Система может постоянно и непрерывно обрабатывать продукцию. 

- Ввод и вывод продукции, впуск пара, дымоход работают при помощи 

приводных клапанов. 

- На продукции имеются смотровые стекла для контроля продукции и манометры. 

- Второй резервуар оснащена стенкой с горячей водой и имеет емкость 300 литров. 

- Внутренняя часть котлов и трубные соединения легко моются и выгружаются 

с помощью вращающихся водяных головок, расположенные внутри котлов.  








































