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HIBRIT FIRIN SERISI
GAZLI ODUNLU PROFESYONEL TAS TABANLI FIRINLAR
i
'| ll se A
| FNR.WODL-70| @125cm @20cm @70cm 200-250 600 120
2 FNRWODL-90| ©145cm @20cm @90cm 200-250 800 200
FNR.WODL-110 @165cm @30cm ©110cm 200-250 1000 280
FNR.WODL-130 &185cm @30cm @130cm 200-250 1300 360
FNR.WODL-160 | @215cm @30cm @160cm 200-250 1800 480
FNR.WODL-180 |  230cm @30cm @180cm 200-250 2250 600

KAPAK

HARCANAN

SAATLIK ODUN

WOODLINE KeEusee: KALORI (keal) | ) oRY TOKETIMI AR
70-30 20000 | 14.700 kcal Slgfsaat |
70-30 25000 | 17.640 keal i ] I
70-30 27000 19.110 kcal 6.5 kg/fsaat = | ---------
70-30 30000 | 20.580 keal Fhgisaat ~ | oo
70-30 | 35000 | 24.990 kcal 85kg/saat | o
70-30 I 38000 26.460 kcal 9 kg/saat | m-e-m-e--




Hibrit Sahit Tabanli Pizza Firini (Gaz + Odun)

e Hibrit yakit teknolojisi , 8az sisteminin hizli ve kontrollii 1s1 performansini odun atesinin geleneksel tas firin
aromasiyla birlestirerek deneyimi sunar.
« Sahit tas tabanli pisirme sistemi, pizzalarin tabaninin dengeli ve kontrollii sekilde pismesini saglayarak ideal
olusturur.
« Yiiksek performansli gaz briilor sistemi, kisa siirede yiiksek sicakliga ulasarak hizli ve stabil pisirme kosullari olusturur.
e Odun yakma haznesi, pizzalara kazandirarak otantik pizza lezzeti sunar.
 Gaz ve odun birlikte veya ayri ayn kullanilabilen hibrit 1s1 sistemi, farkli pisirme teknikleri icin esnek kullanim saglar.
e arasinda ayarlanabilir genis sicaklik araligi, farkli pizza hamurlari ve pisirme teknikleri icin ideal calisma
sicaklig saglar.
e Bagimsiz , Pizzanin iist ve alt pisirme dengesinin hassas sekilde ayarlanmasini saglar.
. sicaklik kontrol sistemi, firin icindeki sicakligin stabil sekilde korunmasina yardimci olur.
« Profesyonel sicaklik gosterge sistemi, firin ici sicakliginin kolay ve dogru sekilde takip edilmesini saglar.
. refrakter , yilksek 1s1 depolama kapasitesi ile homojen ve dengeli pisirme performansi
sunar.
. , Isinin firin icerisinde esit sekilde dagilimini saglayarak pisirme kalitesini artirir.
150 kg/m? yogunluk ve sicaklik dayanimina sahip tas yiinu izolasyon sistemi, firin icindeki 1sinin uzun siire
korunmasina yardimci olur.
« Yiiksek termal kiitleye sahip yapi, pisirme sirasinda sicakligin stabil kalmasini saglayarak artirir.

 Tek kapakli yalitimli firin sistemi, 1s1 kaybini minimum seviyeye indirerek yiiksek enerji verimliligi saglar.
 Optimize edilmis 1s1 dagilim teknolojisi, firin icerisinde dengeli sicaklik olusmasina yardimci olur.

« Al sinifi atmosferik gaz sistemi, profesyonel mutfaklarda giivenli kullanim i¢in tasarlanmistir.

 Modiiler demonte kurulum sistemi, dar alanlarda kolay tasinma ve yerinde montaj avantaji saglar.

« Endiistriyel kullanim icin giiclendirilmis govde yapisi, yogun isletme kosullarinda uzun émiirlii kullanim sunar.




Hibrit Doner Tabanli Pizza Firini (Gaz + Odun)

« FORNERO Hibrit Yakit Teknolojisi , 8az sisteminin hizli ve 1 performansini odun atesinin
dogal aromasi ile birlestirerek sunar.

® - sistemi, pizzalarin firin icerisinde saglayarak homojen ve
dengeli pisirme performansi olusturur.

> de donebilen doner taban mekanizmasi, sef miidahalesini azaltarak her pizzada standart kalite

elde edilmesine yardimci olur.

e Yiiksek performansli gaz briilor sistemi, kisa siirede yiiksek sicakliga ulasarak hizli ve verimli pisirme imkani
saglar.

« Odun yakma haznesi, geleneksel tas firin aromasini saglayarak pizzaya dogal lezzet kazandirir.

«0°C - 'C arasinda ayarlanabilir genis sicaklik araligi, farkli pizza tiirleri ve hamur yapilari igin

saglar.
« Bagimsiz i1si kontrol sistemi, gaz ve odun atesinin birlikte veya ayri ayr kullanilmasina imkan tanir.
o taban, yiiksek isi1 depolama kapasitesi ile performansi
sunar.
° , firin icerisindeki 1sinin esit sekilde dagilimini saglayarak pisirme kalitesini artirir.
150 kg/m? yogunluk ve sicaklik dayanimina sahip tas yiinii izolasyon sistemi, firin igindeki 1sinin uzun

siire korunmasini saglayarak enerji verimliligi sunar.

 Tek kapakl yalitimli firin sistemi, pisirme sirasinda 1s1 kaybini minimum seviyeye indirir.

« Yiiksek termal kiitleye sahip yapi, sicakligin stabil kalmasini saglayarak siirekli ve

olusturur.

« Modiiler demonte kurulum sistemi, dar alanlarda kolay tasinma ve sahada hizli montaj imkani sunar.

« Endiistriyel kullanim icin tasarlanmis saglam govde yapisi, yogun isletme kosullarinda uzun omiirlii ve giivenilir
kullanim saglar.
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Kapak Genisligi  KALORI (kcal) FIYATE

- MASTERLINE 70-30 20000 | -
GAZLI FIRIN SERISI 70-30 25000 | oo
GAZLI PROFESYONEL TAS TABANLI FIRINLAR _— 97000 | oo
M DISCAP | BACACAPI ICCAP | vUKSEKLIK | AGIRLIK = SAATHKORETWKAPASITES! e S
FNR.MRL-GAS-70 @125cm @20cm @70cm 200-250 600 120 L L
FNRMASL-GAS-90|  145¢m @20cm @90cm 200-250 800 200 et 3800 ---------
FNR.MASL-GAS-110 @165cm @30cm @110cm 200-250 1000 280
@185cm @30cm @130cm 200-250 1300 360
FNRMASL-GAS-160|  @215¢cm @30cm @160cm 200-250 1800 480
FNRMASL-GAS-180|  ©230cm @30cm 180cm 200-250
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Gazli Sabit Tas Tabanli Pizza Firini
- Alttan ve icten isitma teknolojisi, firin icerisinde homojen ve dengeli isi dagilimi saglayarak yiksek performansli pisirme sunar.

« FORNERO OVEN’e 6zel tasarlanmis ytiksek verimli endistriyel gaz brilor ve atesleme sistemi, glicli ve stabil yanma teknolojisi
sayesinde hizli isinma, ylksek isi Gretimi ve maksimum pisirme performansi saglar.

» Turbo hava sirkilasyon sistemi, 1sinin firin icerisinde dengeli sekilde dagilarak her noktada - ) olusturmasina
yardimci olur.

« 0°C ~ 500°C arasinda ayarlanabilir genis sicaklik araligl, farkli Granler icin hassas sicaklik kontrolu ve profesyonel pisirme esnekligi
saglar.

 Termostat kontrollu alt ve i¢ 1s1 ayari, stabil ve | | olusturur.

- Dijital sicaklik gostergeleri, tas tabani ve pisirme bolimu sicakliginin ayri ayri izlenmesini saglar.
- Tam otomatik atesleme ve yanma kontrol sistemi, glivenli ve kullanici dostu calisma imkani sunar.
» Gelismis alarm ve emniyet sistemi, isletme glivenligini en st seviyede tutar.
« Celik hasirlarla gliclendirilmis 5 kubbe yapisi, 1 betonu veya ates betonu kullanilarak uzun 6mdarla ve
yuksek sicakliga dayanikli yapi saglar.
« Kubbe yapisinda yan bélimlerde 14 cm, (st bélimde 23 cm kalinliginda uygulanan 150 kg/m? yogunluga ve
tas yunu izolasyon, firin icerisindeki 1sinin uzun stire korunmasini saglayarak yuksek enerji verimliligi ve stabil
pisirme performansi olusturur.
« Yuksek termal kutleye sahip refrakter kubbe sistemi, firin icindeki sicakligin stabil kalmasina yardimci olur.
« 5 cm kalinliginda profesyonel ates tuglasi taban tasi, yliksek i1s1 depolama kapasitesi ile ideal pisirme yizeyi olusturur.
« 10 cm gaz beton taban izolasyonu, firin tabanindaki isi stabilitesini artirarak enerji verimliligi saglar.
» Optimize edilmis yanma ve 1s1 yonetim sistemi, diistik yakit tliketimi ile yliksek performans saglar.
» Dogal gaz ve LPG kullanim secenegi, farkli isletme altyapilarina uyum saglar.
- Al sinifi atmosferik gaz yanma sistemi, profesyonel mutfaklarda davlumbaz altinda gtivenli kullanim imkani sunar.
 Moduler demonte montaj sistemi, kurulum alanina buitlin olarak tasinamadigr durumlarda firinin parcalar halinde tasinarak yerinde
montaj yapilmasina imkan saglar.
« Endstriyel kullanim icin tasarlanmis gliclendirilmis gévde yapisi, yogun isletme kosullarinda ymurlli performans sunar.
- Yiiksek tasima kapasiteli doner poliamid tekerlekler, firinin kolay hareket ettirilmesine ve konumlandirilmasina imkan tanir.




Gazli Pizza Firinlari

° - , pizzalarin finn icerisinde esit sekilde pismesini saglayarak her noktada homojen sonug elde
edilmesine yardimci olur.

« Sag ve sol yonde donebilen doner tas taban sistemi, pizzalarin pismesini saglayarak sef miidahalesini minimuma
indirir ve her pizzada standart kalite elde edilmesine yardimci olur.

« Yilksek performansli isi sistemi sayesinde pizzalar ideal kosullarda yaklasik pisirilebilir.

e Yiiksek verimli gaz briilor sistemi, giiclii ve stabil yanma teknolojisi ile hizli iIsinma ve yiiksek performansli pisirme saglar.

> , pizza tabaninin siirekli hareket ederek | saglar.

« 0°C - 500°C arasinda ayarlanabilir genis sicaklik araligi, farkli pizza tiirleri icin ideal pisirme sicaklig sunar.

« Hassas sicaklik kontrol sistemi, pisirme siirecinin stabil ve kontrollii sekilde yonetilmesini saglar.

« Dijital sicaklik gostergesi, firin ici sicakliginin kolay ve dogru sekilde takip edilmesine imkan tanir.

@ , yuksek sicakliklara karsi kullanim saglar.

« Profesyonel pizza tasi, pizzanin tabaninin citir ve ideal kivamda pismesini saglar.

» Yilksek termal kiitleye sahip tas taban sistemi, 1sinin uzun siire korunmasini saglayarak sunar.
e Yiiksek yogunluklu tas yiinii izolasyon sistemi, firin icindeki 1sinin korunmasina yardimci olarak enerji verimliligi saglar.

« Optimize edilmis yanma ve i1s1 yonetimi, diisiik gaz tiiketimi ile yiiksek pisirme performansi sunar.

Al sinifi atmosferik gaz sistemi, profesyonel mutfaklarda giivenli kullanim i¢in tasarlanmistir.

 Dogal gaz ve LPG ile uyumlu calisma sistemi, farkli isletme altyapilarina kolay uyum saglar.

e Endiistriyel kullanim icin giiclendirilmis govde yapisi, yogun kullanim kosullarina dayaniklidir.

« Ergonomik kullanmim tasarimi, pizzaci ve restoran mutfaklarinda pratik calisma imkani sunar.

® , dar alanlarda kolay tasinma ve yerinde montaj avantaji saglar.
« Yiiksek performansli doner mekanizma sistemi, siirekli ve stabil calisma saglayarak verimli iiretim sunar.
e Yitksek tasima kapasiteli doner tekerlek sistemi, firinin kolay hareket ettirilmesine olanak tanir.
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ODUNLU FIRIN SERISI
ODUNLU PROFESYONEL TAS TABANLI FIRINLAR

URUNKODU DISCAP | BACACAPI ICCAP

SAATLIK URETIM KAPASITESI
30 CM’LiK PizzA (ADET)

YUKSEKLIK = AGIRLIK

FNR.RW-70 &125cm 20cm @70cm 200-250 600 120
FNR.RW-90 @145cm @20cm @90cm 200-250 800 200
FNR.RW-110 &165cm @&30cm &110cm 200-250 1000 280
FNR.RW-130| ©185cm @30cm @130cm 200-250 1300 360
FNR.RW-160 | @215cm @30cm @160cm 200-250 1800 480
FNR.RW-180 230cm 30cm 180cm 200-250 2250 600
ROYALWOOD
EﬁTBov (cm) KALORI (kcal) HI:(F:&I(\)I;;\N SA.?J;E;?M[}UN FIYATE

45-28 20000 | 14.700 kcal L e ey

50-28 25000 17.640 kcal 6 kg/saat | ---------

67-30 27000 | 19.110 kcal 6.5 kg/saat | -ee----e-

67-30 30000 | 20.580 kcal 7kg/saat | -ee--eee-

67-30 35000 24.990 kcal 8.5 kg/saat. | eeeeee---

67-30 38000 | 26.460 kcal IR e IS




Odunlu Pizza Firinlar

« Geleneksel odun atesi pisirme sistemi, pizzalara dogal aroma kazandirarak otantik tas firin lezzeti sunar.

» Sabit tas tabanli pisirme sistemi, pizzalarin tabaninin dengeli ve homojen sekilde pismesini saglayarak ideal citir taban performansi
olusturur.

» Yiiksek sicaklik performansi, firinin kisa siirede yiiksek pisirme sicakliklarina ulagmasini saglar.

e 0°C - arasinda calisma sicakligi, farkli pizza tiirleri ve tas firin yemekleri icin ideal pisirme kosullari sunar.

10 cm kalinliginda yiiksek yogunluklu refrakter ates tuglasi taban yapisi, giiclii termal kiitle olusturarak isinin uzun siire stabil
kalmasini saglar ve pisirme performansi sunar.

» Refraktt apist, finin icerisindeki 1sinin dengeli sekilde dagilimini saglayarak homojen pisirme performansi olusturur.
 Genis odun yakma hazneS| uzun siireli yanma saglayarak siirekli ve stabil sicaklik iiretir.

» Yiiksek termal kiitleye sahip yapi, isinin uzun siire korunmasini saglayarak artirir.

150 kg/m® yogunluk ve 1: 11« dayanimina sahip tas yiinii izolasyon sistemi, firin icerisindeki 1sinin uzun siire muhafaza
edilmesini saglar.

 Tek kapakli yalitimli firin sistemi, pisirme sirasinda 1s1 kaybini minimum seviyeye indirir.

 Optimize edilmis hava akisi sistemi, odun atesinin daha verimli yanmasini saglayarak olusturur.

« Profesyonel baca sistemi, yanma gazlarinin =i\ - edilmesini saglar.

. 2mi, dar alanlarda kolay taginma ve sahada hizli montaj imkani sunar.

 Endiistriyel kullanim i u;m giiclendirilmis govde yapisi, yogun isletme kosullarinda i saglar.

. - _ 115 yapl, restoran, pizzaci ve endiistriyel mutfaklarda yiiksek performansli kullanim sunar.
Mini Pizza Flrmlarl

 Kor profesyonel tasarim, kiiciik alanlarda yiiksek performansli pizza iiretimi saglayacak sekilde gelistirilmistir.

. , kisa siirede calisma sicakligina ulasarak servis hizini artirir.

» Sabit tas tabanli pisirme yiizeyi, pizzalarin tabaninin dengeli ve homojen sekilde pismesini saglayarak ideal citir taban olusturur.
e Yiik _ , mini boyutuna ragmen profesyonel pizza pisirme sicakliklarina ulasabilir.

 Optimize edllmlg IS dola§|m sistemi, firin icindeki sicakligin . sina yardime olur.

» Profesyonel pizza tasi, i1siy1 dengeli sekilde aktararak kaliteli pisirme performansi saglar.

o Istyi iceride tutan kapali kubbe tasarimi, artirarak stabil pisirme ortami olusturur.

 Tek kapakli yalitimli firin sistemi, pisirme sirasinda sicaklik kaybini minimum seviyeye indirir.

» Yiiksek termal kiitleye sahip yapi, finn icindeki sicakligin | korunmasina yardimci olur.

« Enerji verimli izolasyon sistemi, kiiciik hacimde | performansi saglar.

« Dayanikli gévde yapisi, yogun kullanim kosullarinda giivenilir ve | performans sunar.

« Kafe ve restoranlar icin icez , hizli servis gerektiren isletmelerde verimli kullanim saglar.

« Tasinabilir ve pratik kullamm, etkinlik, mobil mutfak ve kiiciik isletmeler icin esnek kullanim imkani sunar.

» Profesyonel pizza pisirme deneyimi, kompakt dlciilerde ' ‘te standartlarini korur.

 Mode  fonke =l tasanim, igletmeler icin estetik ve verimli calisma ortami olusturur.
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ELEKTRIKLI FIRIN SERISI
ELEKTRIKLIi PROFESYONEL TAS TABANLI FIRINLAR

URUNKODU DISCAP | BACACAPI ICCAP | YUKSEKLIK AGIRLIK

| \I\
|

SAATLIK URETIM KAPASITESI

30 CM’LiK PizzA (ADET)

' “! I N @20cm @70cm 200-250 600 120
FNR.TML-ELK-90 &145cm @20cm @90cm 200-250 800 200

I ' iml FNR.TML-ELK-110 @165cm @30cm @110cm 200-250 1000 280
R __|FNRTMLELK-130 | ©9185Cm @30cm @130cm 200-250 1300 360

e FNR.TML-ELK-160 | @215cm @30cm @160cm 200-250 1800 480

) i FNR.TML-ELK-180|  @230cm @30cm @180cm 200-250 2250 600

T

FIYATE

ORNERO
45-28 EVSRTN e
il | /
50 -28 e [
67-30 D e
67-30 R S
67-30 Si
67-30 S R




Elektrikli Sabit Tabanli Pizza Firinlari

» | pizzalarin tabaninin ni saglayarak ideal ¢itir taban
performansi sunar.

« Yiiksek verimli elektrikli isi iiretim sistemi, kisa siirede calisma sicakligina ulasarak stabil ve giiclii pisirme performansi
saglar.

« Bagimsiz iist ve alt rezistans kontrol teknolojisi, pizzanin iist ve alt yiizeyinin hassas sekilde ayarlanarak ideal pisirme
dengesi olusturmasina imkan tanir.

@ arasinda ayarlanabilir genis sicaklik araligi, farkli pizza hamurlari ve pisirme teknikleri icin esnek kullanim
saglar.

« Gelismis sicaklik kontrol sistemi, firin igcindeki 1si seviyesinin stabil sekilde korunmasina yardimci olur.

« Profesyonel sicaklik gosterge sistemi, pisirme sicakliginin kolay ve dogru sekilde takip edilmesini saglar.

e Yitksek dayanimli , pizzanin tabaninin ideal kivamda ve homojen sekilde pismesini saglar.

e Yiiksek sicakliga dayanikli yapisi, firin icindeki isinin dengeli sekilde dagilmasina yardimci olur.

 Tas kubbe icerisine entegre edilmis ve tek kapakli kapali pisirme tasarimi, isinin firin icinde
maksimum seviyede korunmasini saglayarak ni artirir.

« 150 kg/m? yogunluk ve na sahip tas yiinii izolasyon sistemi, firin icindeki sicakligin uzun siire
korunmasina yardimci olarak enerji kaybini minimum seviyeye indirir.

« Optimize edilmis 1s1 dagilim teknolojisi, firin icerisinde dengeli sicaklik olusmasini saglayarak tutarli pisirme performansi
sunar.

« Enerji verimli rezistans teknolojisi, yiiksek pisirme performansi ile diisiik eneriji titketimi saglar.

e Endiistriyel kullanim icin tasarlanmis saglam govde yapisi, yogun isletme kosullarinda uzun émiirlii kullanim sunar.

« Profesyonel mutfaklara uygun kompakt tasarim, restoran ve pizzacilarda alan tasarrufu saglar.

« Hijyenik paslanmaz celik govde yapisi, kolay temizlik ve uzun omiirlii kullanim imkani sunar.

« Ergonomik kapak ve kullanim tasarimi, yogun servis saatlerinde pratik ve hizli kullamim saglar.

° , dar alanlarda kolay tasinma ve yerinde montaj avantaji saglar.

« Yitksek termal kiitleye sahip tas taban yapisi, ni saglayarak performansi sunar.
« Yilksek tasima kapasiteli tekerlek sistemi, firinin kolay hareket ettirilmesine ve konumlandirilmasina imkan tanir.




« Modiiler ve demonte kurulum sistemi, dar girislere sahip alanlarda kolay tasinma ve sahada hizli montaj imkani sunar. Uluslararasi
lojistik ve sevkiyat siirecleri icin uygun yapidadir.

® altyapisi, 3 fazli baglanti sayesinde yiiksek giic kapasitesi ve kesintisiz calisma performansi saglar.

 Uzun omiirlii endiistriyel rezistans teknolojisi, yogun isletme kosullarinda stabil isi iiretimi ve giivenilir kullanim sunar.

« Yitksek sicaklik performansi, firinin maksimum calisma sicakligina ulasmasini saglayarak profesyonel pizza pisirme kosullarini
olusturur.

 Ortalama 1-3 dakika pizza pisirme kapasitesi, hizli servis gerektiren restoran ve pizzacilar icin yiiksek saglar.

« Bagimsiz iist ve alt rezistans kontrol sistemi, pisirme siirecinde iist ve alt isi dengesinin hassas sekilde ayarlanmasina imkan tanur.

» , Uriinlerin firin icerisinde esit sicaklikta pismesini saglayarak

performansi olusturur.
 Doner taban teknolojisi, yogun kullanimda dahi her iiriinde standart kalite ve tutarli pisirme sonucu elde edilmesine yardimci olur.

. , Seleneksel tas firin lezzetini elektrikli sistem ile birlestirerek yiiksek 1si depolama ve homojen
pisirme performansi saglar.

. yapisi, isinin firin icerisinde dengeli sekilde dagilmasini saglayarak sicakligin uzun siire korunmasina yardimci
olur.

 Tek kapakli i, pisirme sirasinda is1 kaybini minimum seviyeye indirerek stabil sicaklik ve yiiksek enerji verimliligi
saglar.

« Gelismis 1s1 muhafaza o6zelligi, firin kapatildiktan sonra dahi uzun siire sicak kalmasini saglayarak bir sonraki kullanimda hizli devreye
girme avantaji sunar.

« Yitksek termal kiitleye sahip yapi, isletmeler icin onemli olciide enerji tasarrufu ve G TE(TTTT

 Cok katmanli izolasyon teknolojisi, firin icindeki isinin korunmasini saglayarak enerji kaybini minimum seviyeye indirir.

« Giiclendirilmis dis govde izolasyonu, dis yiizeylerde asiri isinmayi engelleyerek giivenli kullanim saglar.

e ASIFI , elektrik sistemini koruyarak giivenli ve kesintisiz calisma saglar.

° sistemi, elektriksel giivenligi artirarak isletme giivenligini destekler.

» , firinin giivenli calisma sicakligini kontrol altinda tutar.

« Endiistriyel kullanim i¢in tasarlanmis , yogun isletme kosullarinda uzun omiirlii ve giivenilir kullanim saglar.

 Profesyonel pizza iiretimine uygun tasarim, restoran, pizzaci ve endiistriyel mutfaklarda yiiksek performansli kullanim sunar.







b m_______________ﬁ_
2. 4E TUNEL FIRIN SERISI
= ELEKTRIKLI PROFESYONEL TAS TABANLI FIRINLAR
URUNKODU ~ DIS ALAN | BACA CAPI ICALAN | YUKSEKLIK = AGIRLIK L
= = NAJE-75 130X105cm 30cm 75x100cm 200-250 600 300
K IR 5 NAJE-125 | 155X130cm @30cm | 100X125cm 200-250 800 500

KAPAK OLCUSU

EN - BOY/CM)
NAJE e i et -1

67 x 30 cm Sl s el S




Gazli Tunel Tipi Pizza Firinlar

e Tiinel tip pisirme haznesi, firin icerisinde uzun ve alani olusturarak pizzalarin sekilde
pismesini saglar.

e Yiiksek verimli gaz briilor sistemi, kisa siirede ulasarak stabil ve giiclii pisirme performansi
sunar.

e 0°C - arasinda ayarlanabilir genis sicaklik araligi, farkli pizza tiirleri ve hamur yapilari icin

kosullari olusturur.

Al sinifi atmosferik gaz sistemi, profesyonel mutfaklarda kullanim icin tasarlanmistir.

. kontrol sistemi, pizzanin uist ve alt yiizeyinin sekilde pismesini saglar.

e , Pizzanin tabaninin sekilde pisirilmesine yardimci olur.

e Yiiksek sicakliga dayanikli , firin icindeki 1sinin dengeli sekilde dagilimini saglar.

e Optimize edilmis gaz yanma sistemi, ile yuksek pisirme performansi olusturur.

150 kg/m? yogunluk ve sicaklik dayanimina sahip , firin icindeki 1sinin
korunmasina yardimci olur.

e Yiiksek termal kiitleye sahip yapi, sicakligin kalmasini saglayarak pisirme performansi sunar.
» Tek kapakli yalitimli firin sistemi, pisirme sirasinda is1 kaybini minimum seviyeye indirir.

 Profesyonel baca sistemi, yanma gazlarinin sekilde tahliye edilmesini saglar.

s sistemi, dar alanlarda kolay tasinma ve sahada montaj avantaji sunar.

e Endiistriyel kullanim icin giiclendirilmis govde yapisi, yogun isletme kosullarinda uzun omiirlii kullanim saglar.




Elektrikli Tiinel Tipi Pizza Firinlari

e Tlinel tip pisirme haznesi, firin icerisinde alani olusturarak pizzalarin homojen sekilde
pismesini saglar.

. li elektrikli 1sitma sistemi, kisa siirede calisma sicakligina ulasarak hizli ve stabil pisirme
performansi sunar.

«0°C - arasinda ayarlanabilir sicaklik aralig, farkli pizza tiirleri icin saglar.

e Bagimsiz kontrol sistemi, pizzanin iist ve alt yiizeyinin

imkan tanur.

« Genis tiinel pisirme alani, ayni anda birden fazla pizza hazirlanmasina olanak saglayarak iiretim
kapasitesini artirir.

. , pizzanin tabaninin sekilde pismesini saglar.

e Yiiksek sicakliga yapisl, isinin firin icerisinde sekilde dagilimina yardimci olur.

e Optimize edilmis 1s1 dagilim sistemi, firin icerisindeki sicakligin kalmasini saglar.

e Yiiksek yogunluklu sistemi, firin icindeki 1sinin korunmasini saglayarak artirir.
 Tek kapakli pisirme sistemi, pisirme sirasinda i1s1 kaybini minimum seviyeye indirir.

- Profesyonel sicaklik kontrol sistemi, pisirme sicakliginin sekilde ayarlanmasina imkan tanir.

« Paslanmaz celik govde yapisi, kullanim saglar.

® , dar alanlarda kolay tasinma ve sahada montaj avantaji sunar.
 Endiistriyel kullanim icin tasarlanmis , yogun isletme kosullarinda kullanim saglar.
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MINI FIRIN SERISI
GAZLI ODUNLU PROFESYONEL TAS TABANLI FIRINLAR

SAATLIK URETIM KAPASITESI

URUN KODU DISCAP | BACAGCAPI ICCAP | YUKSEKLiK AGIRLIK o

Mini-60 @90cm @20cm @60cm 80 500 120
- - KAPI OLCUSD : HARCANAN SAATLIK ODUN -

45/25 20000 14.700 kcal 5kg/saat | T
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MINI FIRIN SERISI

GAZLI ODUNLU ELEKTRIKLIi PROFESYONEL TAS TABANLI
FIRINLAR

B SAATLIK URETIM KAPASITESI

URUNKODU DISCAP BACACAPI ICCAP  YUKSEKLIK AGIRLIK 30 CIE LI A (ADET)

@90cm ©20cm @60cm 10]0)

Minilux-60 80 120

SAATLIK ODUN

= > . KAPI OLCUSU A HARCANAN
S~ KALORTI (keal) TUKETIMi

EN x BOY (CM) KALORI

GUc(kw)

45/25 20000 14.700 kcal 5 kg/saat 6

MINILUX




MUKEMMEL TANDIR
—LEZZETLERI ICIN—




TANDIR OCAGI
ANADOLUNUN LEZZETI YENI TEKNOLOJIYLE BULUSTU

URUN KODU GAZLLTANDIR | kavori(kea) ELEKTRIKLE € CAP | YUKSEKLIK = AGIRLIK

———

PROTAN-60 ET 6.3 5.400 kcal 10 @60cm 125cm 400
S —— PROTAN-80ET|  11.6 10.000 keal 12 @80cm 125¢m 500
PR(BA-\?‘REE)O 6.3 5.400 kcal 10 a60cm 125cm 400
PROTAN-80 10.000 kcal
e 11.6 12 ©80cm 125cm 500

HARCANAN SAATLIK ODUN

el L Kapak Genigligi KALORI TOKETiMI FIYAT €
! 50 14.700 kcal PITE e -

60 17.640 kcal 6 kg/saat | e

50 14.700 kcal 5kg/saat | ----eeee-

= 60 20.580 kcal W i




Tandir Ocagi
' , odun, ceviz kabugu ve benzeri dogal yakitlarla calisarak geleneksel tandir lezzeti sunar.

Genis tandir agiz aciklig, iiriinlerin tandira ve saglar.

10 cm kalinliginda ' , yilksek sicakliklara dayanikli yapisi ile kapasitesi
olusturur.

Toplam 12 cm kalinliga ulasan , tandir icerisindeki 1sinin muhafaza edilmesine yardimci olur.
Yiiksek yogunluklu sistemi, enerji kaybini minimum seviyeye indirerek saglar.
Refrakter ic hazne yapisi, yiiksek sicakliklarda dayaniklilik ve sunar.

Silindirik tandir govde tasarimi, 1sinin hazne icerisinde sekilde dolasmasini saglar.

Isiya dayanikli mozaik cis kaplama, estetik goriiniim ve dayanikli yiizey korumasi saglar.

Mermer list tabla, olusturarak profesyonel kullanim avantaji sunar.

Odun 1zgara sistemi, yakitin saglayarak tandir icerisinde dengeli 1si iiretimi olusturur.

Kiilliik cekmecesi, yanma sonrasi olusan kiiliin sekilde temizlenmesini saglar.

Optimize edilmis hava akisi sistemi, yakitin verimli yanmasini destekleyerek tandir icerisinde olusturur.

Yiiksek termal kiitleye sahip yapi, tandirin uzun siire sicak kalmasini saglar.

ozelligi, tandir kapatildiktan sonra bile i¢ sicakligin uzun siire korunmasina yardimci olur.
Doner tekerlekli hareket sistemi, tandirin istenilen alana kolay tasinmasini saglar.
Kilitlenebilir tekerlek sistemi, kullanim sirasinda tandirin sabit ve sekilde konumlanmasini saglar.
Endiistriyel kullanim igin govde yapisi, yogun isletme kosullarina uygun dayaniklilik sunar.
Kolay temizlenebilir ic hazne yapisi, hijyenik kullanim ve pratik bakim imkani saglar.

, tandirin hizli sekilde calisma sicakligina ulasmasini saglar.

Profesyonel tandir pisirme performansi, lavas, tandir ekmegi ve et tandiri gibi geleneksel iiriinler icin ideal pisirme
kosullari sunar.




Elektrikli Tancir Ocagi

Elektrikli 1sitma sistemi, stabil ve kontrollii 1si saglayarak elektrik enerjisi ile
sunar.
Yiiksek performansli rezistans teknolojisi, calisma sicakligina ulasarak hizli pisirme imkani saglar.
0°C - 'C arasinda ayarlanabilir sicaklik araligi, tandir iiriinleri icin kosullari olusturur.
Refrakter tandir ic haznesi, yiiksek sicakliklara ile uzun 6miirlii kullanim saglar.
10 cm kalinliginda refrakter tandir tasi, giiclii 1si depolama kapasitesi ile dengeli ve homojen pisirme performansi sunar.
Toplam 12 cm kalinliga ulasan sivali i¢ yapi, firin icerisindeki isinin uzun siire muhafaza edilmesine yardimci olur.
Silindirik tandir govde tasarimi, isinin hazne icerisinde dengeli sekilde dolasmasini saglar.
150 kg/m? yogunluk ve sicaklik dayanimina sahip , enerji kaybini minimum seviyeye indirir.
Cok katmanli sistemi, tandir icerisindeki sicakligin korunmasini saglar.
Tek kapakli tandir sistemi, pisirme sirasinda i1s1 kaybini minimum seviyeye indirir.
Paslanmaz celik kontrol paneli, kullanim saglar.
Acma / kapama kontrol sistemi kullanim imkani sunar.
Hassas sicaklik kontrol ayari, istenilen pisirme sicakliginin kolay sekilde ayarlanmasini saglar.
Termal , asiri iIsinmaya karsi giivenli kullanim saglar.
Endiistriyel elektrik altyapisi, yogun kullanim kosullarinda stabil calisma performansi sunar.
Kolay temizlenebilir ic hazne, kullanim ve pratik bakim imkani saglar.
dis kaplama, tandirin uzun omiirlit kullanimini destekler.
Doner tekerlekli hareket sistemi, tandirin isletme icerisinde kolay tasinmasini saglar.
Kilitlenebilir tekerlek sistemi, kullanim sirasinda giivenli sabitleme imkani sunar.
Profesyonel tandir pisirme performansi, driinleri icin ideal pisirme ortami
olusturur.




Odunlu Tandir Ocagi

. , seleneksel tandir lezzetini saglayarak deneyimi sunar.
Yiiksek sicaklik performansi, tandirin kisa siirede ulasmasini saglar.
, Isinin hazne icerisinde sekilde dolasmasina yardimci olur.

Refrakter tandir ic haznesi, yitksek sicakliklara dayanikli yapisi ile uzun omiirlii kullanim sunar.

10 cm kalinliginda refrakter tandir tasi, giiclii termal kiitle olusturarak isinin uzun siire korunmasini saglar.

Toplam 12 cm kalinliga ulasan , tandir icerisindeki sicakligin stabil sekilde muhafaza edilmesine yardimci
olur.

150 kg/m? yogunluk ve tas yiinii izolasyon, enerji kaybini minimum seviyeye indirir.
Cok katmanli , tandir icindeki 1sinin korunmasini saglar.

Odun yakma haznesi, yakitin verimli sekilde yanmasini saglayarak uretimi olusturur.

Dayanikli odun i1zgara sistemi, yakitin saglayarak isi performansini artirir.

Kiilliik cekmecesi, yanma sonrasi olusan kiiliin kolay ve sekilde temizlenmesine imkan tanir.

Optimize edilmis hava akisi sistemi, odunun verimli yanmasini destekleyerek dengeli sicaklik saglar.

Isiya dayanikli dis kaplama, tandirin kullanimini destekler.

Mermer list tabla, calisma yiizeyi olusturur.

Tek kapakli tandir sistemi, pisirme sirasinda isi1 kaybini minimum seviyeye indirir.

Yiiksek termal kiitleye sahip yapi, tandirin sicak kalmasini saglar.

Doner tekerlekli hareket sistemi, tandirin istenilen alana kolay tasinmasini saglar.

Kilitlenebilir tekerlek sistemi, kullanim sirasinda saglar.

Endiistriyel kullanim icin yapisi, yogun isletme kosullarinda dayaniklilik sunar.

Profesyonel tandir pisirme performansi, lavas, tandir ekmegi ve et tandiri gibi geleneksel iiriinlerin hazirlanmasi icin
ideal ortam olusturur.
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KAPLAMA SECENEKLERIMIZ
Tim Firinlarimizda Gecerlidir

KIRIK SERAMIK BOYALI KAPLAMA MOZAIK KAPLAMA AHSAP KAPLAMA
e E1 isciligi 6zel yiizey * Purlizstiz ve modern gorinim * Parlak ve sik mozaik e Dogal ve sicak atmosfer
e Yiiksek Isi Dayanimi * Ral renk secerekieri * Liks ve modern goriiniim e Dayanikli ahsap kaplama
* Kolay bakim avantaji e Kolay temizlenebilir e Dogal Goriiniim

e Geleneksel giiclii goriiniim

HER KAPLAMA UYGULAMASI PROJEYE OZEL OLARAK TASARLANIR
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MASTERLINE ANATOLIA
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