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1991 YILINDA KURULAN ALTUNTOP ISI VE MAKINA SANAYI LTD. STI.’NIN 22.000 M2’'LIK KAPALI ALANI,YURT ICINDE 200,

YURT DISINDA 400 KISILIK ALANINDA UZMAN PERSONELI BULUNMAKTADIR.105 ULKEYE UNLU MAMUL VE EKMEK FIRINI EKIPMANLARI
TEKNOLOJILERINDE URETIM YAPARAK FAALIYET GOSTERMEKTEDIR. MERKEZI TURKIYE OLAN FIRMAMIZ AVRUPA VE AMERIKA
KITALARINDA UNLU MAMUL VE EKMEK FIRINLARI TEKNOLOJILERINDE KALITENIN SIMGESI HALINE GELMIS VE SATIS SONRASI HIZMET
GARANTISI ILE DUNYANIN HER KITASINDA GENIS SERVIS AGLARI OLUSTURMUSTUR. FIRMAMIZ KURUMSAL BIiR YAPI ILE HEM ULUSAL
HEM DE ULUSLARARASI CALISMAKTADIR. URETIMIN HER ASAMASINDA KALITEDEN VAZGECMEMESI, SEKTORUNDEKI YENILIKLERI
YAKINDAN TAKIP ETMESI, MUSTERILERIN IHTIYACLARINA HIZLI COZUMLER SUNABILMESI ILE KALITE VE GUVENDE TEK ADRES OL
MAYI BASARMISTIR. FIRMAMIZDA BULUNAN AR-GE DEPARTMANI SUREKLI OLARAK TEKNOLOJIK DUSUNCE VE INOVASYON KURALLARI
DAHILINDE MUSTERILERIN IHTIYACLARINI KARSILAMAK ICIN CALISMALAR YAPMAKTA, HER TURLU IMKAN VE HIZMETI MUSTERIL
ERINE SUNMAKTADIR. TEKNOLOJININ SON IMKANLARINI KULLANARAK CNC SAC ISLEME TEZGAHLARI ILE SERI, KALITELI VE
STANDARTLARA UYGUN URUNLER IMAL ETMEKTEDIR. UNLU MAMUL VE EKMEK FIRINLARI EKIPMANLARINDA MUSTERILERIN

IHTIYACINI KARSILAYABILECEK HER TURLU HIZMETI VERMEKTEDIR.

ALTUNTOP Bakery Equipment . FOUNDED IN 1991. HAS AN EXPERT PERSONNEL WITH CLOSED AREA OF 22.000 M2.

THERE IS AN EXPERT TEAM OF 200 PEOPLE IN THE TURKEY AND 400 PEOPLE ABROAD.

THEY OPERATES IN 105 COUNTRIES BY PRODUCING BAKERY PRODUCTS AND BAKERY EQUIPMENT TECHNOLOGIES.

OUR COMPANY HEADQUARTERED IN NETHERLANDS,

HAS BECOME THE SYMBOL OF QUALITY IN BAKERY PRODUCTS AND BAKERY TECHNOLOGIES IN EUROPE AND AMERICA.

WITH AN AFTER-SALES SERVICE GUARANTEE, THEY HAS CREATED A WIDE SERVICE NETWORKS IN EVERY CONTINENT OF THE WORLD.
OUR COMPANY WORKS WITH A CORPORATE STRUCTURE BOTH NATIONAL AND INTERNATIONAL.

STAYING WITH QUALITY AT EVERY STAGE OF PRODUCTION,CLOSE UPON OF INNOVATIONS IN THE SECTOR,

FAST SOLUTIONS TO CUSTOMERS ‘NEEDS HAS BEEN ONLY’ADRESS OF QUALITY AND TRUST.

R&D DEPARTMENT IN OUR COMPANY CONSTANTLY WORKS TO MEET THE NEEDS OF CUSTOMERS, I

NCLUDING TECHNOLOGICAL THOUGHT AND INNOVATION RULES AND OFFERS ALL KINDS OF OPPORTUNITIES AND SERVICE TO CUSTOMERS.
BY USING THE LATEST FACILITIES OF TECHNOLOGY ,WE PRODUCE SERIAL,

QUALITY AND STANDARD PRODUCTS WITH CNC SHEET PROCESSING MECHINES.

THEY PROVIDES ALL KIND OF SERVICES TO MEET THE NEEDS OF CUSTOMERS IN BAKERY PRODUCTS AND BREAD OVEN EQUIPMENT.



A PROPOS DE NOUS

ALTUNTOP ISI VE MAKINA SANAYI LTD. FONDEE EN 1991. STI., 22.000 M2 INTERIEUR, 200 A L'ETRANGER, A L'ETRANGER

NOUS AVONS DU PERSONNEL EXPERT POUR 400 PERSONNES. PRODUITS DE BOULANGERIE ET EQUIPEMENTS DE FOUR A PAIN POUR 105 PAYS

IL EST ACTIF EN PRODUISANT SES TECHNOLOGIES. NOTRE SOCIETE AVEC SIEGE SOCIAL AUX PAYS-BAS, EN EUROPE ET EN AMERIQUE

IL EST DEVENU LE SYMBOLE DE QUALITE DES PRODUITS DE BOULANGERIE, DES TECHNOLOGIES DE FOUR A PAIN ET DU SERVICE APRES-VENTE

AVEC SA GARANTIE, IL A CREE UN RESEAU DE SERVICE LARGE DANS CHAQUE CONTINENT DU MONDE.

NOTRE ENTREPRISE AVEC UNE STRUCTURE D'ENTREPRISE A LA FOIS NATIONALE

FONCTIONNE EGALEMENT INTERNATIONAL. ARRETEZ LA QUALITE A CHAQUE ETAPE DE LA PRODUCTION ET DES INNOVATIONS DU SECTEUR

DEVENEZ LA SEULE ADRESSE DE QUALITE ET FAITES CONFIANCE A UN SUIVI DE PROXIMITE ET A DES SOLUTIONS RAPIDES AUX BESOINS DES CLIENTS
PEUT REUSSIR. REGLES DE REFLEXION TECHNOLOGIQUE ET D'INNOVATION AVEC LE DEPARTEMENT R&D DE NOTRE ENTREPRISE

FONCTIONNE POUR REPONDRE AUX BESOINS DES CLIENTS, Y COMPRIS TOUTES LES OPPORTUNITES ET SERVICES CLIENT

EST LES OFFRES . UTILISANT LES DERNIERES INSTALLATIONS DE TECHNOLOGIE, AVEC DES MACHINES DE TRAITEMENT DE FEUILLES CNC, SERIE, QUALITE ET
NOUS FABRIQUONS DES PRODUITS CONFORMES AUX NORMES. DES CLIENTS DE PRODUITS DE BOULANGERIE ET D'EQUIPEMENT DE FOUR A PAIN

IL FOURNIT TOUS TYPES DE SERVICES POUVANT REPONDRE AUX BESOINS.

O HAC

Komnaumsa ALTUNTOP saBjsgeTCsS OOHOM M3 BeOylMX KOMIIAHMN II0 NPOMBBOLCTBY XJIeOONEeKapHOTO M KOHIOMUTEPCKOTO ofopynoBaHusa.OcHoBaHa B 1991 ronmy B Typumm.
Hama wLesp - COOTBETCTBME MUPOBEM TEXHOJIOTMAM B MMIEBOM NPOMBIIJIEHHOCTM, a TakKXe NPpelOCTaBJIEHME KIMEHTAaM BEICOKOKAWEeCTBEHHOM MNPOAYKUUM IO BCEMY MUDPY .
Komnanmsa ALTUNTOP 3HauMTeJIBHO MHNpeycliejla B MNPOM3BOACTBE XJIeOOMNEeKapHOTI'O M KOHIAMTEPCKOIO OOOpYyHNOBaHMA B COOTBETCTBMM C MEeXIYHAapOIHBMM CTaHIApPTaMM,
[IO3BOJIANIMMM BKCIOPTUPOBAThH Oojiee ueM B 105 cTpaH Mupa. Bo-mepBeIX , DBTO CBS3aHO C OOJBIONM I[JIOWAINBI BaHMMAaeMOM KOMIIaHMEN,

xoTopas oueHuBaercsa B 22 000 xB.MeTpOB.

BO-BTOPHEIX, MHOTOJIETHMM OIBIT HallMX COTPYOHUKOB, KOHCYJIbTAHTOB, MHXEHEPOB, TEXHMKOB M MpodUero paboduero nepcoHana,

Uby YyCUJIMA TaKXe NPUBENM K yCIeXy KOMIaHWMM.

[MonmuTMKa Haley KoMIaHuM OvJla M Bcerna OyHeT 3aKJodaTbCsa B MHHOBALUAX,

IOCTOAHHOM Pa3BUTUM M CTAHOBJIEHMM Ha JMIMPYOLME NO3MUMM NPM BHOOPE HacC IJia NOKyHNaTeJelM XJIeOONeKapHOTO M KOHIUTEPCKOIO ODOpyIOBAaHMA BO BCEM MMpe.
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TEKNiK OZELLIKLER / TECHNICAL SPECIFICATION / FICHE TECHNIQUE / TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTVKM

DONER ARABALI FIRIN
ROTARY RACK OVEN
FOUR A CHARIOT ROTATIF
POTALUNOHHAA MNEYb

Model / Modeéle / mopenb ATDF50 ATDF100 ATDF 150 ATDF 250 ATDF 300 ATDF400
Tepsi Sayisi- Number of Trays(pcs) i} i i i
Nombre De Plateaux (quntité)-Konnuectso npoTusHeit (L) 1213 13-14 16-18 16 16-18 32
Tepsi Olgiileri - Tray Dimensions (mm) 740x980 740x980
Taille du plateau - pasmepbl NpoTMBHEi (MM) 530x650  600x800  600x800 800x1000 800x1000 600x800
En - Width (mm)
Lorgeur- Unpwra () 1650 1700 1700 1910 1910 1990
Boy - Depth (mm)
Loviour- Ty () 1925 2136 2200 2390 2390 2610
Maksimum Boy - Max.Depth (mm)
Max Longueur Max nybana () 2425 2636 2700 2898 2920 2950
Maksimum Ykseklik - Max.Height H(mm)
e ey 2240 2465 2630 2640 2810 2640
Araba Girig Araligi -Trolley Transition Range (mm)
Gamme D'entrée Trolly - LLinpuHa ABepHOro npoema(Mm) 742 790 790 1005 1005 1005
Pisirme Alani - Baking Area (m?)
Surface De Cuisson - Mnowaab BbIneyku (M?) 4.13 6.72 8.64 12.8 14.40 15.36
Tavalar Arasi Mesafe - Space Between the Trays (mm)
Distance Entreles Plateaux - PaccTosiHne Mexay NpOTUBHAMM (MM) 95-90 95-90 90-85 95 95-85 90-85
Motor Giicii - Motor Power (kw)
Puissance Du Moteur (kw) - 3nekTpuyeckas MOWHOCTb (KBT) 2'24 2'94
Elektrikli Fininlar igin Rezistans Gicli - Resistance Power for Electric Oven (kw)
Consommation Electrique Du Four(kw) 56,1 66,3 714 97 102 118
MotHocTb TIHOB Ans anekTpuyeckux neveit (kBT)
Elektrikli Firinlar igin Toplam Elektrik Giicti(kw)
Resistance Power for Electric Oven - Consommation Electrique Du Four(kw) 58,34 68,54 74,91 99,94 1 04,94 1 20
061LLas aneKTpUYecKas MOLLHOCTb ANs ANEKTPUYECKUX neve (KBT)
Briilér Modeli - Burner Model H G10 H G20 H G20
Modéle de brdleur - Mogenb ropenku RIELLO FS10 RIELLO FS20 RIELLO FS20
Firin Agirhgi - Weight (kg)
Poids(kq) - Bow (o) 1700 1806 1858 2330 2500 2700
Kontrol Sistemi - Control System T . . . )
Systéme De Controle - MaHeb ynpasneHus Manuel Dijital - Manual Digital - ManualDigitale - ManyanbHas / uudpposas
Dogalgaz,LPG,Motorin,Fuel Oil,Kati Yakit, Elektrik

Enerji Kaynaklari - Energy Source Natural Gas,LPG,DieselFuel Fuel Oil,Solid Fuel Electricity
Source D'énergie - ICTOYHWNKMN SHEPTUM Gaz,Diesel,Fioule,Electrique,A bois

IpUPOAHbIN ras, Au3enbHoe TOMIUBO, MasyT, TBEPAOE TOMANBO, 3NEKTPUYECTBO




TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL SPECIFICATION / FICHE TECHNIQUE / TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTVKM

Model / Modeéle / mogenb ATMDF40  ATMDF 50 ATMDF 100

Tepsi Olciisti- Number of Trays(pcs) 500x700

MINI DONER ARABALI FIRIN
Nombre De Plateaux (quntité)-Paamepbl npoTMBHEN(LUT) 400x600 530x650 600x800
MINI ROTARY OVEN Tepsi Sy Number o TyS000s) - compomnei(r) 14-18 14-18 14-16

.. . . Egréfdffhuﬁ;"p”;{‘a o 1090 1245 1365
MINI FOUR A CHARIOT ROTATIF  mecoenom
Profondeur - [ny6uHa (MM)

POTA LlI I/I O H H O_ KO H B E K Ll' I/I O H H Aﬂ Eﬁl;t)r;k(;iezl:lrr:]il(iiir;nb:;kin;gm ell)lzr;?rliilél;l;ﬂaximum Depth For Electric Oven 1545 1770 1910

MakcumarbHas Fy6uHa aneKTpUYecKuit neum

KOHOWNTEPCKAA MNMEYb Profondeut a1 ot S Ty snecmec e 1300 1770 1910

1700 1770 1910

Maksimum Derinlik - Max.Depth (mm)

Max.Hauteur - Max.I ny6uHa-L (Mm) 2095 2165 2165
Maksimum Yiikseklik - Max.Height (mm)

Max.Hauteur - Max.BbicoTa (Mm) 2265 2265 2565
Pigirme Alani(mz)-Baking Area

Surface De Cuisson(m2) - Mnowazab Bbineykn (M2) 3.36 4.9 6.7
Minimum Calisma Yiikseklik - Minimum Working Height

Hauteur de travail minimale - MuHumanbHas pa6oyas BbicoTa 2270 2270 2570
Mini Tava Yiiksekligi - Mini Pan Height

Mini Pan Hauteur - BbicoTa npoTUBHK 2450 2450 2750
Enerji Kaynaklari - Energy Source q q q q
Sourjce D-yénergie i MCT(?}HMKM - GAS-Diesel-Electric GAS-Diesel GAS-Diesel
Toplam Elektrik Giicli - Total Electric Power

Puissance électrique totale - 06Lias anekTpuyeckas MOLLHOCTb 25 25 25
Elektrikli Firnlar icin Toplam Elektrik Giicti(kw)-Resistance Power for

Electric Oven - Consommation Electrique Du Four(kw) 37,5 B _—
06114ast 3NEeKTpUYECcKas MOLIHOCTb /ISt ANEKTPUYECKUX neveit (KBT)

Briilr Modeli - Burner Model g:g"g oEss Riello 40 FS 8 Riello 40 FS 10
Modéle de briileur - Mogenb ropenku Premix TR 35 Riello 40 G7 Riello 40 G7
Gaz Baglanti Basinci(mbar)-Gas Coupling Pressure - pression De 21 21 21
Connexion De Gaz(mbar) -[JaBneHue NofKNtoYeHus rasa (M6ap)

Firin Agirhgi - Weight (kg)

Poids(kg) - Bec (kr) 630 720 800
Elektrik Voltaji - Electric Voltage

Tension électrique - AneKTpUYECKOe HaNpsHKEHNEe 380 380 380
Kontrol Sistemi - Control System Dijit al Dijit al Dijit al

Systéme De Controle - MaHenb ynpaBnexus




ALTUNTOP

TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL SPECIFICATION / FICHE TECHNIQUE / TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTWKM

. . Model / Modéle / mopenb ATPD 40 ATPD 50
D O N E R KO N VE KS IYO N LU F I R I N -l[lipr:;)?el%f [Ij?-la,\i::ﬁ(e(rq%fn{i;?)l-sP(achlpbl NPOTUBHEN(LT) 400x600 :ggi;gg
Tepsi Sayisi- Number of Trays(pcs) 10 10

ROTA RY CO N V ECTI N OV E N E:Tx:;ﬁe(r:ﬁt)eaux (quntité) - KonnyecTso npoTUBHeN(LT) — —

Largeur - LUnpuHa (Mm)

Derinlik - Depth (Mm)
Profondeur - Fny6uHa (mm) 1240 1265

FOUR A CONVECTION ROTATIF s et (7

Yiikseklik-Height (mm)
Hauteur - BbicoTa (MM) 2060 2060

KOHBEKLUWMOHHAA MNEYD Nkeimun ikeel ). Ml 2250 2250

Pisirme Alani - Baking Area (m?)

Surface De Cuisson - [Mnowazab Bbineyku (M?) 24 35
Min. Galisma Yiksekligi - Min. Working Height (mm) 2250 2250
Min. Hauteur de travail - MuHumanbHas paboyas BbicoTa !MM)
Min. Tavan Yiiksekligi - Min. Ceiling Height (mm)
| Min. Hauteur du plafond - MuH. BbicoTa nometerus (MM) 2420 2420
Enerji Kaynaklari - Energy Source " . " " .
Source D'énergie - UCTOMHUKH SHEPTUM GAS Diesel Electric/GAZ Dizel Elektrik /TA3 [lusenb 3nektpuueckuit
Elektrikli Firinlar igin Toplam Elektrik Giicti(kw)-Resistance Power for Electric Oven - Consommation 209 227
Electrique Du Four(kw) - O6Luas anekTpuyeckasi MOLLHOCTb AiSi S/EKTPUYECKUX neyer(KBT) v U
Toplam Elektrik Giicti (kW) - Total Electrical Power - Puissance Electrique Totale (kW)
06Luas 9NeKTPUYECcKasn MOLLHOCTb (KBT) 4,4 22,7
Elektrikli Firinlar Igin Pigirme Elektrik Giici - Cooking Electric Power For Electric Ovens
Cuisson de I'énergie électrique pour les fours électriques 1 6,5 20
3ﬂeKTpMHeCKaﬂ MOLLHOCTb MpU BbINEYKU ANSA 3/TEKTPUYECKUX Mogesnen neun
Pigirme Elektrik Glicti (kW) - Baking Electrical Power - Cuisson électrique (kW) 17 20
MoTpe6neHne 3neKTPOIHEPrMM B KaMepe Bbinekanus (KBT) ’
Briilor Modeli - Burner Model Premix TR 28
Modéle de brileur -Mogenb ropenku Riello 40 G3 —

Elektrik Voltaji - Electric Voltage

Tension électrique - IneKTprUyecKoe HanpsKeHne
Kontrol Sistemi - Control System

Systéme De Controle - MaHenb ynpaBneHus Dijital Dijital
Finn Agirhgi - Weight (kg)
Poids(kg) - Bec neun (kr)

380 380

372 400

Mayalama Odasi - Fermantation - Chambre De Fermentation - PaccToiiHas kamepa

En - Width - Largeur (mm) - Wwpura (MM) 1000 1100
Derinlik - Depth - Profondeur (mm) - Mny6una (MM) 1240 1265
Yiikseklik - Height- Hauteur (mm) - Bbicota (MM) 765 765
Tepsi Olciileri - Tray Dimensions - Taille du plateau (Mm) - pasmepbl npoTueHeit (MM) 400x600 530x650

500x700
Tepsi Sayisi - Number of Tray - Nombre de plateaux (mm) - KonnuecTso npotusHeit 8 8

Elektrik Giicl - Electrical Power (kW) 2 2
Electrique Puissance (kW) - 3nekpuyeckast MoLHoCTb (KBT) -7 -7

AGIrhgi - Weight - Poids Du Four (kg) - Bec (kr) 120 130




KOMPAKT ELEKTRIKLI FIRIN
COMPACT ELECTRIC OVEN
FOUR A CONVECTION
ROTATIF (COMPACTE)

[NEYb KOMBVHWPOBAHHAA

11
TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL SPECIFICATION / FICHE TECHNIQUE / TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTWKM

Model / Modele / mopenb ATKP 40

DONER KONVEKSIYONLU FIRIN - ROTARY CONVECTIN OVEN - FOUR A CONVECTION ROTATIF - KOHBEKLJUOHHASA MEYb

Tepsi Sayisi - Number of Tray - Nombre de plateaux - Konuyecteo npoTusHemn 5
Tepsi Olgiileri - Tray Dimensions - Taille du plateau (mm) - paamepbl NpoTUBHE (MM) 400x600
En - Width - Largeur - LLinpuHa (Mm) 1000
Derinlik - Depth - Profondeur (mm) - Fny6una (Mm) 1200
Maksimum Derinlik - Max.Depth - Max.Hauteur (mm) - Max.Iny6uHa (Mm) 1500
Maksimum Yiikseklik - Max. Height- Max. Hauteur (mm) - Max. BbicoTta (Mm) 1100
Pisirme Alani - Baking Area - Surface de cuisson (M?) - MNnowagap Bbineyku (M2) 1.2
Toplam Elektrik Guci - Total Electrical Power (kW) 11.6

Puissance Electrique Totale (kW) - O6Lan anekTpuyeckasi MOLLHOCTb (KBT)

AgIrhgr - Weight - Poids Du Four (kg) - Bec (kr) 190

ELEKTRIKLI KATLI FIRINLAR - ELECTRIC DECK OVEN - FOUR A SOLE ELECTRIQUE - 3JIEKTPUYECKASA NOJ0BAAl NMEYC KAMEHHbIM MOJ0M

En - Width - Largeur (mm) - LUnpuHa (Mm) 1000
Derinlik - Depth - Profondeur (mm) - Iny6uHa (Mm) 1200
Yukseklik - Height - Hauteur (mm) - BoicoTa (MM) 380
Pisirme Alani - Baking Area - Surface de cuisson (m?)- Mnowaapb Bbineyku (M2) 0.54
Emzws?:r?s??tgllzg t;;— ?&I?}lij:?en?zgmeenszﬁe(xwamm (MMm) 600x450
Firin ig Genigligi - Inner Width of Oven (mm) 658

largeur intérieure du four -BHyTpeHHsis WnpuHa neun (Mm)

Finin ig Derinligi - Inner Depth of Oven (mm)

profondeur intérieure du four - BHyTpeHHss ry6uHa neyu (Mm) 995
Firin i Yiksekligi/Kar Girig Yiiksekligi (mm) -Inner Height of Oven/Height of Deck Entry (mm) 200/170
Hauteur Intérieure Du Four / Hauteur D'entrée Au Sol (mm) - BHyTpeHHas Bbicota ey, BHyTpeHHss BbicoTa kaMepb (M)
Elektrik Giicii - Electrical Power (kW) K
Electrique Puissance (kW) - 9nekTpuyeckas MoWHOCTb (KBT) 6 kw
Finin Agirhgr - Oven Weight (kg) 210
Poids Du Four (kg) - Bec neuu (kr)

Mayalama Odasi - Fermantation - Chambre De Fermentation - PaccToiiHas kamepa
En - Width - Largeur (mm)- LUupuHa (Mm) 1000
Derinlik - Depth - Profondeur (mm)- Fny6uHa (Mm) 1200
Yukseklik - Height- Hauteur (mm) - BbicoTa (Mm) 720
Tepsi Olgiileri - Tray Dimensions - Taille du plateau (mm) - paamepbl NPOTUBHEN (MM) 400x600
Tepsi Sayisi - Number of Tray - Nombre de plateaux - KonuyecTBo NnpoTuBHeW 10
Elektrik Glicl - Electrical Power (kW)
Electrique Puissance (kW) - 9nekTpuyeckas MoLLHOCTb (KBT) 2.7
Agirhgr - Weight - Poids Du Four (kg) - Bec (kr) 120

BAKERY EQUIPMENT




ALTUNTOP

TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL SPECIFICATION / FICHE TECHNIQUE / TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTUKM

ATMKF ATMKF ATMKF ATMKF

ELEKTRIKLI KATLI MODULER FIRINLAR [l il

Pigirme Alani (m?/kat) - Baking Area (m?/Floor)
Nombre De Couches (quantité / étage) - Mnowaab Bbineuku (M2 / sipyc) 0.54 0.96 1.44 2.40

Finn ig Genisligi - Inner Width of Oven (mm)
E L E CT R I C M O D U LA R D EC K OVE N largeur intérieure du four -BHYTpeHHsA WpKHa neun (Mm) 658 1240 1240 1240

Firin ig Derinligi - Inner Depth of Oven (mm) 995 1000 1310 2000

profondeur intérieure du four - BHyTpeHHss rny6uHa neuun (Mm)

F O U R A S O L E E L E CT R I Q U E Firin I Yiksekligi/Kar Girig Yiiksekligi (mm) -Inner Height of Oven/Height of Deck Entry (mm)
Hauteur Intérieure Du Four / Hauteur D'entrée Au Sol (mm) 200/170 200/170 200/170 200/170

BHYTpeHHast BbICOTa neuM, BHYTPEHHSA BbICOTa Kamepbl (MM)

SMEKTPUYECKAA MOJOBAA MEYD [,

Firn Derinlik - Oven Depth (mm) 1350 1350 1650 2350

Profondeur Du Four - Fny6uHa neun (Mm)

C KAM E H H bl M I_I OD'O M Firin Yikseik - Oven Height (mm) 380 380 380 380

Hauteur Du Four - BbicoTa neuun (Mm)

Mayalama Genislik - Fermantation Width (mm)

Largeur de la chambre de fermentation - wupuHa paccToeuHoi kamepbl (MM) 1000 1670 1670 1670
_l— /-‘\, ’I;Ar?));zl:gﬂr[:i?ln:'::;\z:r:g:':r:it:tfigraneerEgt]it()r:[nl’)nyémua paccToeuHol Kamepbl (MM) 1350 1350 1650 2350
m:t}lltaelzrll)aevl_ﬂ: Zehkal:‘ln:g;egg?;;ﬁg:t;i%h} ;::Lno)ra paccToeyHom kamepbl (MM) 765 765 765 765
g?:flgrr::izallzr gzrg]f:tr;ﬂzzq II')neypé‘:l-l(;n g::)ITH)KKVI (Mm) 280 280 280 280
E:pgpeaurEB(-e ?:l?lg YVLIi.Idvtl:v(lLT;r?'l)OACTaBKM (Mm) 1350 1350 1650 1670
ﬁ?:&i(?:l:irngt I:aS EI'aar:)(:elz’gzgs]esrli.n%yﬁwwa noacTaBku (MM) 780 780 780 780
Buharli Elektri_k Gi]cﬂ_- Electrical Power with Steam (kW) . 9 12.5 15 18
Vapeur Electrique Puissance (kW) - MoTpe6neHue anekTpuyecTsa ¢ nogayen napa (KBT)
Buharsiz Elektrik Gicii - Electrical Power with out Steam (kw) 6 9.5 12 15
Vapeur Electrique Puissance (kW) - MoTpe6neHue anekTpuiecTsa 6e3 nogaun napa (KBT)
e ot s o o T Serami1z  Seamiiz  Seamiis  Seramili2s
El(;llr;: gllzlEéu}(()lllge)n-\geei:g:;g;g()m) 270 306 360 400
y:i{iaslf)r:?::'?rlgr?tla;izre\rsr?:;;?ﬁg:cv‘;%l::;:gz0171 Kamepbl (Kr) 120 216 250 280
Sehpa Agirhigr - Stand Weight (kg) 95 110 130 150

Le Poids De Table Basse (kg) - Bec noactaBku (kr)

Kontrol Sistemi - Control System

Systéme De Contrdle - MNaHens ynpasnexus D“'tal D'g'tal umbposau

Enerji Kaynagi - Energy Source

Source D'énergie - Bugtbl Tonausa Elektrik Electric anektpuuectso




SIKLOTERMIK FIRIN
Multi Deck Oven
FOUR A SOLE FIXE
NMOOOBAA NEYb
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TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL SPECIFICATION / FICHE TECHNIQUE / TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTUKM

Model / Modeéle / mopienb

ATKF50 ATKF100 ATKF150 ATKF180
En - Width (mm)
Largeur - LWinpita (v) 1880 1880 2470 2470
Derinlik - Depth (mm)
Profondeur - Tny6una (Mm) 1910 3300 3300 3730
Yiikseklik - Height (mm)
Hauteur - BbicoTa (M) 2520 2410 2410 2410
Finn i Genisligi (mm) - Inner Width of OvenLargeur 1220 1225 1820 1820
Intérieure Du Four (mm) - BHyTpeHHas WwupuHa neun (Mm)
Firin i¢ Derinligi - Inner Depth of Oven (mm)
Profondeurlntérieure Du Four - BHyTpeHHas rny6uHa neuu (Mm) 1180 2365 2365 2760
Firin i¢ Yiiksekligi - Inner Height of Oven (mm) 160-180 180-210 195-215 195-215
Hauteur Interne Du Four - BHyTpeHHsist BbicoTa neyn (Mm)
Pisirme Alani (m?) - Baking Area (m?)
Surface de cuisson (m?) - Mnowaab Bbineykn (M2) 7.2 11.5 17.2 20
Kat Sayisi - Number of Deck
Nombre D'étages - Konnuectso aTaxen S 4 4 4
Elektrik Glicli - Electrical Power (kW)
Puissance Electrique (kW) - SnekTpnyeckas MoLLHOCTb (KBT) 2 3.37 3.37 3.37
Vi, Conso ce Garouam 8 pour) (kwric ormerer 2.6 49 8.2 9.3
CpegHee noTpebrieHne anekTpoaHeprum (84acos(KBT/u)
Isi Giig (kcal/saat) (kW) - Thermal Power (kcal / current) (kW)
Puiss thermique (kW) - TennoBas MoLLHOCTb (kunokanopus / 4) / (KBT) 37000 90000 120000 140000
Finn Agirhigr - Weigh (kg)
Poids Du Four (kg) - Bec (kr) 2000 3520 4200 3500
Elektriksel Gereksinimler - Electrical Requirements 380/50 380/50 380/50 380/50
Exigences Electriques - Kabenb v 3asemnerue
Brulor Modeli - Burer Model 40FS10  40FS10 40FS 20 40FS 20
Modele De Brileur - Mogenb ropenku G10 G20 G20 G20
Briilor Kapasitesi (kW) - Burner Capacity - Capacité Du Brileur (kW) 42-116 42-116 81-220 81-220
TpOn3BOANTENBHOCTb ropesku (KBT)
Gaz Baglanti Basinci - Gas Coupling Pressure (mbar) 50-300 50-300 50-300 50-300

Pression De Connex De Ga (mbar) - laBneHue nogknoyeHus rasa (M6ap)

Enerji Kaynaklari
Energy Source - Source D'énergie
UCTOYHUKM SHEPrum

Dogalgaz, LPG, Motorin, Fuel Qil, Kati Yakit,Elektrik - Gaz,Diesel,Fioule,Electrique, A bois

Natural Gas, LPG, Diesel Fuel, Fuel Qil, Solid Fuel,Electricity

Mp1pOAHbIN ras, AM3enbHOE TOMMBO, Ma3yT,TBEPAOE TOMIIMBO , 3/EKTPUYECTBO
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TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL SPECIFICATION / FICHE TECHNIQUE / TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTWKM

BORULU KATLI FIRIN Model / Modele / mogenb ATBFS0  ATBF6S  ATBF80  ATBF95

En - Width (mm)

TUBE DECK OVEN o St

Derinlik - Depth (mm)
Profondeur - Tny6uka (wv) 2500 2750 3100 3400

FOUR A SOLE FiXE iR i) 2600 2600 2740 2740

Hauteur - Boicota (M)

(TUBE ANUAIRRE ) opns oo S e ) 1240 1240 1240 1240

Firin i Derinlif;i : Inner Depth of Oven (mm) 1100 1375 1640 1915

Profondeur Intérieure DuFour - BHyTpeHHas ry6uHa neun (M)

|_I A P OT Py 5 H A H rl E LI b Finn i Viksekligi - Inner Height of Oven (mm) 200 200 200 200

Hauteur Interne Du Four - BHyTpeHHss BbicoTa neuv (M)

1850 1850 1850 1850

Kapasite (ekmek adeti- 8 saat) - Capacity (pcs - 8hours)

Capacité (nombre pain 8 heures) - Npou3BoZUTENbHOCTS (LT XN1e6a - 84) 2300 3070 3070 3840

Pisirme Alani - Baking Area (m?)

Surface de cuisson -TnoLaab Bbineuki (M%) 5 6.5 8 9.5

Kat Sayisi - Tag Sayisi - Number of Deck and Stone 4 4 4 4

Nombre D'étages -Nombre Bouche - Konuuectso ataxeit - Konnyectso kamHeit

Tas Olgiisii - Dimension of St

il 1100x620x20  1375x620x20 1640x620x20  1900x620x20

A )

Elektrik Giicli - Electrical Power (KW) } L y L

Puissance Electrique (kW) - nektpuueckas MoLHoCTb (KBT) 24-59 47-94 47-94 47-94

Ort. Yakit Tiketimi (8 saatz (kW/h) - Average Consumption

Moy. Conso de carburant (8 hours) (kw/h) 18.4-464 368-744 368-744 368-744

CpefHee noTpednexme anexTpoaHepruv (84aco(kBr/y) ! ! ! ! ! ! !

Isin Giig (kcal/saat) - Thermal Power (Kcal/hour)

Puiss thermique (Kcal/hour) - Tennosas MoLHocTs (Kkan/ u) / (kBT) 34000 38000 42500 45000

Firn Agirthgr - Weigh (kg)

Poids Du Four (kg) - Bec (kr) 2200 2550 3000 3750

Briilor Modeli - Burner Model

D el e — RIELLO 40 FS5 RIELLO 40 FS8 RIELLO40FS8 RIELLO 40 FS8

Briilor Kapasitesi - Burner Capacity (kW)

Capacité Du Briileur (kW) - Mpou3soguTenbHocTs ropenkw (kBT) 0.110 0.130 0.130 0.130

Gaz Baglanti Basinci - Gas Coupling Pressure (mbar)

Pression De Connex De Ga (mbar) - [laBneHue noaknioyeHus rasa (M6ap) 300 300 300 300

i GAS Diesel Electric wood
nergy Source - Source D'énergie [a3 ﬂusenb 3neKTp ﬂpoaa

WCTOYHMKM SHEPrUN




ATBF160 ATBB180 ATBB250 MODERN

ATBF110 ATBB110 ATBB135

BETONSUZ KARAFIRIN
1850 2100 2700 2500 2700 2700 2700 :
COK KATLI OTOMATIK
3500 4100 4100 3500 4100 4100 4100 .o .
YUKLEMELI FIRINLAR
2600 2600 2600 2600 2600 3600 2600
1240 1240 1860 1860 1860 1740 1860
DECK OVEN WITH
2170 2400 2400 2170 2400 2400 2400
200 200 200 200 200 200 200 A U TO M ATI C LOA D E R
4608 4608 5180 6910 6910 10360 3456
ENFOURNEUR
11 11 13.5 16 18 25 9.5 .
4 : : : ; : "—{ AUTOMATIQUE
2170x620x20 2400x620x20 2400x620x20 2170x620x20 2400x620x20 2400x580x20 2400x620x20
43-117 43-117 82-176 82-176 82-176 82-176 82-176 ABTOMATI/ILIECKAH
33,6-928 33,6-928 64,8 -140 64,8 - 140 64,8 -140 64,8-176 64,8 - 140 I_I Oﬂo BAH I_I E LI b
48000 48000 66000 78000 84000 96000 66000
5500 5500 6500 6500 7000 9000 6500
RIELLO 40 FS10 RIELLO40FS10  RIELLO 40 FS15 RIELLO 40 FS15 RIELLO 40 FS15  RIELLO 40 FS20 RIELLO 40 FS15
0.130 0.13 0.240 0.240 0.240 0.250 0.240
300 300 300 300 300 300 300
GAS Diesel Electric wood
las [nsenb AnexTp Aposa

I SAKERY EQUIPMENT
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HAMUR YOGURMA
DOUGH MIXING
MELANGE DE PATE
OBOPYONOBAHMUE ONA
3AMECA TECTA
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TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL SPECIFICATION / FICHE TECHNIQUE / TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTWKM

SABIT KAZANLI SPIRAL MIKSER [ Lt ERAELEEAT ATSM55 ATSM80 ATSM120 ATSM160 ATSM240

Un Kapasitesi - Flour Capacity (kg)

Capacité De Farine (kg) 35 50 75 100 150
S P I RA L M I X E R [pOKU3BOANTENBHOCTb MO MYKE (Kr)
Hamur Kapsitesi - Dough Capacity (kg)

P ETRI N A S PI R A L Capacité de La Pate (kg) 55 80 120 160 240

[pon3BOANTENBHOCTL MO TECTY (KF)

CMUPATbHbIV TECTOMEC Corger - Linpra o)

Derinlik - Depth (mm)

Profondeur -ry6uHa () 1200 1200 1370 1470 1670
MBS ST (i) 1180 1310 1370 1370 1420
Largeur -BbicoTta (Mm)

Kazan i¢ Capi (mm)-Inner Diameter of Bowl (mm) 600 200 800 900 1000
Diamétre De La Cuve (mm)-[uameTp AexXu (mm)

Kazan i¢ Derinligi (mm)-Inner Depth of Bowl (mm) 350 390 440 470 470

Profondeur De La Cuve (mm)-Tny6uHa gexm (mm)

Spiral Motor Glicii (kW)-Spiral Motor Power (kW)
Puissance Du Moteur En Spirale (kW) 2.2-3.4 3.5-5.5 5.5-7.5 5.5-7.5 7.5-11
CKopocTb ABWXeHUs cnvpanu (KBT)

Kazan Motor Giicii (kW) -Bowl Motor Power (kW)

Puissance Du Moteur De La Cuve (kW) = 0.75 0.75 0.75 1.1
MolLHoCTb MoTopa Aexw (KBT)

Toplam Motor Giicli - Total Motor Power (kW)

Puissance Totale Du Moteur (kW) 3.4 6.25 8.25 8.25 12.1
MoluHocTb MoTopa (KBT)

Agirlik (kg) - Weight (kg)

Poids (kg) - Bec (kr) 330 512 612 673 946
Sartname 2 adet zaman saati - 2 adet motor - Kazan sag sol donebilir

Spcification Two Timers/Two Motors - Reversing Direction of Rotation Bowl
Spécification Deux minuteries / deux moteurs - sens inverse de cuve de rotation

TeXHUYecKIe XapaKTepUCTUKM TecTomec ¢ 2-MA TaliMepamMyn BpeMeHH; 2-Msi MoTopamu; [lexka TecToMeca C peBepcoM




TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL SPECIFICATION / FICHE TECHNIQUE / TEXHUYECKWE XAPAKTEPUCTUKM

MOBIL KAZANLI SPIRAL MIKSER
MOBILE SPIRAL MIXER

PETRIN SPIRAL A CUVE MOBILE
MOBWbHbIV CIIUPATIbHbIN
TECTOMEC

1

Model / Modeéle / mogenb ATMM160 ATMM240
Un Kapasitesi (kg) - Flour Capacity (kg)
Capacité De Farine (kg) 100 150
MpounaBoAnTENbHOCTb Mo MyKe (Kr)

Hamur Kapsitesi (kg) - Dough Capacity (kg)
Capacité de La Pate (kg) 160 240
Mpon3BOAUTENILHOCTL MO TecTy (Kr)
En - Width (mm)

1030 1120
Largeur -LLnpuHa (Mm)
Derinlik - Depth (mm)

2200 2200
Profondeur - rny6uHa (Mm)
Yikseklik - Height (mm)

1390 1400
Largeur (mm) - BbicoTa (MM)
Kazan ig¢ Gapi (mm)
Inner Diameter of Bow! (mm) 900 1000
Diameétre De La Cuve (mm) - AuameTp aexu (Mm)

i¢ Derinligi - h of Bowl

Kazan i¢ Derinligi (mm) - Inner Depth of Bow! (mm) 470 470
Profondeur De La Cuve (mm) - Mny6uHa aexu (Mm)
Motor Gicl (kW) - Motor Power (kW)
Puissance du moteur (kW) 5.5-7.5+2.2+5 7.5-11+2.2+5
MowHocTb MoTopa (KBT)
Agirlik (kg) - Weight (kg)
Poids (kg) - Bec (kr) 1022 1242
Spiral Hizi (dev/dk) 126 116
Spiral Rotation Speed (rpm) MegneHHo (06/MuH)
Vitesse Spirale (vit/min)

252 232

CKopoCTb ABWXXeHUS cnupanu (06/MuH) Rapides (v/min)
BbicTpo (06/MUWH)

Sartname 2 adet zaman saati - 3 adet motor - Kazan sag sol donebilir
Spcification Two Timers/Two Motors - Reversing Direction of Rotation Bowl
Spécification Deux minuteries / Trois Moteurs - sens inverse de cuve de rotation

TexHUYecKue xapakTepucTuky  TecToMec ¢ 2-Mms TaliMepamu BpemeHu; 3-Msi MoTopamy; Jlexa TecToMeca ¢ peBepcom

9

BAKERY EQUIPMENT
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TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL SPECIFICATION / FICHE TECHNIQUE / TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTWKM

KALDIRMA DEVIRME MAKINESI  [LUE A L ATL
MOBILE MIXER LIFT E o P ()

Courant Electrique (kW)

ELEVATEUR BASCULEUR MotwocT woropa (<BT)
AUTOMATIQUE DE CUVE o

MOOBEMHUK C e, 1500 x 19003200 (mm)
O I_l PO KI/I'D' bl BAT En EM PasMepbl 060py0BaHne

1.7 (kW)

Kapasite (kg)

Capacity (kg) Min: 50 kg - Max: 500 kg
Capacité (kg)

06bem (kr)

Agirhik

Weight 850
Poids (kg)
Bec (kr)




KENDINDEN DEVIRMELI MIKSER

TILTING SPIRAL MIXER

PETRIN SPIRAL AUTOMATIQUE
ELEVATTEUR

TECTOMEC C U
CAMOOMPOKM/IbIBAIOLLENCH
LIEXXOW

ff.--'_'--.'\-\\ + O .-
~ 3 —

/

21

TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL SPECIFICATION / FICHE TECHNIQUE / TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTWKM

Model / Modéle / mopenb ATTS160 ATTS240
Hamur Kapsitesi - Dough Capacity (kg)

Capacité de La Péate (kg) 160 240
Mpou3BOANTENBHOCTb MO TECTY (Kr)

Un Kapasitesi - Flour Capacity (kg)

Capacité De Farine (kg) 100 150
Mpon3BOZMTENBHOCTb NO MyKe (Kr)

En - Width (mm) 1750 1765
Largeur - LUnpuHa

Derinlik - Depth (mm)

Profondeur- rny6uHa (mm) 2010 2010
Yiikseklik - Height (mm)

Largeur-BbicoTa (Mm) Lo L
Calisma Yiiksekligi-Working Height (mm)

Hauteur De Travail - Pa6ouas BbicoTa (MM) 2710 2930
Kazan ig Gapi - Inner Diameter of Bowl (mm)

Diametre De La Cuve - luameTp gexu (Mm) 900 1000
Kazan ig Derinligi - Inner Depth of Bow! (mm) 470 470
Profondeur De La Cuve - Tny6uHa fexm (Mm)

Motor Giicii -Bowl Motor Power (kW)

Puissance Du Moteur De La Cuve (kW) 5,5-7,5+1,1 7,5-11+1,1

MoluHocTb MoTopa Aexu (KBT)

Kaldirma Sistemi - Lifting System

Systeme De Levage - Cuctema nogbema

Hidrolik - Hydraulic
Hidrolique - Mppaemqeckas

Hidrolik - Hydraulic
Hidrolique - Mpapaemyeckas

Agirhik (kg) - Weight (kg)

Poids (kg) - Bec (kr) 1242 1470
Yavas (dev/dk) - SI

Spiral Hizi ( dev/dk ) s o 126 116

Revolution of Spiral (rpm) MeaneHHo (06/MuH)

Vitesse de La Spirale ( vit/min) Hizlh (dev/dk) - Fast (pm) 252 232

CkopocTb cnvpany (06/Mu1H)

Rapides (v/min) - BbicTpo
(06/MuH)

BAKERY EQUIPMENT
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TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL SPECIFICATION / FICHE TECHNIQUE / TEXHUYECKWE XAPAKTEPUCTUKM

MO B| | KAZANLI HAM U R Model / Modéle / mogenb ATMYK100 ATMYK150

Un Kapasitesi (kg)

YOGURMA MAKINESI Flour Gapacity (ko) 100 150

Capacité De Farine (kg)
MponsBoanTeNnbHOCTb Mo Myke (Kr)

MOBILE FORK MIXER Dousih Capacies (&)

Capacité de La Pate (kg) 160 240
MpounsBoANTENBHOCTb MO TecTy (Kr)

PETRIN A FOURCHE CUVE MOBILE e
Width-A (mm) 1225 1310

Largeur-A (mm)

MOBWITHbIV BUIOYHbI

Derinlik-B (mm)

TECTOMEC S (i) 1960 2000

Profondeur-B (mm)
rny6uHa-B (Mm)

Yukseklik-C (mm)
Height-C (mm)
Largeur-C (mm)
BbicoTa-C (Mm)

1545 1600

Kazan i¢ Gapi (mm)
Inner Diameter of Bowl (mm)
200 1000

Diameétre De La Cuve (mm)
AunameTp aexkn (Mm)

Kazan i¢ Derinligi (mm)
Inner Depth of Bowl (mm)
Profondeur De La Cuve (mm)
rny6uHa gexxku (Mm)

470 505

Motor Gucu (kW)

Motor Power (kW)
Puissance du moteur (kW)
MouwHocTb MoTopa (kKBT)

6KW 6KW

Agirhk (kg)
Weight (kg)
Poids (kg)
Bec (kr)

1210 1270




TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL SPECIFICATION / FICHE TECHNIQUE / TEXHUYECKUME XAPAKTEPUCTVKM

= i i Model / Modele / ATYK50 ATYK100 ATYK150 ATYK200 ATYK250 ATYK300
HAMUR YOGURMA MAKINESI

Un Kapasitesi (kg)
Flour Capacity (kg)

" ) 50 100 150 200 250 300
F O R K M I X E R ﬁggiglltaig:éiizigg)no Myke (Kr)
Hamur Kapsitesi (kg)
PETRIN A FOURCHE Crowsln Ceprciiy () 80 160 240 320 400 480

Capacité de La Pate (kg)
Mpon3BOAMTENBHOCTL MO TecTy (Kr)

BUTOYHbIN TECTOMEC Enh (mm)

Width-A (mm)
Largeur-A (mm)
LWunpuHa-A (Mm)

975 1090 1170 1200 1300 1380

Derinlik-B (mm)
Depth-B (mm)
Profondeur-B (mm)
rnyéuHa-B (Mm)

1200 1300 1520 1910 1850 1960

Yiikseklik-C (mm)
Height-C (mm)
Largeur-C (mm)
BbicoTa-C (MM)

1070 1225 1285 1390 1440 1570

Kazan ig Gapi (mm)Inner
Diameter of Bowl (mm)
Diamétre De La Cuve (mm)
OnameTp aexu (Mm)

700 900 1000 1100 1200 1300

Kazan i¢ Derinligi (mm)
Inner Depth of Bowl (mm)
Profondeur De La Cuve (mm)
rny6uHa gexxu (Mm)

350 470 505 555 610 630

Motor Giicl (kW)

Motor Power (kW)
Puissance du moteur (kW)
MoLHocTb MoTopa (KBT)

1.5 3 5.5 5.5 5.5 5.5

Agirlik (kg)
Weight (kg)
Poids (kg)
Bec (kr)

290 374 426 580 620 648

Gatal Kol Devri (dev/dk)

Spiral Revolution (rpm)

Spiral Révolution

CKOpOCTb BpaLLEHMS BUIKM (06/MUH)

66 55 55 44 44 44

BAKERY EQUIPMENT
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TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL SPECIFICATION / FICHE TECHNIQUE / TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTWKM

ALTTAN HAREKETLI HAMUR Model / Modéle / mogens ATCMY100 ATCMY150
YOGURMA MAKINESI I Kapasies ()
Flour Capacity (kg) 100 150

2 MOTOR FORK MIXER TporaBoRuenematrs 1o Myke ()
PETRIN A DOUBLE MOTEUR Do Capecty (0 i 240

Capacité de La Pate (kg)
Mpon3BOAUTENBHOCTD MO TecTy (Kr)

BUNOYHbI TECTOMEC e ()
Width-A (mm)

NBUMEHUE CHI3Y LargeurA (mm) 1300 1370

LWnpuHa-A (Mm)

Derinlik-B (mm)
Depth-B (mm) 1420 1470

Profondeur-B (mm)
rny6uHa-B (Mm)

Yiikseklik-C (mm)

Height-C (mm)
Largeur-C (mm) 1460 1470

BbicoTa-C (Mm)

Kazan i¢ Gapi (mm)

Inner Diameter of Bowl (mm)

Diamétre De La Cuve (mm) 900 1000
[Ovnametp fexu (Mm)

Kazan I¢ Derinligi (mm)

Inner Depth of Bowl (mm)

Profondeur De La Cuve (mm) 470 505
rny6uHa gexu (Mm)

Motor Glicti (kW)
Motor Power (kW)

S L S 0.75+3.5-5.5 0.75+3.5-5.5
MoluHocTb MoTopa (KBT)

Agirhik (kg)

Weight (kg)

Poids (kg) 500 600

Bec (kr)




TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL SPECIFICATION / FICHE TECHNIQUE / TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTWKM

PLANET Ml KS ER Model / Modele / mopenb ATPM40  ATPM60  ATPM80  ATPM120

Kazan Kapasitesi (It)

PLANETARY MIXER Bowl Copacty () n 60 80 120
06bem aexu (1)

BATTEUR o )

o Width-A (mm)

NMJTAHETAPHbIV MUAKCEP TN

Derinlik-B (mm)
Depth-B (mm)
Profondeur-B (mm)
rnyéuHa-B (Mm)

630 630 750 1030

920 920 1000 1130

Yiikseklik-C (mm)
Height-C (mm)
Largeur-C (mm)
BbicoTa-C (MM)

1370 1370 1600 2050

Kazan i¢ Gapi (mm)

Inner Diameter of Bowl (mm)

Diamétre De La Cuve (mm) 400 430 450 450
OuameTp gexw (Mm)

Kazan ig Derinligi (mm)

Inner Depth of Bowl (mm) 400
Profondeur De La Cuve (mm)

rny6uHa gexu (Mm)

470 560 560

Motor Giicli (kW)

Motor Power (kW)
Puissance du moteur (kW)
MolyHocTb MoTopa (KBT)

2.5KW 2.5KW 3KW 4KW

Agirlik (kg)
Weight (kg)
Poids (kg)
Bec (k)

210 230 320 645







HAMUR ISLEME

DOUGH PROCESSING
TRAITEMENT DE LA PATE
OBOPYAOBAHME AN
3AMECA TECTA
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TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL SPECIFICATION / FICHE TECHNIQUE / TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTVKM

H A M U R KE S M E Model / Modéle / mogenb ATK50T  ATK50C ATK60T ATK60C ATK80T ATK80C ATK110 ATK130 ATK140

TARTMA MAKINESI NumbersOf st L2 1 a1 a2 a4

Nombre De Pistons
KonuuecTtso nopLuHen

AUTO MATI C DO U G H g:)n;:ijtéAg:Ig:)-ug(raag;nr:g;eR(ac_gnr?e o0 30-90 30-90 50-150 50-150 60-250 60-250 100-600 250-900 500-1250
D IVI D E R MAC H I N E [lnano3soH fenexus tecta (rp)

Kesme Kapasitesi (adet/saat)

o e Cutting Capacity (pcs/hour) 1800 - 3000- 1800- 3000- 1800- 3000- 1500- 1500- 1250-
D |V| S E U S E Capacité De Coupe (nombre/heure) 2000 3500 2000 3500 2000 3500 1750 1750 1500
Mpon3BoANTENbHOCTb (LUT/4)

VO I—U M ETRIQU E e i (i) 680 680 680 680 680 780 680 680 680

Largeur (mm) - LLnpuHa (Mm)

TECTOLI'EJ-I I/ITE” bHAFI Derinlik - Depth (mm)
MA Lu I/l H A Profondeur - rny6una (Mm)

Yiikseklik - Height (mm)
Largeur - BoicoTa (MM)

1430 1430 1430 1430 1430 1430 1430 1430 1430

1500 1500 1500 1500 1500 1500 1500 1500 1500

Hamur Cikis Yiiksekligi - Dough Output (mm)
Hauteur De Sortie De La Pate (mm) 1000 1000 1000 1000 1000 1000 1000 1000 1000
BbicoTa Bbixoga Tecta (MM)

Bunker Kapesitesi - Bunker Capacity (kg)
Capacité Du Bunker (kg) 40-140 40-140 40-140 40-140 40-140 40-140 40-140 40-140 40-140
06beM 6yHKepa (Kr)

Bunker Yiiksekligi - Bunker Height (mm)
Hauteur Du Bunker (mm) 460 460 460 460 460 460 460 460 460
BbicoTa 6yHkepa (MM)

Bunker Ust Gapi - Bunker Upper Diameter (mm)
Diamétre Du Bunker (mm) 720 720 720 720 720 720 720 720 720
BepxHui auametp 6yHkepa (MM)

Bunker Alt Capi - Bunker Bottom Diameter (mm)
Diameétre Du Fond Du Bunker (mm) 179 179 179 179 179 179 179 179 179
HWXHWi1 gnameTp 6yHkepa (MM)

Piston Capi - Piston Diameter (mm)
Diamétre Du Piston (mm) 50 50 60 60 80 80 110 130 140
[OuameTp nopuuHs (MM)

Motor Glicli - Motor Power (kW)
Puissance Du Moteur (kW) 1.5 1.5 1.5 1.5 1.5 2,2 1.5 1.5 1.5
MolHocTb MoTopa (KBT)

Agirlik - Weight (kg)
Poids (kg) - Bec (kr)

450 480 450 480 450 480 450 450 450




TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL SPECIFICATION / FICHE TECHNIQUE / TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTVKM

KONIK YUVARLAMA MAKINESI Model / Modele / mogenb ATKY50 ATKY80 ATKY100 ATKY200 ATKY300 ATKYCY
Gramaj Arali§i - Grammage Range (gr)

DOUGH CONICAL Poids De La Pate () 50-150 80-250  100-400  100-600  300-900  300-1200
RO L LI N G MAC H I N E [QlnanosoH fenewus Tecta (Ip)

En - Width (mm)

BOU LEUSE CONIQUE Largeur - LUnpuHa (Mm)

920 920 920 920 920 920

TECTOOKPYIJIUTEJIbHAA ot o ) 2 o o o 920
MALLNHA

Yiikseklik - Height (mm)

1500 1500 1500 1500 1500 1500
Largeur - Bbicota (MM)

Hamur Girig Yiiksekligi - Dough Input
Hauteur D'entrée De La Pate (mm) 865 880 910 923 923 923
BbicoTa nogauu Tecta (Mm)

Hamur Cikis Yiiksekligi - Dough Output
Hauteur De Sortie De La Pate (mm) 1000 1060 970 976 976 976
BbicoTa Bbixoaa TecTa (MM)

Yuvarlama Kapasitesi - Rounding Capacity (gr)
Capacité D'arrondi (gr) 1500-3000 1500-3000 1500-3000  1500-3000 1500-3000  1500-3000

Mpon3BoguTENbHOCTS (Ip)

Motor Giicli - Motor Power (kW)
Puissance Du Moteur (kW) 0.75 0.75 0.75 0.75 0.75 0.75

MotwHocTb MoTopa (kBT)

Agirlik - Weight (kg)

Poids (k) - Bec (kr) 200 200 200 200 200 200

Kol Mekanizmasi - Arm Mechanism §abit
Fixed

Mécanisme De Bras - MexaHuaMm »xeno6os (UKCHPOBaHHbI
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ARA DINLENDIRME MAKINESI

Tas Sayisi
Number of Basket

DOUGH INTERMEDIATE e
PROVER MACHINE

Largeur - LLUnpuHa (MM)

CHAMBRE DE REPOS pernk - Depth (mm)
Profondeur - rny6una (Mm)
LLIKA® MPEABAPUTEJIBHOWU oo o oo
PACCTO |7| KI/I e i) Beees () 2140 2140 2140 2140 2140

Hamur Kapasitesi - Dough Capacity (gr)
Capacité De La Pate (gr) 50-1000 50-1000 50-1000 50-1000 50-1000

MpounsBoauTenHocTb TecTa (rp)

152 240 304 400 600

1180 1610 2140 2670 3200

Salincak Sayisi - Number of Swings
Nombre De Balangoires 19 30 38 50 75

Kon-Bo ntonek

File Olgiisii - Netting Dimensions (mm)
Taille du maillage (mm) 190X190 190X190 190X190 190X190 190X190

Pasmep ceTkn (MM)

Dinlendirme Zamani (dk)
Proofing Time (min)
Temps De Repos (pre)
Bpems paccToinku (MUH)

4-8 6-10 10-14 12-16 16-20

Hamur Girig Yiiksekligi - Dough Input (mm)
Hauteur D'entrée De Pate (mm) 750+15 750+15 750+15 750+15 750%15

BbicoTa nogauu tecta (MM)

Hamur Cikis Yiiksekligi - Dough Output (mm)
Hauteur De Sortie De La Pate (mm) 115%15 115%15 115%15 115%15 115%15

BbicoTa BbIxoga TecTa (MM)

Motor Glicli - Motor Power (kW)
Puissance Du Moteur (kW) 0.37 0.37 0.75 0.75 1.1

MouHocTb MoTopa (KBT)

Agirlik - Weight (kg)

Poids (Kg) - Bec (k1) 418 604 790 976 1162




TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL SPECIFICATION / FICHE TECHNIQUE / TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTWKM

UZUN SEK“_ VERME M AKiNESi Model / Modéle / mogenb ‘ ATFC4  ATFT4 ATFC2 ATFT2 ATFB ATDFC4 ATDFC2

Yastik Sayisi - Number of Pillow

Nombre D'oreillers 2 1 ) 1 1 , )
B R D O U D R C Kon-Bo npecc-nogyLuek
EA M L E MA H I N E Silindir Sayisi - Number of Cylinder A 4 ) \ \ ) :

Nombre De Balles - Kon-Bo Banukos

FACCONNEUSE B

Largeur - npuHa (MM)

(D O P M O BO l"I H Aﬂ MA Lu I/l H A Derinlik - Depth (mm) 2300 2030 2300 2030 2300 2300 2300

Profondeur - rny6uxa (Mm)

700 700 700 700 1100 700 700

Yiikseklik - Height (mm)

1440 1440 1340 1340 1380 1440 1340
Largeur -Bbicota (MM)

Hamur Girig Yiiksekligi - Dough Input (mm)
Hauteur D’entrée De La Pate (mm) 1210 1210 1110 1110 1210 1210 1110
BbicoTa nogauu tecta (mm)

Hamur Gikis Yiiksekligi - Dough Output (mm)
Hauteur De Sortie De La Pate (mm) 720 720 720 720 720 720 720

BbicoTa 3a6opa Tecta (MM)

Bant Genisligi - Band width (mm)
Largeur De Bande (mm) 420 420 420 420 600 420 420
LUnpuHa neHTbl (MM)

Motor Giicii - Motor Power (kW)
Puissance Du Moteur (kW) 0.55 0.55 0.55 0.55 0.55 0.55 0.55
MowHocTb MoTopa (KBT)

Makine Agirligi - Weight (kg)

Poids(kg) - Bec (k) 264 240 234 210 304 260 237

Max. Hamur Genisligi - Max Dough Width (mm)
Max. Largeur De La Pate (mm) 400 400 400 400 600 400 400
Max. WwupuHa Tecta (MM)

Yastik Uzunlugu - Pillow Length (mm)
Longueur D'oreiller (mm) 640+490 920 640+490 920 1100 610+440 610+440
[nvHa npecc-nogywuku (Mm)

Sekil Verme Agirligi - Moulding Weight

) . 40-1000 40-1000 40-1000 40-1000 40-1000 40-1000 40-1000
Poids Formant (gr) - :Bec TeCTOBbIX 3aroToBoK (rp)

Sekil Verme Kapasitesi (adet/saat)

ol Segrely e i) 1500-3000  1500-3000 1500-3000 1500-3000 1500-3000 1500-3000 1500-3000
Capacité de Formation

Mpon3BoAUTENBHOCTD (LUT/Y)
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BAGET SEKIL VERME
BAGUETTE MOULDER MACHINE [peimepestesee/n
FACONNEUSE POUR i
BAG U ETTE Genislik (mm)
OOPMOBOYHAS oo (s 1080
MALLMHA 019 BATOHOB L ()
1 BATETOB i,
Longueur (mm)
rny6uxHa (Mm)

1650

800

Yiikseklik (mm)
Height(mm)

la taille(mm)
BbicoTa (MMm)

730

Elektrik giict (Kw)

Electric power (Kw)

Pouvoir électrique (Kw)
AnekTpryeckas MOLWHOCTb (KBT)

0,37

Agirhk (kg)
weight (Kg)
Poids net (Kg)
Bec (kr)

190




TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL SPECIFICATION / FICHE TECHNIQUE / TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTWKM

HAMUR AC MA M AKl NE Sl Model / Modéle / mogenb ATHA50x100 ATHA120X60 ATHA130X60

Bant Ollleri - Belt Sizes (mm) 500X1000 600X1200 600X1300

DO U G H S H E ETE R MAC H I N E Rubans A Mesurer - Paamepbl fieHTbl (MM)
Merdane Gapi - Roller Diameter (mm)

LA M I N OI R Diamétre Du Rouleaux - iuameTp Bana (Mm)

TECTOPACKATOYHAA Lonasor 50 Rolean s 507 ) 600 600 600
MA L|J I/I H A Merdane Araligi - Roller Range (mm)

Espacement Des Rouleaux (mm) 0.1-48 0.1-48 0.1-48

PaccTosiHne mexay Banamu (MM)

71 71 71

Bant Hizi (m/dk) - Belt Speed (m/sec)

Courroie Vitesse - CKopocTb NleHTbl (M/MVH) 30 30 30
Geniglik - Width (mm)
Largeur (mm) - LUnpuHa (Mm) 1150 1150 1150
Ezunluk - Length (mm) 2500 3100 3500
) ongueur (mm) - AnuHa (Mm)
B
Yiikseklik - Height (mm) 1100 1100 1100

Hauteur (mm) - BeicoTa (Mm)

Bant Yiiksekligi - Belt Height (mm)
Hauteur De Ceinture (mm) 900 900 900

BbicoTa NeHTbl (MM)

Elektrik Giicli - Electrical Power (kW)
Courant Electrique (kW) - MowwHocTb MoTopa (KBT)

0.75 0.75 0.75

Agirlik - Weight (kg)
Poids (kg) - Bec (kr)
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HAMUR KESME

YUVARLAMA MANUEL

Bolimler
MANUAL DOUGH DIVIDER ivisions 11 15 18 22 30 36 30 52
ROUNDER MACHINE
DiVISEUSE BOULEUSE (ROTOMATE) | Min Weight @9 0 150 150 &0 40 24 25 1o

Poids Min (gr)
MwuH. Bec TecToBOI 3aroToBKM (rp)

TECTOLAENUTENb-OKPYITIUTEJIb Miacmum agrik

Max Weight
Poids Maximum 500 360 280 280 135 110 90 30

Makc. Bec TecToBOM
3arotoBkMu (rp)

Havza kapasitesi (kg)

Basin Capacity (kg)
Capacité du bassin (kg) 55 35 3 S 4 4 2.7 1.6

EMKocTb 6yHKepa (Kr)

Kafa Gapi (mm)
Head Diameter (mm) 400 400 400 400 400 400 340 340

Diamétre de la téte (mm)
LOunameTp rosioBku (MMm)

Saatlik kapasifce (adet/saat)
ity ety (presyiin, 1300 1800 2100 2600 3600 4300 3600 6200

Capacité horaire (pcs/hr)
Mpon3BOANTENbHOCTb B Yac
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YARDIMCI EKIPMANLAR
AUXILIARY EQUIPMENT
EQUIPEMENTS AUXILIAIRES
OOMNMOJIHUTEJIbHOE
OBOPYOBAHME
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TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL SPECIFICATION / FICHE TECHNIQUE / TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTWKM

EKMEK DILIMLEME MAKINESI Model / Modéle / Moren ATMED  ATGED ATSED

Dilim Kalinhigi (mm) 9-11-12-14

BREAD SLICER MACHINE Enarsacer e Trarane tnr) 15-16-18-20

TonwmHa NTOMTUKOB (MM)

TANCHEUSE A PAIN Bicak Soys

Number of Blades 48-42-36-32
Nombre De Lames 30-28-26-24

XJIEBOPE3KA PYYHAS

En-A (mm)
Width-A (mm) 715 820 650

Largeur-A (mm)
LnpuHa-A (Mm)

Derinlik-B (mm)

Depth-B (mm)

Profondeur-B (mm) 950 950 950
WTERLATETITEN rnyéuHa-B (Mm)

P [H. I ['h

YUkseink—C (mm)
Height-C (mm) 1200 1200 1200

Largeur-C (mm)
BbicoTa-C (Mm)

Tezgah Yiiksekligi (mm)
Counter Height (mm)
Hauteur Du Banc (mm) 670 670 670

TR TN BbicoTa pa6ouero ctona (Mm)
il
IHHHHHJJ”HHJHHI'

Motor Giicti (kW)
Motor Power (kW) 0,37KW 0,37KW 0,37KW

Courant Electrique (kW)
MolHocTb MoTopa (KBT)

Maks. Ekmek Uzunlugu (mm)
Max. Lenght of Bread (mm) 465 640 465

Max. Longueur du pain (mm)
Max. AnuHa xne6a (Mm)

Makine Agirhgr (kg)

Weight (kg)
Poids (kg) 138 157 145

Bec (kr)




TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL SPECIFICATION / FICHE TECHNIQUE / TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTWKM

OTOMATIK EKMEK DILIMLEME

Bigak Sayisi

AUTOMATIC BREAD SLICER MACHINE [t

K i 30-28-26-24
0NIMYECTBO HOXel!

TRANCHEUSE i Kl o)

Thickness of Slice (mm) 9-11-12-14

A PAIN AUTOMATIQUE e e
XJIEBOPE3KA ABTOMATWYECKAS avaom) 1200

Derinlik-B (mm)

Depth-B (mm)

Profondeur-B (mm) 2620
rny6uHa-B (Mm)

. T O

Yiikseklik-C (mm)

Height-C (mm)

Largeur-C (mm) 1400
Bbicota-C (Mm)

Tezgah Yiiksekligi (mm)

Counter Height  (mm)

Hauteur Du Banc (mm) 670
BbicoTa paGoyero ctona (Mm)

Motor Giicii (kW)

Motor Power (kW)

Courant Electrique (kW) 1KW
MoluHocTb MoTopa (KBT)

Makine Agirhgi (kg)

Weight (kg)

Poids (kg) 343
Bec (kr)

BAKERY EQUIPMENT
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UN ELEME MAKINES]

En-A (mm)

FLOUR SIFTING MACHINE Wit (i) 720

Largeur-A (mm)

TAMISEUSE DE FARINE Rt

Derinlik-B (mm)

MYKOIMPOCEMBATEJIb Efj::nigg“j;)(mm) 1250

rny6uHa-B (Mm)

Yiikseklik-C (mm)
Height-C (mm)
Largeur-C (mm)

1650

BbicoTa-C (MM)

Un Kapasitesi (kg)
Flour Capacity (kg)
Capacité De Farine (kg)
06bem 6yHkepa (Kr)

50

Eleme Siiresi (kg/dk)

Sifting Time (kg/dk)

Temps De Dépiser (kg/dk)
MpounsBoauTENBHOCTD (Kr/4)

50

Elektrik Giict (kW)

Electrical Power (kW)

Courant Electrique (kW)
AnekTpuyeckas MOLWHOCTb (KBT)

0.75+0.37

Adirlik (kg)
Weight (kg)
Poids (kg)
Bec (kr)

104




TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL SPECIFICATION / FICHE TECHNIQUE / TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTWKM

KLIMA ONITES]

En-A (mm)
Width-A (mm)

STEAM UNIT LargeurA (mm) 450

LWunpuHa-A (Mm)

UNITE CLIMATOR (COMPLET) |[csamm
rny6uHa-B (Mm)

KITMMAT-KOHTPOJ1b VikseklkC (mm)

Height-C (mm)

Largeur-C (mm)

BbicoTa-C (MM)

Isitma Araligi (°C)

Heat Range (°C)

Agent De Chauffage (°C)
[nana3soH TemnepaTypbl (°C)

Nem Araligi (%)

Humudity Range (%)
Plage D’humidité (%)
[vanasoH BnaxHocTu (%)

1400

0-40

30-90

Kapasite (m?)

Capacity (m?) 8
Capacité (m?)

06bem (M?)

Su Girigi (ing)

Water Inlet (inch) 3/4
Entrée D’eau (Pouces)

Moasoa BoAb! (AtonM)

Elektrik Glicl (kW)
Electrical Power (kW)
Courant Electrique (kW)
MolHocTb MoTopa (KBT)
Agirhik (kg)

Weight (kg)

Poids (kg)

Bec (kr)

6 KW

37

Kontrol Sistemi

Control System Manual
Systéme De Contrd ManyanbHas
MaHenb ynpaBneHus
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TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL SPECIFICATION / FICHE TECHNIQUE / TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTWKM

DON ER FIRIN TAVA ARABASI Model / Modéle / mogenb ATDF 46 ATDF 68 ATDF 108
ROTARY OVEN TROLLEY Number of oy (°0)

Nombre de plateaux (PC)

CHARIOT KonuyecTso npoTusHen (LuT)

Tepsiler arasindaki mesafe (mm)

The distance between the trays (mm) ) ) )
TE” E>KKA La distance entre les plateaux (mm) 80- 150 80-150 80-160

PaccTosHue Mexay NpoTUBHAMU (MM)

14-18 14-18 16- 18

Tepsi boyutlar (mm) 400 x 600
g . s sooxan 010N

Pa3amep npoTuBHA (MM)




TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL SPECIFICATION / FICHE TECHNIQUE / TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTWKM

Otom ati k Yu kl eme RO botu Model / Modéle / mogenb BATO 180 BATO 250

KAPASITE (EKMEK /SAAT)
AUTOMATIC LOADER Capachsdapen froure 864 1296
MpousBoanTenbHOCTb (WT./4ac)

ELEVATEUR SOLE FlXE PISIRME ALANI (m2)

COOKING AREA (m2) 18
Zone de cuisson (m2)

ABTOMATUYECKAA e

KAT SAYISI

25

CUCTEMA 3ATPY3KI-BbITPY3KV [temesser ‘ :

MAKSIMUM GALISMA ALANI OLGULERI (mm)
MAXIMUM WORKING AREA DIMENSIONS (mm)
Dimensions maximales de la zone de travaile (mm)
Makc. ra6apuTbl NoLaam Bbineyku (Mm)

PiSIRME KABINi EBATLARI GENISLIK-DERINLIK-YUKSEKLIK
COOKING TRAY DIMENSIONS WIDTH-DEPTH-HEIGHT
Dimension de I'armoire de cuisson largeur -profondeur-hauteur
aGapuTbl (LLIxI*B)

MAKSIMUM KULLANILAN GUG (KW)

MAXIMUM USED POWER(KW) 7
Puissance maximale utilisée (KW)

MakcumManbHas noTpebnsemas MOLHOCTb (KBT)

BRULOR BAGLANTI BASINCI (mbar)

BROLOR CONNECTION PRESSURE (MBAR) 21-300
Pression de reccordement du brulleur (mbar)
[aBneHue nogxntoyeHns raza (M6ap)
YAKIT SEGENEKLERI

FUEL OPTIONS

Options de carburant

— Bua Tonnuea

MAKSIMUM GALISMA SICAKLIGI (DERECE)

MAXIMUM OPERATING TEMPERATURE (DEGREE) 300
Température maximale de fonctionnement (degré )

Makc. notpe6nsiemasi MOLWHOCTb (KBT)

MAKINA AGIRLIGI (kg)
MACHINE WEIGHT (kg)
v 15000 18000

Bec o60pyaoBaHus (Kr)

11000x3000x6000x3250  11000x3500x6000x3250

G1830 - D2400 - Y2000

GAS - Diesel
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BAGET EKMEK TAVASI Model / Modéle / mopenb Dimensions - Boyutlar - Fa6apuTHble pa3Mepbl

Tepsi Olgileri
BAGUETTE TRAY Tray Dimensions ()
Dimensions Du Plateau (mm)
Pasmepbl NpoTUBHSA (MM)

400x600 S530x650 600x800 740x980 800 x 1000

PLATEAUX BAGUETTE

Kalinlik (mm)
Thickness (mm)

[ pOTl/l BeHb «bareT» Epaisseur (mm) 1.5

TonwuHa (MMm)

Deligin ¢api (mm)
- — - + Diameter of the hole (mm) 2
' ~ O 0 Diamétre du trou (mm)
/ - .~ [JuameTp nepdopaummn (Mm)
L.

f — o —

Malzeme
Material
Matériel
Matepwuan

ALUMINUM - ALUMINYUM - AJIIOMUHWIA
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R Derinlik Uzunluk Kalinhk Mal

TO ST KA LI P LA R I g:gguct Depth Lenght Thickness Maatz:r?;f

Model / Modéle / mopgenb . quit Progondeur Longueur  Epaisseur Matériel

rnybuHa AnuHa TonuwmHa M

TOA ST PA N S MpoaykT T (mm) (mm) a(:nehlz)wan
P LATEAUX PO U R B RIOC H E ATTT 400 400 gr 100 mm 100 mm 200 mm 0.8 Aliiminized
OOPMbI J1A XJTIEBA

ATTT 500 500 gr 100 mm 100 mm 250 mm 0.8 Aliiminized

ATTT 600 600 gr 100 mm 100 mm 300 mm 0.8 Aliiminized

ATTT 1000 1000 gr 120 mm 120 mm 320 mm 0.8 Aliiminized

ATTT 1500 1500 gr 130 mm 130 mm 300 mm 0.8 Aliiminized
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TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL SPECIFICATION / FICHE TECHNIQUE / TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTVKM

DUZ VE DELl KLl TAVA Model / Modeéle / mogenb Dimensions - Boyutlar - Fa6apuTHble pasMepbli

Tepsi Olgiileri (mm)

F L AT A N D P E R FO R ATE D TR AY Tray Dimensions (mm) 400x600 530x650 590x800  740x980 800 x 1000

Dimensions Du Plateau (mm)
Pasmepbl MpoTUBHA (MM)

PLATEAUX PERFORER

Kalinlik (mm)
Thickness (mm)

[MPOTUBHW TTIAOKNE Epaisseur () e e ’ ?
[MEPOOPUNPOBAHHDbIE

TonwuHa (Mm)

Deligin ¢api (mm)

Diameter of the hole (mm)
Diamétre du trou (mm)
LOunameTtp nepdopaunm (Mm)

Malzeme
Material
Matériel
MaTtepuan

ALUMINUM - ALUMINYUM - AJTIOMUHWUA




TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL SPECIFICATION / FICHE TECHNIQUE / TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTIKM

Kalip 1 (60 gr) -Mold 1 (60 gr) Kalip 2 (80 gr) -Mold 2 (80 gr) Kalip 3 (100 gr) -Mold 3 (100 gr)

Dimensions Moule 1 (60 gr) Moule 2 (80 gr) Moule 3 (100 gr)
®opwma 1 (60 rp) ®opma 2 (80 rp) dopma 3 (100 rp)

BOYUtIar o Ekmek Sayisi o Ekmek Sayisi o Ekmek Sayisi
ELLEDREEEEEILTN i eers | Noviveacron. | oembteiboners | Nomiescpam | Dimetedomers | Nembvesspan
(cm) KonuuecTtso 6ynouek (cm) KonunyecTso 6ynoyex (cm) KonunyecTso 6ynoyex
400 X 600 10,5 15 11,5 12 12,5 8
530 X 650 10,5 20 11,5 12 12,5 12
. 590 X 800 10,5 30 11,5 24 12,5 20

HAMBURGER VE SANDVIC TAVALARI

740 X 980 10,5 48 11,5 35 12,5 35
BURGER AND

800 X 1000 10,5 48 11,5 35 12,5 35
SANDWICH TRAY

g atera ALUMINUM - ALUMINYUM - ATIOMUHUA

Matériel-MaTepuan
P LATEAU X H AM B U RG E R i Kalip 1 (60 gr) -Mold 1 (60 gr) Kalip 2 (80 gr) -Mold 2 (80 gr) Kalip 3 (100 gr) -Mold 3 (100 gr)
ET SA N DWI C H Dimensions Moule 1 (60 gr) Moule 2 (80 gr) Moule 3 (100 gr)

®opwma 1 (60 rp) dopma 2 (80 rp) dopma 3 (100 rp)

S e [ T commen [ Sy T comprmens | STk
[MpOTMBHM R O N I
« aM6yprep» <<CeH,£I,BI/I‘—I>> 400 X 600 6,5x 18,5 10 6,5 x 20,5 8 8x21,5 8

530 X 650 65x185 18  65x205 14 8x215 10

590 X 800 65x185 21  65x205 18 8x215 18

740 X 980 65x185 36  65x205 32 8x21,5 30

800 X 1000 65x185 36  65x205 36 8x21,5 30

m::z‘:l’:fM"fT‘Le;ﬂn ALUMINUM - ALUMINYUM - AJIIOMUHIN




[
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TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL SPECIFICATION / FICHE TECHNIQUE / TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTWKM

BAKLAVA MAKINESI
BAKLAWA DOUGH( PHILLO )
SHEETER MACHINE

LA MINOIR A BAKLAVA
MALWHA 0114 NMAXJ1ABDI

Model / Modéle / Mmopgenb

En-A (mm)
Width-A (mm)
Profondeur-B (mm)
LUnpuHa (Mm)

ATBA60

1470

ATBA70

1570

Yiikseklik-C (mm)
Height-C (mm)
Largeur-C (mm)
BbicoTa-C (MM)

1630

Uzunluk (mm)
Length (mm)
Longueur (mm)
[OnuHa (Mm)

2900

Kapasite (kg/saat)

Capacity (kg/hour)

Capacité (kg/heure)
MpownasoguTenbHocTb (Kr/4)

70

20

Hamur Kalinlik Araligi (mm)
Range of Dough Thickness (mm)
Gamme D’épaisseur De Pate (mm)
[nanasoH ToNWuHbI TecTa (MM)

0.015-5

Agllan Hamurun Eni (mm)
Width of Dough (mm)

Largeur De Pate Ouverte (mm)
LlnpuHa packaTtku Tecta (Mm)

550

650

Motor Giici (kW)

Motor Power (kW)
Puissance du moteur (kW)
MolyHocTb MoTopa (KBT)

10.5

Bant Genisligi (mm)
Belt Width (mm)
Largeur De Bande (mm)
LLnpuHa neHTbl (MM)

630

730

Agirlik (kg)
Weight (kg)
Poids (kg)
Bec (kr)

1200

1350
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