
DEMTE MAKİNE
PROFESSIONAL SOLUTIONS



DMT-Y250/500/1000
YAĞ ERİTME TANKI

YAĞ ERİTME TANKI
FAT MELTING TANK

PASLANMAZ ÇELİK
Gövde
Stainless Steel
Construction 

HASSAS SICAKLIK
KONTROLÜ
Precise Temperature
Control

Otomatik Sayaç Sistemi
Automatic Meter System

KOLAY KULLANIM PANELİ

Easy to Use
Button Panel

YÜKSEK VERİMLİ
VE GÜVENİLİR

High Efficiency
and Reliable

TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Kapasite
Model Capacity

(kg/saat)

HAZNE MİKTARI

BATCH CAPACITY

Toplam Uzunluk
Total Length

(mm)

Toplam Genişlik
Total Width

(mm)

Toplam Yükseklik Güç Enerji
Total Height Power Energy

(mm) (kW)

ÜRÜN AÇIKLAMASI

TEKNİK ÖZELLİKLER

DEMTE MAKİNE
PROFESSIONAL SOLUTIONS

KAPASİTE
CAPACITY

100-1000
kg/saat (kg/h)

ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ
WORKING WIDTH

(Standart)

KONTROL SİSTEMİ
CONTROL SYSTEM

PLC & Dokunmatik Panel
PLC & Touch Panel

Buton Kontrol 
(OPSİYONEL)

SERPANTİN HAZNE KONTROL PANELİ
CONTROL PANEL

SAYAÇ İLE DOZAJLAMA

Demte Makine, ürün özelliklerini önceden haber vermeksizin değiştirme hakkını saklı tutar.
Demte Makine reserves the right to change product specifications without prior notice.

Entegre serpantin sistemi, katı yağ bloklarının
kontrollü ve kısa sürede sıvı hale dönüştürülmesine
olanak tanır.

Serpantin boru çapı 3/4".

Dijital ısı kontrolü ile otomatik ısı ayarı
yapılabilmektedir.

DMT-Y250 250KG 1000MM 720MM 900MM 10kW 380V1

Debi/sayaç sistemi ile ürün transfer kilogramı hassas olarak kontrol edilebilir.
Ürün, istenilen noktaya belirlenen kilogram değerinde aktarılabilir.
Ceketli transfer hatları sayesinde ürün sıcaklığı proses boyunca sabit tutulur.
Isıtmalı boru sistemi, viskozite değişimlerini önleyerek kesintisiz ve güvenilir ürün transfer



DMT-M250/500/1000/3000
ÇİKOLATA ÖN HAZIRLIK MİKSERİ

ÇİKOLATA ÖN HAZIRLIK MİKSERİ
CHOCOLATE PRE-MIXER

PASLANMAZ ÇELİK
GÖVDE
Stainless Steel
Construction 

HASSAS SICAKLIK
KONTROLÜ
Precise Temperature
Control

İstenilen çalışma süresinde 
zamanlayıcı ayarı.

KOLAY KULLANIM PANELİ

Easy to Use
PLC Control

YÜKSEK VERİMLİ
VE GÜVENİLİR

High Efficiency
and Reliable

TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Kapasite
Model Capacity

(kg/saat)

HAZNE MİKTARI

BATCH CAPACITY

Toplam Uzunluk
Total Length

(mm)

Toplam Genişlik
Total Width

(mm)

Toplam Yükseklik Güç Enerji
Total Height Power Energy

(mm) (kW)

ÜRÜN AÇIKLAMASI

TEKNİK ÖZELLİKLER

DEMTE MAKİNE
PROFESSIONAL SOLUTIONS

KAPASİTE
CAPACITY

250/500/1000/3000
kg/saat (kg/h)

ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ
WORKING WIDTH

(Standart)

KONTROL SİSTEMİ
CONTROL SYSTEM

PLC & Dokunmatik Panel
PLC & Touch Panel

Demte Makine, ürün özelliklerini önceden haber vermeksizin değiştirme hakkını saklı tutar.
Demte Makine reserves the right to change product specifications without prior notice.

Özel tasarımlı karıştırma paletleri sayesinde ürünün
homojen ve sürekli karışımı sağlanır.

I

DMT-M250 250KG 1500MM 800MM 1200MM 9kW 380V1

Inverter kontrollü sürüş sistemi sayesinde kademesiz hız ayarı
imkânı sunar. İleri ve geri çalışma özelliği ile proses
gereksinimlerine uygun esnek kullanım sağlar.

Ayarlanabilir zaman kontrolü sayesinde proses sonunda ürün,
otomatik olarak bir sonraki aşamaya transfer edilir.

Entegre transfer pompası sayesinde ürün, üretim hattı
içerisinde istenilen noktaya kontrollü ve kesintisiz olarak
aktarılabilir. Ayarlanabilir zaman kontrolü sayesinde proses
sonunda ürün, otomatik olarak bir sonraki aşamaya transfer
edilir.

ÜRÜN AÇIKLAMASI



DMT-B100/250/500/1000
BİLYALI ÇİKOLATA DEĞİRMENİ

BİLYALI ÇİKOLATA DEĞİRMENİ
CHOCOLATE BALL MILL

PASLANMAZ ÇELİK
GÖVDE
Stainless Steel
Construction 

HASSAS SICAKLIK
KONTROLÜ
Precise Temperature
Control

İstenilen çalışma süresinde 
zamanlayıcı ayarı.

KOLAY KULLANIM PANELİ

Easy to Use
PLC Control

YÜKSEK VERİMLİ
VE GÜVENİLİR

High Efficiency
and Reliable

TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Kapasite
Model Capacity

(kg/saat)

HAZNE MİKTARI

BATCH CAPACITY

Toplam Uzunluk
Total Length

(mm)

Toplam Genişlik
Total Width

(mm)

Toplam Yükseklik Güç Enerji
Total Height Power Energy

(mm) (kW)

ÜRÜN AÇIKLAMASI

TEKNİK ÖZELLİKLER

DEMTE MAKİNE
PROFESSIONAL SOLUTIONS

KAPASİTE
CAPACITY

100/250/500/1000
kg/saat (kg/h)

ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ
WORKING WIDTH

(Standart)

KONTROL SİSTEMİ
CONTROL SYSTEM

PLC & Dokunmatik Panel
PLC & Touch Panel

Demte Makine, ürün özelliklerini önceden haber vermeksizin değiştirme hakkını saklı tutar.
Demte Makine reserves the right to change product specifications without prior notice.

20-28 Mikron aralığında inceltme
imkanı.
(Kullanılan hammaddeye göre
değişkenlik göstermektedir.)

DMT-M500 500KG 1300MM 1300MM 2400MM 26kW 380V1

100KG BİLYALI DEĞİRMEN

1000KG BİLYALI DEĞİRMENHARİCİ BİR SOĞUTMA CİHAZI GEREKTİRMEZ.

Otomatik ısıtma ve soğutma kontrol sistemi, proses sıcaklığını istenilen
değerlerde hassas şekilde muhafaza eder. Entegre emniyet sıcaklık
kontrolü ise ürünün aşırı sıcaklığa maruz kalmasını engelleyerek ürün
kalitesinin korunmasını sağlar.

Bilyalı değirmen, programlanabilir zaman kontrolü
sayesinde belirlenen saatlerde otomatik olarak devreye
alınabilir. Ayarlanabilir öğütme süresi ve otomatik bekleme
fonksiyonu, gece üretimlerinde kesintisiz ve verimli çalışma
imkânı sunar. Kristal şeker ile çalışmaya uygun yapısı
sayesinde farklı çikolata ve krem dolgu reçetelerinde yüksek
proses esnekliği sağlar.

Sistem üzerinde bulunan basınç sensörü, aşırı basınç
durumlarını algılayarak çikolata pompasını ve transfer
hattını korur.

Bilyalı değirmen, çikolata hamurunu mikron seviyesinde
incelterek pürüzsüz doku, homojen yapı ve yüksek ürün kalitesi
elde edilmesini sağlayan kompakt öğütme sistemidir.

TEKNİK ÖZELLİKLERTEKNİK ÖZELLİKLER



DMT-B100/250/500/1000
BİLYALI ÇİKOLATA DEĞİRMENİ

BİLYALI ÇİKOLATA DEĞİRMENİ
CHOCOLATE BALL MILL

PASLANMAZ ÇELİK
GÖVDE
Stainless Steel
Construction 

HASSAS SICAKLIK
KONTROLÜ
Precise Temperature
Control

İstenilen çalışma süresinde 
zamanlayıcı ayarı.

KOLAY KULLANIM PANELİ

Easy to Use
PLC Control

YÜKSEK VERİMLİ
VE GÜVENİLİR

High Efficiency
and Reliable

TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Kapasite
Model Capacity

(kg/saat)

HAZNE MİKTARI

BATCH CAPACITY

Toplam Uzunluk
Total Length

(mm)

Toplam Genişlik
Total Width

(mm)

Toplam Yükseklik Güç Enerji
Total Height Power Energy

(mm) (kW)

ÜRÜN AÇIKLAMASI

TEKNİK ÖZELLİKLER

DEMTE MAKİNE
PROFESSIONAL SOLUTIONS

KAPASİTE
CAPACITY

100/250/500/1000
kg/saat (kg/h)

ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ
WORKING WIDTH

(Standart)

KONTROL SİSTEMİ
CONTROL SYSTEM

PLC & Dokunmatik Panel
PLC & Touch Panel

Demte Makine, ürün özelliklerini önceden haber vermeksizin değiştirme hakkını saklı tutar.
Demte Makine reserves the right to change product specifications without prior notice.

20-28 Mikron aralığında inceltme
imkanı.
(Kullanılan hammaddeye göre
değişkenlik göstermektedir.)

DMT-B100 100KG 1300MM 700MM 1200MM 9kW 380V1
1000KG BİLYALI DEĞİRMEN

Otomatik ısıtma ve soğutma kontrol sistemi, proses sıcaklığını istenilen
değerlerde hassas şekilde muhafaza eder. Entegre emniyet sıcaklık
kontrolü ise ürünün aşırı sıcaklığa maruz kalmasını engelleyerek ürün
kalitesinin korunmasını sağlar.

Bilyalı değirmen, programlanabilir zaman kontrolü
sayesinde belirlenen saatlerde otomatik olarak devreye
alınabilir. Ayarlanabilir öğütme süresi ve otomatik bekleme
fonksiyonu, gece üretimlerinde kesintisiz ve verimli çalışma
imkânı sunar. Kristal şeker ile çalışmaya uygun yapısı
sayesinde farklı çikolata ve krem dolgu reçetelerinde yüksek
proses esnekliği sağlar.

Sistem üzerinde bulunan basınç sensörü, aşırı basınç
durumlarını algılayarak çikolata pompasını ve transfer
hattını korur.

Bilyalı değirmen, çikolata hamurunu mikron seviyesinde
incelterek pürüzsüz doku, homojen yapı ve yüksek ürün kalitesi
elde edilmesini sağlayan kompakt öğütme sistemidir.

TEKNİK ÖZELLİKLERTEKNİK ÖZELLİKLER

500KG BİLYALI DEĞİRMEN

DAHİLİ SOĞUTMA ÜNİTESİ MEVCUTTUR.
HARİCİ BİR SOĞUTMA CİHAZI
GEREKTİRMEZ



DMT-BM100/50/100/200
BİLYALI ÇİKOLATA DEĞİRMENİ 
VE MİKSER

BİLYALI ÇİKOLATA DEĞİRMENİ VE MİKSER 
CHOCOLATE BALL MILL AND MIXER

PASLANMAZ ÇELİK
GÖVDE
Stainless Steel
Construction 

HASSAS SICAKLIK
KONTROLÜ
Precise Temperature
Control

İstenilen çalışma süresinde 
zamanlayıcı ayarı.

KOLAY KULLANIM PANELİ

Easy to Use
PLC Control

YÜKSEK VERİMLİ
VE GÜVENİLİR

High Efficiency
and Reliable

TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Kapasite
Model Capacity

(kg/saat)

HAZNE MİKTARI

BATCH CAPACITY

Toplam Uzunluk
Total Length

(mm)

Toplam Genişlik
Total Width

(mm)

Toplam Yükseklik Güç Enerji
Total Height Power Energy

(mm) (kW)

ÜRÜN AÇIKLAMASI

TEKNİK ÖZELLİKLER

DEMTE MAKİNE
PROFESSIONAL SOLUTIONS

KAPASİTE
CAPACITY

50/100/200/
kg/saat (kg/h)

ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ
WORKING WIDTH

(Standart)

KONTROL SİSTEMİ
CONTROL SYSTEM

PLC & Dokunmatik Panel
PLC & Touch Panel

Demte Makine, ürün özelliklerini önceden haber vermeksizin değiştirme hakkını saklı tutar.
Demte Makine reserves the right to change product specifications without prior notice.

Ar-Ge çalışmaları için geliştirilen kompakt sistem, yüksek kaliteli ve
tekrarlanabilir ürün sonuçları elde edilmesini sağlayarak reçete
geliştirme süreçlerinde verimliliği artırır.

DMT-AR50 50KG 1300MM 1000MM 1500MM 10kW 380V1

ARGE ÇALIŞMALARI İÇİN UYGUNDUR
HARİCİ BİR SOĞUTMA CİHAZI GEREKTİRMEZ.

Mikser ve bilyalı değirmen ünitesi, kompakt yapıda
tek şase üzerinde tasarlanmıştır. Sistemde bulunan
çikolata transfer pompası ile iki hazne arasında
ürün transferi sağlanır. Karıştırıcı paletler homojen
karışım elde edilmesine katkı sağlarken,
programlanabilir çalışma süresi fonksiyonu
prosesin otomatik ve kontrollü şekilde
yürütülmesine olanak tanır.

Tek şase üzerinde konumlandırılmış mikser ve bilyalı değirmen
ünitesi, Ar-Ge çalışmaları ve küçük ölçekli üretimler için karıştırma,
inceltme ve ürün geliştirme proseslerini kompakt bir yapıda bir
araya getirir.



DMTK100/250/500/1000/3000/6000
ÇİKOLATA KURU KONÇLAMA

ÇİKOLATA KURU KONÇLAMA 
CHOCOLATE DRY CONCHE

PASLANMAZ ÇELİK
GÖVDE
Stainless Steel
Construction 

HASSAS SICAKLIK
KONTROLÜ
Precise Temperature
Control

homojen karışım sağlayan
özel palet sistemi

KOLAY KULLANIM PANELİ

Easy to Use
PLC Control

YÜKSEK VERİMLİ
VE GÜVENİLİR

High Efficiency
and Reliable

TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Kapasite
Model Capacity

(kg/saat)

HAZNE MİKTARI

BATCH CAPACITY

Toplam Uzunluk
Total Length

(mm)

Toplam Genişlik
Total Width

(mm)

Toplam Yükseklik Güç Enerji
Total Height Power Energy

(mm) (kW)

ÜRÜN AÇIKLAMASI

TEKNİK ÖZELLİKLER

DEMTE MAKİNE
PROFESSIONAL SOLUTIONS

KAPASİTE
CAPACITY

1000/3000/4000/6000
kg/saat (kg/h)

ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ
WORKING WIDTH

(Standart)

KONTROL SİSTEMİ
CONTROL SYSTEM

PLC & Dokunmatik Panel
PLC & Touch Panel

Demte Makine, ürün özelliklerini önceden haber vermeksizin değiştirme hakkını saklı tutar.
Demte Makine reserves the right to change product specifications without prior notice.

Homojen ürün yapısı oluşturan özel karıştırıcı palet sistemine
sahiptir. İnverter kontrollü sürüş sistemi ile kademesiz hız ayarı
imkânı sunar.

Çikolata hamurundaki istenmeyen nem ve uçucu bileşenlerin etkin
şekilde uzaklaştırılmasını sağlar.
Çikolatanın aroma gelişimini, akışkanlığını ve nihai ürün kalitesini
artırır.

DMT-K500 1000KG 2200MM 1700MM 2000MM 26kW 380V1

Ceketli gövde yapısı ile hassas sıcaklık kontrolü gerçekleştirir.
Otomatik ısıtma kontrol sistemi ile proses sıcaklığı sürekli izlenir.

TEKNİK ÖZELLİKLER



DMTS100/1000
ÇELİK BANT

ÇELİK BANT (Toz Aktarma Bantı)
POWDER TRANSFER BAND (STEEL)

PASLANMAZ ÇELİK
GÖVDE
Stainless Steel
Construction 

HASSAS SICAKLIK
KONTROLÜ
Precise Temperature
Control

Kayma önleyici sensör sistemi

KOLAY KULLANIM PANELİ

Easy to Use
PLC Control

YÜKSEK VERİMLİ
VE GÜVENİLİR

High Efficiency
and Reliable

TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Kapasite
Model Capacity

(kg/saat)

HAZNE MİKTARI

BATCH CAPACITY

Toplam Uzunluk
Total Length

(mm)

Toplam Genişlik
Total Width

(mm)

Toplam Yükseklik Güç Enerji
Total Height Power Energy

(mm) (kW)

ÜRÜN AÇIKLAMASI

TEKNİK ÖZELLİKLER

DEMTE MAKİNE
PROFESSIONAL SOLUTIONS

KAPASİTE
CAPACITY

İsteğe göre
kg/saat (kg/h)

ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ
WORKING WIDTH

(Standart)

KONTROL SİSTEMİ
CONTROL SYSTEM

PLC & Dokunmatik Panel
PLC & Touch Panel

Demte Makine, ürün özelliklerini önceden haber vermeksizin değiştirme hakkını saklı tutar.
Demte Makine reserves the right to change product specifications without prior notice.

Silindir (refiner) çıkışından alınan çikolata tozunun
kesintisiz ve kontrollü olarak taşınmasını sağlar.

Toz kayıplarını minimize eden kapalı veya yarı
kapalı konstrüksiyon seçeneğine sahiptir.

DMT-S100 000KG 1000mm 400MM 1000MM 26kW 380V1

Kuru konçlama ve ara depolama sistemleri ile entegre
çalışabilecek yapıdadır.

Sürekli ve stabil ürün beslemesi sağlayarak proses
verimliliğini artırır.
Farklı kapasite ve hat uzunluklarına uygun olarak
projelendirilebilmektedir.

Silindir (5 roll refiner) çıkışından kuru konça besleme için
en sık kullanılanlar:

400 mm bant → yaklaşık 500–1000 kg/saat
500 mm bant → yaklaşık 1000–2000 kg/saat
600 mm bant → yaklaşık 2000–4000 kg/saat

TEKNİK ÖZELLİKLER



DMT-T100/250/500/1000/3000/6000/12000
ÇİKOLATA STOK TANKI

ÇİKOLATA STOK TANKI
CHOCOLATE STOCK TANK

PASLANMAZ ÇELİK
GÖVDE
Stainless Steel
Construction 

HASSAS SICAKLIK
KONTROLÜ
Precise Temperature
Control

İstenilen çalışma süresinde 
zamanlayıcı ayarı.

KOLAY KULLANIM PANELİ

Easy to Use
Button Control

YÜKSEK VERİMLİ
VE GÜVENİLİR

High Efficiency
and Reliable

TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Kapasite
Model Capacity

(kg/saat)

HAZNE MİKTARI

BATCH CAPACITY

Toplam Uzunluk
Total Length

(mm)

Toplam Genişlik
Total Width

(mm)

Toplam Yükseklik Güç Enerji
Total Height Power Energy

(mm) (kW)

ÜRÜN AÇIKLAMASI

TEKNİK ÖZELLİKLER

DEMTE MAKİNE
PROFESSIONAL SOLUTIONS

KAPASİTE
CAPACITY

İstenilen kapasite yapılmaktadır
kg/saat (kg/h)

ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ
WORKING WIDTH

(Standart)

KONTROL SİSTEMİ
CONTROL SYSTEM

Buton Kontrollü

Demte Makine, ürün özelliklerini önceden haber vermeksizin değiştirme hakkını saklı tutar.
Demte Makine reserves the right to change product specifications without prior notice.

Dijital sıcaklık kontrol sistemi ile çalışma sıcaklığı hassas
şekilde ayarlanabilir ve sürekli izlenebilir. Otomatik
sıcaklık yönetimi sayesinde yalnızca ihtiyaç duyulan
enerjinin kullanılması sağlanarak işletme verimliliği
artırılır.

Özel tasarımlı karıştırıcı palet sistemi, ürünün homojen şekilde
karışmasını sağlar.
Çift cidarlı gövde yapısı sayesinde etkin ve kontrollü ısı transferi
gerçekleştirilir.

DMT-T500 500KG 900MM 1300MM 1300MM 6kW 380V1

Çikolata stok tankı, çift cidarlı yapısı ve karıştırıcı sistemi sayesinde
çikolatayı istenilen sıcaklıkta homojen olarak muhafaza ederek
üretim hatlarına kesintisiz ve güvenilir ürün beslemesi sağlar.



DMT-TS100/250/500/1000
ÇİKOLATA SERVİS TANKI

ÇİKOLATA SERVİS TANKI
CHOCOLATE SERVICE TANK

PASLANMAZ ÇELİK
GÖVDE
Stainless Steel
Construction 

HASSAS SICAKLIK
KONTROLÜ
Precise Temperature
Control

İstenilen çalışma süresinde 
zamanlayıcı ayarı.

KOLAY KULLANIM PANELİ

Easy to Use
Button Control

YÜKSEK VERİMLİ
VE GÜVENİLİR

High Efficiency
and Reliable

TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Kapasite
Model Capacity

(kg/saat)

HAZNE MİKTARI

BATCH CAPACITY

Toplam Uzunluk
Total Length

(mm)

Toplam Genişlik
Total Width

(mm)

Toplam Yükseklik Güç Enerji
Total Height Power Energy

(mm) (kW)

ÜRÜN AÇIKLAMASI

TEKNİK ÖZELLİKLER

DEMTE MAKİNE
PROFESSIONAL SOLUTIONS

KAPASİTE
CAPACITY

250/500/1000
kg/saat (kg/h)

ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ
WORKING WIDTH

(Standart)

KONTROL SİSTEMİ
CONTROL SYSTEM

Buton Kontrollü

Demte Makine, ürün özelliklerini önceden haber vermeksizin değiştirme hakkını saklı tutar.
Demte Makine reserves the right to change product specifications without prior notice.

Dijital sıcaklık kontrol sistemi ile çalışma sıcaklığı hassas şekilde
ayarlanabilir ve sürekli izlenebilir. Otomatik sıcaklık yönetimi sayesinde
yalnızca ihtiyaç duyulan enerjinin kullanılması sağlanarak işletme
verimliliği artırılır.

Dahili transfer pompası sayesinde ürünün güvenilir ve kontrollü şekilde
transferi sağlanır.
Çift cidarlı gövde yapısı ile etkin ısı transferi ve hassas sıcaklık kontrolü
sunar.

DMT-TS500 500KG 900MM 1300MM 1300MM 6kW 380V1

Çift cidarlı gövdesi, dahili karıştırıcısı, transfer pompası ve otomatik
sıcaklık kontrol sistemi kompakt yapıda, çikolatayı ideal sıcaklıkta
muhafaza ederek üretim hattına besleme sağlayan servis tankıdır.

TEKNİK ÖZELLİKLER



DMT-D600/1000/1200
DRAJE KAZANI

DRAJE KAZANI
DRAGEE PAN

PASLANMAZ ÇELİK
GÖVDE
Stainless Steel
Construction 

H3 KADEME SICAKLIK
KONTROLÜ
3 StageTemperature
Control

Inverter Hız Ayarı

KOLAY KULLANIM PANELİ

Easy to Use
Button Control

YÜKSEK VERİMLİ
VE GÜVENİLİR

High Efficiency
and Reliable

TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Kapasite
Model Capacity

(kg/saat)

HAZNE MİKTARI

BATCH CAPACITY

Toplam Uzunluk
Total Length

(mm)

Toplam Genişlik
Total Width

(mm)

Toplam Yükseklik Güç Enerji
Total Height Power Energy

(mm) (kW)

ÜRÜN AÇIKLAMASI

TEKNİK ÖZELLİKLER

DEMTE MAKİNE
PROFESSIONAL SOLUTIONS

KAPASİTE
CAPACITY

70-120kg
kg/saat (kg/h)

Kaplanacak ürünün özgül ağırlığına göre
üretim kapasitesi değişmektedir.

ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ
WORKING WIDTH

(Standart)

KONTROL SİSTEMİ
CONTROL SYSTEM

Buton Kontrollü

Demte Makine, ürün özelliklerini önceden haber vermeksizin değiştirme hakkını saklı tutar.
Demte Makine reserves the right to change product specifications without prior notice.

3 kademeli rezistans kontrolü ile proses boyunca
stabil sıcaklık koşulları oluşturur.
Inverter ile hız ayarı imkanı

DMT-d1200 100-120KG 1200MM 1300MM 1600MM 6kW 220V1

220V İLE ÇALIŞMA İMKANI

Kazan eğim açısı sayesinde tüm ürün
yüzeylerinde homojen ve eşit kaplama
sağlanır.

Çikolata, şeker ve özel kaplamalı draje grubu ürünlerin
üretimine uygundur.

Draje üretim tesisleri için havalandırma,
ve soğutma sistemlerinin
projelendirilmesi, imalatı ve anahtar
teslim kurulumu profesyonel olarak
gerçekleştirilmektedir.



DMT-DS600/1000/1200
DRAJE KAZANI SOĞUTMALI

DRAJE KAZANI DAHİLİ  SOĞUTMALI
DRAGEE PAN COOLING UNIT

PASLANMAZ ÇELİK
GÖVDE
Stainless Steel
Construction 

H3 KADEME SICAKLIK
KONTROLÜ
3 StageTemperature
Control

Inverter Hız Ayarı

KOLAY KULLANIM PANELİ

Easy to Use
Button Control

YÜKSEK VERİMLİ
VE GÜVENİLİR

High Efficiency
and Reliable

TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Kapasite
Model Capacity

(kg/saat)

HAZNE MİKTARI

BATCH CAPACITY

Toplam Uzunluk
Total Length

(mm)

Toplam Genişlik
Total Width

(mm)

Toplam Yükseklik Güç Enerji
Total Height Power Energy

(mm) (kW)

ÜRÜN AÇIKLAMASI

TEKNİK ÖZELLİKLER

DEMTE MAKİNE
PROFESSIONAL SOLUTIONS

KAPASİTE
CAPACITY

ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ
WORKING WIDTH

(Standart)

KONTROL SİSTEMİ
CONTROL SYSTEM

Buton Kontrollü

Demte Makine, ürün özelliklerini önceden haber vermeksizin değiştirme hakkını saklı tutar.
Demte Makine reserves the right to change product specifications without prior notice.

3 kademeli rezistans kontrolü ile proses boyunca stabil sıcaklık
koşulları oluşturur.
Inverter ile hız ayarı imkanı

DMT-ds1200 100-120KG 1200MM 1300MM 1600MM 6kW 220V1

Çikolata, şeker ve özel kaplamalı draje grubu
ürünlerin üretimine uygundur.

Isıtma ve soğutma fonksiyonları hava fanı interlock
sistemi ile korunmaktadır. Rezistans veya soğutma
devresi aktif  olduğunda hava fanı otomatik olarak
devreye girerek sistem bileşenlerinin güvenli çalışma
şartlarını sağlar. 
Entegre soğutma ünitesi sayesinde harici bir soğutma
sistemine ihtiyaç duyulmaz ve cihaz ortam sıcaklığından
bağımsız olarak yüksek verimlilikte çalışır.
Hijyenik tasarıma sahip hava kanalları, kolay
temizlenebilir ve gıda güvenliği standartlarına uygundur.

600 Numune Draje Kazanı

TEKNİK ÖZELLİKLER

220V İLE ÇALIŞMA İMKANI

Kazan eğim açısı sayesinde tüm ürün
yüzeylerinde homojen ve eşit kaplama
sağlanır.

70-120kg
kg/saat (kg/h)

Kaplanacak ürünün özgül ağırlığına göre
üretim kapasitesi değişmektedir.



DMT-D600/1000/1200
DRAJE KAZANI

DRAJE KAZANI DAHİLİ ÇİKOLATA TANKI 
DRAGEE PAN CHOCOLATE TANK 

PASLANMAZ ÇELİK
GÖVDE
Stainless Steel
Construction 

H3 KADEME SICAKLIK
KONTROLÜ
3 StageTemperature
Control

Inverter Hız Ayarı

KOLAY KULLANIM PANELİ

Easy to Use
Button Control

YÜKSEK VERİMLİ
VE GÜVENİLİR

High Efficiency
and Reliable

TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Kapasite
Model Capacity

(kg/saat)

HAZNE MİKTARI

BATCH CAPACITY

Toplam Uzunluk
Total Length

(mm)

Toplam Genişlik
Total Width

(mm)

Toplam Yükseklik Güç Enerji
Total Height Power Energy

(mm) (kW)

ÜRÜN AÇIKLAMASI

TEKNİK ÖZELLİKLER

DEMTE MAKİNE
PROFESSIONAL SOLUTIONS

KAPASİTE
CAPACITY

ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ
WORKING WIDTH

(Standart)

KONTROL SİSTEMİ
CONTROL SYSTEM

Buton Kontrollü

Demte Makine, ürün özelliklerini önceden haber vermeksizin değiştirme hakkını saklı tutar.
Demte Makine reserves the right to change product specifications without prior notice.

DMT-dt1200 100-120KG 1200MM 1300MM 1600MM 6kW 380V1

Çikolata, şeker ve özel kaplamalı draje grubu
ürünlerin üretimine uygundur.Sistem üzerinde bulunan transfer pompası

sayesinde çikolata, stok tankından draje
kazanına kontrollü ve kesintisiz olarak
aktarılır. Ceketli transfer hattı ürün
sıcaklığını koruyarak proses boyunca stabil
akış ve homojen kaplama performansı
sağlar.

3 kademeli rezistans kontrolü ile proses boyunca stabil
sıcaklık koşulları oluşturur.
Inverter ile hız ayarı imkanı

70-120kg
kg/saat (kg/h)

Kaplanacak ürünün özgül ağırlığına göre
üretim kapasitesi değişmektedir.



DMT-DB600/1000/1200
DRAJE KAZANI

BAKIR DRAJE KAZANI
DRAGEE PAN COPPER

PASLANMAZ ÇELİK
GÖVDE
Stainless Steel
Construction 

H3 KADEME SICAKLIK
KONTROLÜ
3 StageTemperature
Control

Inverter Hız Ayarı

KOLAY KULLANIM PANELİ

Easy to Use
Button Control

YÜKSEK VERİMLİ
VE GÜVENİLİR

High Efficiency
and Reliable

TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Kapasite
Model Capacity

(kg/saat)

HAZNE MİKTARI

BATCH CAPACITY

Toplam Uzunluk
Total Length

(mm)

Toplam Genişlik
Total Width

(mm)

Toplam Yükseklik Güç Enerji
Total Height Power Energy

(mm) (kW)

ÜRÜN AÇIKLAMASI

TEKNİK ÖZELLİKLER

DEMTE MAKİNE
PROFESSIONAL SOLUTIONS

KAPASİTE
CAPACITY

70-120kg
kg/saat (kg/h)

ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ
WORKING WIDTH

(Standart)

KONTROL SİSTEMİ
CONTROL SYSTEM

Buton Kontrollü

Demte Makine, ürün özelliklerini önceden haber vermeksizin değiştirme hakkını saklı tutar.
Demte Makine reserves the right to change product specifications without prior notice.

3 Kademe ısı ayarı ile kalıcı ısı elde eder.
Inverter ile hız ayarı imkanı
Hijyenik havalandırma kanalı

DMT-db900 70-90KG 900MM 1300MM 1600MM 1.5kW 220V1

Geleneksel bakır kazan yapısı sayesinde sert şeker,
sakız , badem şekeri, leblebi şekeri ve benzeri birçok
draje ürününün üretimine uygundur.Geleneksel bakır kazan yapısı sayesinde yüksek kaliteli draje üretimi

sağlar.
Bakır yüzey, şeker şurubunun homojen dağılımına ve kontrollü
kristalizasyonuna katkı sağlar.
Doğalgaz veya LPG ile çalışabilen yüksek verimli ocak sistemi
mevcuttur.
Geleneksel draje üretim proseslerine uygun, kolay kullanım ve bakım
imkânı sağlar.

220V İLE ÇALIŞMA İMKANI



DMT-PER300/500/1000
ÇİKOLATA TEMPERLEME MAKİNESİ

ÇİKOLATA TEMPERLEME MAKİNESİ 
CHOCOLATE TEMPERING MACHINE

PASLANMAZ ÇELİK
GÖVDE
Stainless Steel
Construction 

HASSAS SICAKLIK
KONTROLÜ
Precise Temperature
Control

ÖZEL İÇ ÜRÜN KIRICI SİSTEMİ

KOLAY KULLANIM PANELİ

Easy to Use
PLC Control

YÜKSEK VERİMLİ
VE GÜVENİLİR

High Efficiency
and Reliable

TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Kapasite
Model Capacity

(kg/saat)

HAZNE MİKTARI

BATCH CAPACITY

Toplam Uzunluk
Total Length

(mm)

Toplam Genişlik
Total Width

(mm)

Toplam Yükseklik Güç Enerji
Total Height Power Energy

(mm) (kW)

ÜRÜN AÇIKLAMASI

TEKNİK ÖZELLİKLER

DEMTE MAKİNE
PROFESSIONAL SOLUTIONS

KAPASİTE
CAPACITY

10/50/100
kg/saat (kg/h)

ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ
WORKING WIDTH

(Standart)

KONTROL SİSTEMİ
CONTROL SYSTEM

PLC & Dokunmatik Panel
PLC & Touch Panel

Demte Makine, ürün özelliklerini önceden haber vermeksizin değiştirme hakkını saklı tutar.
Demte Makine reserves the right to change product specifications without prior notice.

Özel tasarımlı karıştırma paletleri sayesinde ürünün
homojen ve sürekli karışımı sağlanır.

I

DMT-T100 300KG 1500MM 950MM 1750MM 22kW 380V1

Kullanıcı tarafından ayarlanabilen çalışma süresi sonunda
sistem, çikolatayı otomatik olarak ideal temperleme
seviyesine getirir.

ÜRÜN AÇIKLAMASI

Çikolata Temperleme Makinesi, çikolataya doğru kristal yapısını
kazandırarak parlak görünüm, pürüzsüz yüzey, ideal kırılma yapısı ve
uzun raf  ömrü elde edilmesini sağlayan profesyonel bir üretim
ekipmanıdır.

Teknik Özellikler
Temas Eden Tüm Yüzeyler: Gıda normlarına uygun çelik
Karıştırma Sistemi: Sürekli çalışan karıştırıcı
Temperleme Sistemi: Otomatik temperleme
Isıtma Sistemi: Elektrikli rezistans
Sıcaklık Kontrolü: Dijital kontrollü
Sıcaklık Ayar Aralığı: 20–50 °C
Çikolata Çıkışı: Ayarlanabilir debili pompa sistemi
Elektrik Beslemesi: 380 V / 50 Hz
Kurulu Güç: Yaklaşık 20-30kW
Kontrol Paneli: PLC ekran ve kullanıcı dostu kontrol paneli
Gövde: AISI 304 paslanmaz çelik
Temizlik: Kolay sökülebilir kapak sistemi
Kullanım Alanları: Kuvertür çikolata, spesiyal, tablet v.b



DMT-SH2000
ÇİKOLATA KABUK DOLUM HATTI

PASLANMAZ ÇELİK
GÖVDE
Stainless Steel
Construction 

Plaka ve nozul değişimi ile
kalıp merkezlerine uygunluki

KOLAY KULLANIM PANELİ

Easy to Use
PLC Control

YÜKSEK VERİMLİ
VE GÜVENİLİR

High Efficiency
and Reliable

TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Kapasite
Model Capacity

(kg/saat)

HAZNE MİKTARI

BATCH CAPACITY

Toplam Uzunluk
Total Length

(mm)

Toplam Genişlik
Total Width

(mm)

Toplam Yükseklik Güç Enerji
Total Height Power Energy

(mm) (kW)

ÜRÜN AÇIKLAMASI

TEKNİK ÖZELLİKLER

DEMTE MAKİNE
PROFESSIONAL SOLUTIONS

KAPASİTE
CAPACITY

150-180kg
kg/saat (kg/h)

ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ
WORKING WIDTH

(Standart)

KONTROL SİSTEMİ
CONTROL SYSTEM

PLC Kontrol

Demte Makine, ürün özelliklerini önceden haber vermeksizin değiştirme hakkını saklı tutar.
Demte Makine reserves the right to change product specifications without prior notice.

Çikolata ve dolgu oranları reçeteye göre ayrı ayrı
ayarlanabilmektedir.
Farklı ürün gramajlarına uygun hassas dozaj kontrolü sağlar.

DMT-SH200 150-180KG 18000 7000MM 1800MM 18kW 380V3

Kabuk ve dolgu ürünlerinin tek çevrimde hassas şekilde
dozajlanmasını sağlar.

 ÇİKOLATA KABUK DOLUM HATTI
Shell Chocolate Line

Hazne ısılarının hassas
kontrolü

Çikolata kabuk hattı; polikarbon kalıplarda yüksek hassasiyetle çikolata
kabuğu üretmek üzere tasarlanmış tam otomatik bir üretim sistemidir.
Hat; kalıp besleme, kalıp ön ısıtma, çikolata dozajlama, vibrasyon,
otomatik kalıp çevirme, fazla çikolata boşaltma, kabuk kalınlığı ayarlama,
kabuk hattı kalıp boşaltma sistemi ve soğutma tüneli ünitelerinden
oluşmaktadır. Tüm proses PLC ve dokunmatik operatör paneli üzerinden
kontrol edilmekte olup üretim hızı, dozaj miktarı, vibrasyon süresi,
çevirme zamanı ve soğutma parametreleri reçete bazlı olarak
ayarlanabilmektedir. Gıda ile temas eden tüm yüzeyler AISI 304
paslanmaz çelikten imal edilmiş olup hijyenik tasarım, kolay temizlik,
düşük bakım ihtiyacı ve yüksek üretim verimliliği sağlayacak şekilde
tasarlanmıştır. 

TEKNİK ÖZELLİKLER



DMT-MD40
ÇİKOLATA DOLUM DEPOZİTÖRÜ

ÇİKOLATA DOLUM DEPOZİTÖRÜ
Chocolate Moulding Depositor

PASLANMAZ ÇELİK
GÖVDE
Stainless Steel
Construction 

Hazne ısılarının hassas
kontrolü

Hassas Gramaj Ayarı

KOLAY KULLANIM PANELİ

Easy to Use
PLC Control

YÜKSEK VERİMLİ
VE GÜVENİLİR

High Efficiency
and Reliable

TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Kapasite
Model Capacity

(kg/saat)

HAZNE MİKTARI

BATCH CAPACITY

Toplam Uzunluk
Total Length

(mm)

Toplam Genişlik
Total Width

(mm)

Toplam Yükseklik Güç Enerji
Total Height Power Energy

(mm) (kW)

ÜRÜN AÇIKLAMASI

TEKNİK ÖZELLİKLER

DEMTE MAKİNE
PROFESSIONAL SOLUTIONS

KAPASİTE
CAPACITY

120-180kg
kg/saat (kg/h)

ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ
WORKING WIDTH

(Standart)

KONTROL SİSTEMİ
CONTROL SYSTEM

PLC KONTROL

Demte Makine, ürün özelliklerini önceden haber vermeksizin değiştirme hakkını saklı tutar.
Demte Makine reserves the right to change product specifications without prior notice.

Farklı kalıp ölçülerine uygun değiştirilebilir plaka
seçenekleri mevcuttur.

DMT-Md1200 120-180KG 6000MM 1300MM 1600MM 6kW 380V1

Her gözeye eşit miktarda çikolata aktararak ürün ağırlıklarının standart olmasını sağlar.
Dolum miktarı ürün gramajına göre hassas şekilde ayarlanabilmektedir.
Yüksek üretim kapasitesine uygun hızlı ve kararlı çalışma performansı sunar.
Ceketli hazne ve dağıtım sistemi sayesinde çikolata sıcaklığı proses boyunca sabit
tutulur.
PLC ve dokunmatik ekran kontrol sistemi ile kolay kullanım imkânı sağlar.
Kalıp ölçülerine ve ürün tiplerine göre özelleştirilebilir dolum plakaları ile üretilebilir.
Paslanmaz çelik hijyenik konstrüksiyona sahiptir.
Sürekli ve homojen ürün akışı sağlayarak yüksek kaliteli ürün elde edilmesine katkıda
bulunur.

İsteğe bağlı olarak soğutma tüneli ile entegre edilebilmektedir.

Üretim kapasitesi ve ürün tipine uygun soğutma
tüneli seçenekleri sunulmaktadır.

Kolay temizlenebilir hijyenik tasarıma sahiptir.
Farklı kalıp ölçülerine ve üretim kapasitelerine
uygun olarak projelendirilebilmektedir.



DMT-PD32/52
DAMLA DROP DEPOZİTÖRÜ

PASLANMAZ ÇELİK
GÖVDE
Stainless Steel
Construction 

Hazne ısılarının hassas
kontrolü

Plaka değişimi ile 
DAMLA & PUL Seçeneği

KOLAY KULLANIM PANELİ

Easy to Use
PLC Control

YÜKSEK VERİMLİ
VE GÜVENİLİR

High Efficiency
and Reliable

TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Kapasite
Model Capacity

(kg/saat)

HAZNE MİKTARI

BATCH CAPACITY

Toplam Uzunluk
Total Length

(mm)

Toplam Genişlik
Total Width

(mm)

Toplam Yükseklik Güç Enerji
Total Height Power Energy

(mm) (kW)

ÜRÜN AÇIKLAMASI

TEKNİK ÖZELLİKLER

DEMTE MAKİNE
PROFESSIONAL SOLUTIONS

KAPASİTE
CAPACITY

100-180kg
kg/saat (kg/h)

ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ
WORKING WIDTH

(Standart)

KONTROL SİSTEMİ
CONTROL SYSTEM

PLC KONTROL

Demte Makine, ürün özelliklerini önceden haber vermeksizin değiştirme hakkını saklı tutar.
Demte Makine reserves the right to change product specifications without prior notice.

Ceketli ürün haznesi
PLC kontrollü otomasyon
Soğutma tüneli entegrasyonuna uygun tasarım

DMT-PD52 100-180KG 14000MM 1300MM 1600MM 6kW 380V1

Damla ve pul çikolata üretimine uygun tasarım
Hassas dozajlama sistemi
Değiştirilebilir plaka sistemi

DAMLA DROP DEPOZİTÖRÜ (PUL VE DAMLA ÇİKOLATA)
Chocolate Drops and Chips Depositor

Üretim kapasitesi ve ürün tipine uygun soğutma
tüneli seçenekleri sunulmaktadır.



DMT-ON200
ONESHOT ÇİKOLATA DOLUM HATTI

PASLANMAZ ÇELİK
GÖVDE
Stainless Steel
Construction 

Plaka ve nozul değişimi ile
kalıp merkezlerine uygunluki

KOLAY KULLANIM PANELİ

Easy to Use
PLC Control

YÜKSEK VERİMLİ
VE GÜVENİLİR

High Efficiency
and Reliable

TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Kapasite
Model Capacity

(kg/saat)

HAZNE MİKTARI

BATCH CAPACITY

Toplam Uzunluk
Total Length

(mm)

Toplam Genişlik
Total Width

(mm)

Toplam Yükseklik Güç Enerji
Total Height Power Energy

(mm) (kW)

ÜRÜN AÇIKLAMASI

TEKNİK ÖZELLİKLER

DEMTE MAKİNE
PROFESSIONAL SOLUTIONS

KAPASİTE
CAPACITY

70-120kg
kg/saat (kg/h)

ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ
WORKING WIDTH

(Standart)

KONTROL SİSTEMİ
CONTROL SYSTEM

PLC Kontrol

Demte Makine, ürün özelliklerini önceden haber vermeksizin değiştirme hakkını saklı tutar.
Demte Makine reserves the right to change product specifications without prior notice.

Çikolata ve dolgu oranları reçeteye göre ayrı ayrı
ayarlanabilmektedir.
Farklı ürün gramajlarına uygun hassas dozaj kontrolü sağlar.

DMT-ON200 70-120KG 6000MM 1300MM 1800MM 8kW 380V2

Kabuk ve dolgu ürünlerinin tek çevrimde hassas şekilde
dozajlanmasını sağlar.
Servo motor kontrollü dozajlama sistemi ile yüksek hassasiyet ve
tekrarlanabilir üretim sunar.

ONESHOT ÇİKOLATA DOLUM HATTI
ONESHOT Chocolate Line

Hazne ısılarının hassas
kontrolü

Değiştirilebilir dolum plakaları ile farklı kalıp ve ürün tiplerine uyum
sağlar.
Yüksek üretim kapasitesine uygun kararlı ve sürekli çalışma
performansı sunar.
Ceketli hazne ve dağıtım sistemi sayesinde ürün sıcaklığı proses
boyunca sabit tutulur.
PLC ve dokunmatik ekran kontrol sistemi ile reçete yönetimi ve kolay
kullanım imkânı sağlar.
Servo kontrollü hareket sistemi sayesinde minimum ürün kaybı ve
maksimum dolum hassasiyeti elde edilir.
İsteğe bağlı olarak kalıp taşıma hattı ve soğutma tüneli ile entegre
çalışabilmektedir.

TEKNİK ÖZELLİKLER



DMT-BON600
BONİBON MAKİNESİ

BONİBON MAKİNESİ
BONİBON

PASLANMAZ ÇELİK
GÖVDE
Stainless Steel
Construction 

Harici soğutma sistemi

Kolay tambur değişimi 

KOLAY KULLANIM PANELİ

Easy to Use
PLC Control

YÜKSEK VERİMLİ
VE GÜVENİLİR

High Efficiency
and Reliable

TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Kapasite
Model Capacity

(kg/saat)

HAZNE MİKTARI

BATCH CAPACITY

Toplam Uzunluk
Total Length

(mm)

Toplam Genişlik
Total Width

(mm)

Toplam Yükseklik Güç Enerji
Total Height Power Energy

(mm) (kW)

ÜRÜN AÇIKLAMASI

TEKNİK ÖZELLİKLER

DEMTE MAKİNE
PROFESSIONAL SOLUTIONS

KAPASİTE
CAPACITY

100-180kg
kg/saat (kg/h)

ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ
WORKING WIDTH

(Standart)

KONTROL SİSTEMİ
CONTROL SYSTEM

PLC KONTROL

Demte Makine, ürün özelliklerini önceden haber vermeksizin değiştirme hakkını saklı tutar.
Demte Makine reserves the right to change product specifications without prior notice.

Karşılıklı çalışan iki adet soğutmalı merdane
sayesinde ürünün istenilen formda
şekillendirilmesini sağlar.

DMT-BON600 100-180KG 4000MM 1300MM 1600MM 12kW 380V1

Bonibon, mini bonibon badem,kalp , yıldız draje ve benzeri
ürünlerin çekirdeğinin şekillendirilmesi için tasarlanmıştır.

Döner tambur elek ile çapak alma ve ürün yüzey
kenar düzeltme.



DMT-V600/1000/1200
VERMICELLI FLEKS MAKİNESİ

VERMICELLI FLEKS MAKİNESİ
VERMICELLI & FLEX CHOCOLATE MACHINE

PASLANMAZ ÇELİK
GÖVDE
Stainless Steel
Construction 

Arka bölümde bulunan soğuk hava giriş hattı
sayesinde ürünün yapışması önlenir. 

Inverter Hız ayarı 
Sağ-Sol çalışma imkanı

KOLAY KULLANIM PANELİ

Easy to Use
Button Control

YÜKSEK VERİMLİ
VE GÜVENİLİR

High Efficiency
and Reliable

TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Kapasite
Model Capacity

(kg/saat)

HAZNE MİKTARI

BATCH CAPACITY

Toplam Uzunluk
Total Length

(mm)

Toplam Genişlik
Total Width

(mm)

Toplam Yükseklik Güç Enerji
Total Height Power Energy

(mm) (kW)

ÜRÜN AÇIKLAMASI

TEKNİK ÖZELLİKLER

DEMTE MAKİNE
PROFESSIONAL SOLUTIONS

KAPASİTE
CAPACITY

250kg
kg/saat (kg/h)

ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ
WORKING WIDTH

(Standart)

KONTROL SİSTEMİ
CONTROL SYSTEM

Buton Kontrollü

Demte Makine, ürün özelliklerini önceden haber vermeksizin değiştirme hakkını saklı tutar.
Demte Makine reserves the right to change product specifications without prior notice.

Inverter kontrollü sürüş sistemi ile üretim hızı
proses ihtiyacına göre ayarlanabilir.

DMT-V200 250KG 1000MM 1000MM 1700MM 4kW 380V1

Çikolata vermicelli, fleks ve dekoratif  çikolata
parçacıklarının üretimi için tasarlanmıştır.

Özel yüzey yapısına sahip fiber tambur sistemi, ürünün tambur
yüzeyine yapışmasını önleyerek kesintisiz üretim sağlar.

Modüler plaka yapısı, farklı ürün formlarına uyum sağlayarak
üretim esnekliği sunar.
Kolay değiştirilebilir plaka sistemi sayesinde ürün değişim süreleri
minimize edilir ve üretim verimliliği artırılır.

TEKNİK ÖZELLİKLER



DMT-C150
PARÇA .ÇİKOLATA  KIRMA MAKİNESİ

PARÇA ÇİKOLATA KIRMA MAKİNESİ (NATURAL)
CHOCOLATE CRUSHING MACHINE (NATURAL)

PASLANMAZ ÇELİK
GÖVDE
Stainless Steel
Construction 

Serin ortamda çalışması
ürünün kesme bıçaklarına yapışmasını 
önler.

Vibrasyon Hassas Elek Sistemi

KOLAY KULLANIM PANELİ

Easy to Use
Button Control

YÜKSEK VERİMLİ
VE GÜVENİLİR

High Efficiency
and Reliable

TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Kapasite
Model Capacity

(kg/saat)

HAZNE MİKTARI

BATCH CAPACITY

Toplam Uzunluk
Total Length

(mm)

Toplam Genişlik
Total Width

(mm)

Toplam Yükseklik Güç Enerji
Total Height Power Energy

(mm) (kW)

ÜRÜN AÇIKLAMASI

TEKNİK ÖZELLİKLER

DEMTE MAKİNE
PROFESSIONAL SOLUTIONS

KAPASİTE
CAPACITY

250
kg/saat (kg/h)

ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ
WORKING WIDTH

(Standart)

KONTROL SİSTEMİ
CONTROL SYSTEM

Buton Kontrollü

Demte Makine, ürün özelliklerini önceden haber vermeksizin değiştirme hakkını saklı tutar.
Demte Makine reserves the right to change product specifications without prior notice.

DMT-C150 250KG 1200MM 1200MM 2100MM 3kW 380V1

Ayarlanabilir kırma sistemi sayesinde farklı ürün
ebatları elde edilebilir.

Sürekli besleme sistemine uygun tasarıma sahiptir.
Alt bölümde bulunan kalibrasyon eleği sayesinde
ürünler 2–4 mm, 4–7 mm ve 7–9 mm boyutlarında
sınıflandırılabilmektedir.

Makinenin alt bölümünde bulunan kalibrasyon eleği, kırılan
ürünlerin boyutlarına göre sınıflandırılmasını sağlar.
Elek sistemi sayesinde 2–4 mm, 4–7 mm ve 7–9 mm olmak
üzere farklı ürün fraksiyonları elde edilebilmektedir.
Homojen ürün boyutu sağlayarak sonraki proseslerde ürün
kalitesini ve proses verimliliğini artırır.

TEKNİK ÖZELLİKLER



DMT-CU200
PARÇA ÇİKOLATA KESME MAKİNESİ

PARÇA ÇİKOLATA KESME MAKİNESİ
CHOCOLATE CUTTING MACHINE

PASLANMAZ ÇELİK
GÖVDE
Stainless Steel
Construction 

Tünel girişine stick çikolata akıtma borusu
yapılmaktadır.

Inverter HIZ Ayarı

KOLAY KULLANIM PANELİ

Easy to Use
Button Control

YÜKSEK VERİMLİ
VE GÜVENİLİR

High Efficiency
and Reliable

TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Kapasite
Model Capacity

(kg/saat)

HAZNE MİKTARI

BATCH CAPACITY

Toplam Uzunluk
Total Length

(mm)

Toplam Genişlik
Total Width

(mm)

Toplam Yükseklik Güç Enerji
Total Height Power Energy

(mm) (kW)

ÜRÜN AÇIKLAMASI

TEKNİK ÖZELLİKLER

DEMTE MAKİNE
PROFESSIONAL SOLUTIONS

KAPASİTE
CAPACITY

250kg
kg/saat (kg/h)

ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ
WORKING WIDTH

(Standart)

KONTROL SİSTEMİ
CONTROL SYSTEM

Buton Kontrollü

Demte Makine, ürün özelliklerini önceden haber vermeksizin değiştirme hakkını saklı tutar.
Demte Makine reserves the right to change product specifications without prior notice.

Ürünlerde çapak oluşumunu minimum seviyeye
indirerek yüksek ürün kalitesi elde edilmesini
sağlar.

DMT-CU200 250KG 1400MM 1000MM 1000MM 3kW 380V1

Parça çikolataların istenilen ölçülerde hassas
şekilde kesilmesi için tasarlanmıştır.

Eşit boyutlarda ve homojen ürün elde edilmesine olanak tanır.
Düşük kırıntı ve toz oluşumu ile ürün kayıplarını minimize eder.
Kesim ölçüleri ürün ve proses gereksinimlerine göre
ayarlanabilmektedir.
Sürekli ve yüksek kapasiteli üretime uygun tasarıma sahiptir.



DMT-BE20/30/50
BENMARİ

BENMARİ
BAINMARIE

PASLANMAZ ÇELİK
GÖVDE
Stainless Steel
Construction 

Otomatik Isı Kontrolü

KOLAY KULLANIM PANELİ

Easy to Use
Button Control

YÜKSEK VERİMLİ
VE GÜVENİLİR

High Efficiency
and Reliable

TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Kapasite
Model Capacity

(kg/saat)

HAZNE MİKTARI

BATCH CAPACITY

Toplam Uzunluk
Total Length

(mm)

Toplam Genişlik
Total Width

(mm)

Toplam Yükseklik Güç Enerji
Total Height Power Energy

(mm) (kW)

ÜRÜN AÇIKLAMASI

TEKNİK ÖZELLİKLER

DEMTE MAKİNE
PROFESSIONAL SOLUTIONS

KAPASİTE
CAPACITY

20/30/50
kg/saat (kg/h)

ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ
WORKING WIDTH

(Standart)

KONTROL SİSTEMİ
CONTROL SYSTEM

Buton Kontrollü

Demte Makine, ürün özelliklerini önceden haber vermeksizin değiştirme hakkını saklı tutar.
Demte Makine reserves the right to change product specifications without prior notice.

Otomatik sıcaklık kontrolü sayesinde ürün sıcaklığı sabit tutulur.
Ürünün yanmasını ve aşırı ısınmasını önleyen kontrollü ısıtma
sistemi mevcuttur.

DMT-BE20 20KG 400MM 500MM 300MM 1kW 220V1

Farklı hacim ve kapasite seçenekleri ile
üretilebilmektedir.

Kolay Temizlenebilme imkanı



DMT-CH250/500/1000
CHOCOLATE MASS TRANSFER SCREW CONVEYOR

ÇİKOLATA HAMUR AKTARMA ARABASI
DRAGEE PAN

PASLANMAZ ÇELİK
GÖVDE
Stainless Steel
Construction 

Ceketli hazne ısı kontrolü

Kolay temizlenebilen helezon sistemi

KOLAY KULLANIM PANELİ

Easy to Use
Button Control

YÜKSEK VERİMLİ
VE GÜVENİLİR

High Efficiency
and Reliable

TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Kapasite
Model Capacity

(kg/saat)

HAZNE MİKTARI

BATCH CAPACITY

Toplam Uzunluk
Total Length

(mm)

Toplam Genişlik
Total Width

(mm)

Toplam Yükseklik Güç Enerji
Total Height Power Energy

(mm) (kW)

ÜRÜN AÇIKLAMASI

TEKNİK ÖZELLİKLER

DEMTE MAKİNE
PROFESSIONAL SOLUTIONS

KAPASİTE
CAPACITY

250-500-1000kg
kg/saat (kg/h)

ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ
WORKING WIDTH

(Standart)

KONTROL SİSTEMİ
CONTROL SYSTEM

Buton Kontrollü

Demte Makine, ürün özelliklerini önceden haber vermeksizin değiştirme hakkını saklı tutar.
Demte Makine reserves the right to change product specifications without prior notice.

Helezonlu aktarım sistemi sayesinde ürünün
kesintisiz ve homojen şekilde transfer edilmesini
sağlar.

DMT-CH250 250KG 1600MM 1000MM 1800MM 3kW 380V1

Çikolata hamurunun üretim hatları arasında güvenli
ve kontrollü şekilde taşınması için tasarlanmıştır.

TEKNİK ÖZELLİKLER

Mobil araba yapısı ile üretim alanında kolay kullanım ve esnek çalışma imkânı
sunar.
Kolay sökülebilen helezon ve hazne yapısı sayesinde hızlı ve pratik temizlik imkânı
sağlar.
Hijyenik tasarımı sayesinde ürün değişimlerinde temizlik sürelerini azaltır.
Farklı kapasite ve aktarım yüksekliklerine uygun olarak üretilebilmektedir.



DMT-SKB500/1000/2000
BİLYALI DEĞİRMEN VE KURU KONÇLAMA & MİKSER 

BİLYALI ÇİKOLATA DEĞİRMENİ VE KURU KONÇLAMA & MİKSER 
BALL MILL AND DRY CONCHE MIXER 

PASLANMAZ ÇELİK
GÖVDE
Stainless Steel
Construction 

Hassas ısı kontrolü

Kapalı devre sistem

KOLAY KULLANIM PANELİ

Easy to Use
PLC Control

YÜKSEK VERİMLİ
VE GÜVENİLİR

High Efficiency
and Reliable

TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model Kapasite
Model Capacity

(kg/saat)

HAZNE MİKTARI

BATCH CAPACITY

Toplam Uzunluk
Total Length

(mm)

Toplam Genişlik
Total Width

(mm)

Toplam Yükseklik Güç Enerji
Total Height Power Energy

(mm) (kW)

ÜRÜN AÇIKLAMASI

TEKNİK ÖZELLİKLER

DEMTE MAKİNE
PROFESSIONAL SOLUTIONS

KAPASİTE
CAPACITY

500-2000kg
kg/saat (kg/h)

ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ
WORKING WIDTH

(Standart)

KONTROL SİSTEMİ
CONTROL SYSTEM

PLC Kontrol

Demte Makine, ürün özelliklerini önceden haber vermeksizin değiştirme hakkını saklı tutar.
Demte Makine reserves the right to change product specifications without prior notice.

DMT-SKB500 500KG 4500MM 1500MM 2400MM 55kW 380V1

Mikser, bilyalı değirmen ve konçlama proseslerini
tek sistem içerisinde birleştiren kompakt tasarıma
sahiptir.

Ham madde yükleme, karıştırma, inceltme ve
aroma geliştirme işlemlerini tek ekipmanda
gerçekleştirir.

TEKNİK ÖZELLİKLER

Mikser,k ristal şeker, kakao tozu, süt tozu, yağ ve diğer hammaddelerin hızlı
şekilde ön karışımını gerçekleştirir.
Bilyalı öğütme sistemi ile reçete ve hammadde yapısına bağlı olarak düşük
mikron değerlerine ulaşılabilir.
Kontrollü konçlama prosesi sayesinde ürün akışkanlığı ve aroma gelişimi
optimize edilir.
Kapalı devre sirkülasyon sistemi ile sürekli ve verimli üretim sağlar.

PLC ve dokunmatik ekran kontrol sistemi ile reçete yönetimi ve proses takibi
yapılabilmektedir.
Programlanabilir çalışma süreleri sayesinde üretim süreçleri otomatik olarak
yönetilebilir.
Dahili transfer pompası ile ürünün sistem içerisinde sürekli sirkülasyonu
sağlanır.

Silindir (5 roll refiner) prosesine yakın
kalitede, homojen yapıda ve yüksek
standartlarda çikolata üretimi sağlar.



DEMTE MAKİNE
PROFESSIONAL SOLUTIONSFABRİKA ALTYAPI SİSTEMLERİ 

SUPPLEMENTARY SYSTEMS

Demte Makine, ürün özelliklerini önceden haber vermeksizin değiştirme hakkını saklı tutar.
Demte Makine reserves the right to change product specifications without prior notice.

Çikolata ve draje tesisleri için ceketli çikolata transfer boru hatları,
otomasyon sistemleri, chiller hatları, proses soğutma sistemleri,
iklimlendirme, havalandırma, draje proseslerine özel soğutma çözümleri
ve sıcaklık kontrollü üretim alanlarının projelendirilmesi, imalatı ve
anahtar teslim kurulumu gerçekleştirilmektedir.

• Ceketli çikolata transfer boru hatlarının projelendirilmesi ve kurulumu
• Çikolata proseslerine yönelik otomasyon sistemleri
• Chiller hatları ve merkezi soğutma sistemleri
• Proses soğutma sistemlerinin tasarımı ve uygulaması
• Üretim alanları için iklimlendirme çözümleri
• Endüstriyel havalandırma sistemleri
• Draje proseslerine özel soğutma sistemleri
• Sıcaklık kontrollü üretim alanlarının oluşturulması
• Paslanmaz çelik proses hatları ve yardımcı ekipmanlar
• Anahtar teslim çikolata ve draje tesisi altyapı çözümleri
• Projelendirme, imalat, montaj ve devreye alma hizmetleri

Çikolata tesisleri için üretim kapasitesi, ürün çeşidi ve proses ihtiyaçlarına göre özel
mühendislik çözümleri sunulmaktadır.


	YAĞ ERİTME TANKI FAT MELTING TANK
	DEMTE MAKİNE PROFESSIONAL SOLUTIONS
	DMT-Y250/500/1000 YAĞ ERİTME TANKI
	DMT-Y250
	250KG
	1000MM
	720MM
	900MM
	10kW

	380V
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	Entegre serpantin sistemi, katı yağ bloklarının kontrollü ve kısa sürede sıvı hale dönüştürülmesine olanak tanır.
	TEKNİK ÖZELLİKLER

	Serpantin boru çapı 3/4".
	Dijital ısı kontrolü ile otomatik ısı ayarı yapılabilmektedir.
	ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ WORKING WIDTH




	ÇİKOLATA ÖN HAZIRLIK MİKSERİ CHOCOLATE PRE-MIXER
	DEMTE MAKİNE PROFESSIONAL SOLUTIONS
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	DMT-M250/500/1000/3000 ÇİKOLATA ÖN HAZIRLIK MİKSERİ
	Entegre transfer pompası sayesinde ürün, üretim hattı içerisinde istenilen noktaya kontrollü ve kesintisiz olarak aktarılabilir. Ayarlanabilir zaman kontrolü sayesinde proses sonunda ürün, otomatik olarak bir sonraki aşamaya transfer edilir.
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ WORKING WIDTH
	250/500/1000/3000 kg/saat (kg/h)
	KOLAY KULLANIM PANELİ
	TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS




	1500MM
	800MM
	1200MM
	9kW

	380V
	DMT-M250
	250KG
	Ayarlanabilir zaman kontrolü sayesinde proses sonunda ürün, otomatik olarak bir sonraki aşamaya transfer edilir.


	BİLYALI ÇİKOLATA DEĞİRMENİ CHOCOLATE BALL MILL
	DEMTE MAKİNE PROFESSIONAL SOLUTIONS
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	DMT-B100/250/500/1000 BİLYALI ÇİKOLATA DEĞİRMENİ
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ WORKING WIDTH
	100/250/500/1000 kg/saat (kg/h)

	100KG BİLYALI DEĞİRMEN
	1000KG BİLYALI DEĞİRMEN

	DMT-M500
	500KG
	1300MM
	1300MM
	2400MM
	26kW

	380V

	BİLYALI ÇİKOLATA DEĞİRMENİ VE MİKSER  CHOCOLATE BALL MILL AND MIXER
	DEMTE MAKİNE PROFESSIONAL SOLUTIONS
	DMT-BM100/50/100/200 BİLYALI ÇİKOLATA DEĞİRMENİ  VE MİKSER
	DMT-AR50
	50KG
	1300MM
	1000MM
	1500MM
	10kW

	380V
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ WORKING WIDTH

	ARGE ÇALIŞMALARI İÇİN UYGUNDUR


	ÇİKOLATA KURU KONÇLAMA  CHOCOLATE DRY CONCHE
	DEMTE MAKİNE PROFESSIONAL SOLUTIONS
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	DMTK100/250/500/1000/3000/6000 ÇİKOLATA KURU KONÇLAMA
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	1000/3000/4000/6000 kg/saat (kg/h)

	TEKNİK ÖZELLİKLER
	DMT-K500
	1000KG
	2200MM
	1700MM
	2000MM
	26kW

	380V


	ÇELİK BANT (Toz Aktarma Bantı) POWDER TRANSFER BAND (STEEL)
	DMTS100/1000 ÇELİK BANT
	DMT-S100
	000KG
	1000mm

	400MM
	1000MM
	26kW

	380V
	DEMTE MAKİNE PROFESSIONAL SOLUTIONS
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	Toz kayıplarını minimize eden kapalı veya yarı kapalı konstrüksiyon seçeneğine sahiptir.
	ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ WORKING WIDTH
	TEKNİK ÖZELLİKLER



	ÇİKOLATA STOK TANKI CHOCOLATE STOCK TANK
	DEMTE MAKİNE PROFESSIONAL SOLUTIONS


	DMT-T100/250/500/1000/3000/6000/12000 ÇİKOLATA STOK TANKI
	KOLAY KULLANIM PANELİ
	TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS
	DMT-T500
	500KG
	900MM
	1300MM
	1300MM
	6kW

	380V
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ WORKING WIDTH
	İstenilen kapasite yapılmaktadır kg/saat (kg/h)


	ÇİKOLATA SERVİS TANKI CHOCOLATE SERVICE TANK

	DMT-TS100/250/500/1000 ÇİKOLATA SERVİS TANKI
	DMT-TS500
	500KG
	900MM
	1300MM
	1300MM
	6kW

	380V
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	250/500/1000 kg/saat (kg/h)
	ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ WORKING WIDTH


	TEKNİK ÖZELLİKLER
	DEMTE MAKİNE PROFESSIONAL SOLUTIONS


	DRAJE KAZANI DRAGEE PAN
	DMT-D600/1000/1200 DRAJE KAZANI
	KOLAY KULLANIM PANELİ
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	3 kademeli rezistans kontrolü ile proses boyunca stabil sıcaklık koşulları oluşturur. Inverter ile hız ayarı imkanı
	ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ WORKING WIDTH
	TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS


	220V İLE ÇALIŞMA İMKANI
	DMT-d1200

	100-120KG
	1200MM
	1300MM
	1600MM
	6kW

	220V
	DEMTE MAKİNE PROFESSIONAL SOLUTIONS
	Çikolata, şeker ve özel kaplamalı draje grubu ürünlerin üretimine uygundur.



	DRAJE KAZANI DAHİLİ  SOĞUTMALI DRAGEE PAN COOLING UNIT
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	DMT-DS600/1000/1200 DRAJE KAZANI SOĞUTMALI
	Çikolata, şeker ve özel kaplamalı draje grubu ürünlerin üretimine uygundur.
	Kazan eğim açısı sayesinde tüm ürün yüzeylerinde homojen ve eşit kaplama sağlanır.
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	220V İLE ÇALIŞMA İMKANI

	DMT-ds1200

	100-120KG
	1200MM
	1300MM
	1600MM
	6kW

	220V
	DEMTE MAKİNE PROFESSIONAL SOLUTIONS
	600 Numune Draje Kazanı



	DRAJE KAZANI DAHİLİ ÇİKOLATA TANKI  DRAGEE PAN CHOCOLATE TANK
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ WORKING WIDTH
	KOLAY KULLANIM PANELİ
	TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS


	1200MM
	1300MM
	1600MM
	6kW

	380V
	DMT-dt1200

	100-120KG
	DEMTE MAKİNE PROFESSIONAL SOLUTIONS

	DMT-D600/1000/1200 DRAJE KAZANI

	BAKIR DRAJE KAZANI DRAGEE PAN COPPER
	DMT-DB600/1000/1200 DRAJE KAZANI
	DMT-db900
	70-90KG
	900MM
	1300MM
	1600MM
	1.5kW

	220V
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	Geleneksel bakır kazan yapısı sayesinde sert şeker, sakız , badem şekeri, leblebi şekeri ve benzeri birçok draje ürününün üretimine uygundur.
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	70-120kg kg/saat (kg/h)

	DEMTE MAKİNE PROFESSIONAL SOLUTIONS


	220V İLE ÇALIŞMA İMKANI


	ÇİKOLATA DOLUM DEPOZİTÖRÜ Chocolate Moulding Depositor
	DMT-MD40 ÇİKOLATA DOLUM DEPOZİTÖRÜ
	KOLAY KULLANIM PANELİ
	TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	Kolay temizlenebilir hijyenik tasarıma sahiptir. Farklı kalıp ölçülerine ve üretim kapasitelerine uygun olarak projelendirilebilmektedir.
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	120-180kg kg/saat (kg/h)
	ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ WORKING WIDTH



	İsteğe bağlı olarak soğutma tüneli ile entegre edilebilmektedir.
	DMT-Md1200

	120-180KG
	6000MM
	1300MM
	1600MM
	6kW

	380V
	DEMTE MAKİNE PROFESSIONAL SOLUTIONS
	PLC KONTROL

	Üretim kapasitesi ve ürün tipine uygun soğutma tüneli seçenekleri sunulmaktadır.


	DAMLA DROP DEPOZİTÖRÜ (PUL VE DAMLA ÇİKOLATA) Chocolate Drops and Chips Depositor
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	DMT-PD32/52 DAMLA DROP DEPOZİTÖRÜ
	Damla ve pul çikolata üretimine uygun tasarım Hassas dozajlama sistemi Değiştirilebilir plaka sistemi
	TEKNİK ÖZELLİKLER


	DMT-PD52
	100-180KG
	14000MM
	1300MM
	1600MM
	6kW

	380V
	DEMTE MAKİNE PROFESSIONAL SOLUTIONS
	100-180kg kg/saat (kg/h)

	DEMTE MAKİNE PROFESSIONAL SOLUTIONS

	DMT-ON200 ONESHOT ÇİKOLATA DOLUM HATTI
	DMT-ON200
	70-120KG
	6000MM
	1300MM
	1800MM
	8kW

	380V
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	70-120kg kg/saat (kg/h)
	TEKNİK ÖZELLİKLER




	ONESHOT ÇİKOLATA DOLUM HATTI ONESHOT Chocolate Line
	BONİBON MAKİNESİ BONİBON
	DMT-BON600 BONİBON MAKİNESİ
	KOLAY KULLANIM PANELİ
	TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	Bonibon, mini bonibon badem,kalp , yıldız draje ve benzeri ürünlerin çekirdeğinin şekillendirilmesi için tasarlanmıştır.
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	100-180kg kg/saat (kg/h)
	ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ WORKING WIDTH
	PLC KONTROL




	DMT-BON600
	100-180KG
	4000MM
	1300MM
	1600MM
	12kW

	380V
	DEMTE MAKİNE PROFESSIONAL SOLUTIONS


	VERMICELLI FLEKS MAKİNESİ VERMICELLI & FLEX CHOCOLATE MACHINE
	DMT-V600/1000/1200 VERMICELLI FLEKS MAKİNESİ
	PASLANMAZ ÇELİK GÖVDE Stainless Steel Construction
	Inverter Hız ayarı  Sağ-Sol çalışma imkanı
	KOLAY KULLANIM PANELİ
	Easy to Use
	High Efficiency
	and Reliable

	TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS

	DMT-V200
	250KG
	1000MM
	1000MM
	1700MM
	4kW

	380V
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	Çikolata vermicelli, fleks ve dekoratif çikolata parçacıklarının üretimi için tasarlanmıştır.
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ WORKING WIDTH
	250kg kg/saat (kg/h)
	(Standart)


	TEKNİK ÖZELLİKLER
	Buton Kontrollü

	DEMTE MAKİNE PROFESSIONAL SOLUTIONS


	PARÇA ÇİKOLATA KIRMA MAKİNESİ (NATURAL) CHOCOLATE CRUSHING MACHINE (NATURAL)
	DMT-C150 PARÇA .ÇİKOLATA  KIRMA MAKİNESİ
	KOLAY KULLANIM PANELİ
	TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS

	DMT-C150
	250KG
	1200MM
	1200MM
	2100MM
	3kW

	380V
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	Sürekli besleme sistemine uygun tasarıma sahiptir. Alt bölümde bulunan kalibrasyon eleği sayesinde ürünler 2–4 mm, 4–7 mm ve 7–9 mm boyutlarında sınıflandırılabilmektedir.
	250 kg/saat (kg/h)
	ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ WORKING WIDTH


	TEKNİK ÖZELLİKLER
	DEMTE MAKİNE PROFESSIONAL SOLUTIONS


	PARÇA ÇİKOLATA KESME MAKİNESİ CHOCOLATE CUTTING MACHINE
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	DMT-CU200 PARÇA ÇİKOLATA KESME MAKİNESİ
	Parça çikolataların istenilen ölçülerde hassas şekilde kesilmesi için tasarlanmıştır.
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ WORKING WIDTH
	250kg kg/saat (kg/h)
	KOLAY KULLANIM PANELİ
	TEKNİK ÖZELLİKLER/TECHNICAL SPECIFICATIONS




	1400MM
	1000MM
	1000MM
	3kW

	380V
	DMT-CU200
	250KG
	DEMTE MAKİNE PROFESSIONAL SOLUTIONS


	BENMARİ BAINMARIE
	DMT-BE20/30/50 BENMARİ
	DMT-BE20
	20KG
	400MM
	500MM
	300MM
	1kW

	220V
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	Farklı hacim ve kapasite seçenekleri ile üretilebilmektedir.
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	20/30/50 kg/saat (kg/h)

	DEMTE MAKİNE PROFESSIONAL SOLUTIONS




	ÇİKOLATA HAMUR AKTARMA ARABASI DRAGEE PAN
	DMT-CH250/500/1000 CHOCOLATE MASS TRANSFER SCREW CONVEYOR
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	Çikolata hamurunun üretim hatları arasında güvenli ve kontrollü şekilde taşınması için tasarlanmıştır.
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	250-500-1000kg kg/saat (kg/h)
	TEKNİK ÖZELLİKLER



	DMT-CH250
	250KG
	1600MM
	1000MM
	1800MM
	3kW

	380V
	DEMTE MAKİNE PROFESSIONAL SOLUTIONS


	BİLYALI ÇİKOLATA DEĞİRMENİ VE KURU KONÇLAMA & MİKSER  BALL MILL AND DRY CONCHE MIXER
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	DMT-SKB500/1000/2000 BİLYALI DEĞİRMEN VE KURU KONÇLAMA & MİKSER
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	Ham madde yükleme, karıştırma, inceltme ve aroma geliştirme işlemlerini tek ekipmanda gerçekleştirir.
	500-2000kg kg/saat (kg/h)
	TEKNİK ÖZELLİKLER



	DMT-SKB500
	500KG
	4500MM
	1500MM
	2400MM
	55kW

	380V
	DEMTE MAKİNE PROFESSIONAL SOLUTIONS
	DEMTE MAKİNE PROFESSIONAL SOLUTIONS


	FABRİKA ALTYAPI SİSTEMLERİ  SUPPLEMENTARY SYSTEMS
	
	DEMTE MAKİNE PROFESSIONAL SOLUTIONS
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	DMT-SH2000 ÇİKOLATA KABUK DOLUM HATTI
	Kabuk ve dolgu ürünlerinin tek çevrimde hassas şekilde dozajlanmasını sağlar.
	TEKNİK ÖZELLİKLER

	150-180kg kg/saat (kg/h)
	TEKNİK ÖZELLİKLER


	DMT-SH200
	150-180KG
	18000

	7000MM
	1800MM
	18kW

	380V
	ÇİKOLATA KABUK DOLUM HATTI Shell Chocolate Line
	Çikolata ve dolgu oranları reçeteye göre ayrı ayrı ayarlanabilmektedir. Farklı ürün gramajlarına uygun hassas dozaj kontrolü sağlar.
	Çikolata kabuk hattı; polikarbon kalıplarda yüksek hassasiyetle çikolata kabuğu üretmek üzere tasarlanmış tam otomatik bir üretim sistemidir. Hat; kalıp besleme, kalıp ön ısıtma, çikolata dozajlama, vibrasyon, otomatik kalıp çevirme, fazla çikolata boşaltma, kabuk kalınlığı ayarlama, kabuk hattı kalıp boşaltma sistemi ve soğutma tüneli ünitelerinden oluşmaktadır. Tüm proses PLC ve dokunmatik operatör paneli üzerinden kontrol edilmekte olup üretim hızı, dozaj miktarı, vibrasyon süresi, çevirme zamanı ve soğutma parametreleri reçete bazlı olarak ayarlanabilmektedir. Gıda ile temas eden tüm yüzeyler AISI 304 paslanmaz çelikten imal edilmiş olup hijyenik tasarım, kolay temizlik, düşük bakım ihtiyacı ve yüksek üretim verimliliği sağlayacak şekilde tasarlanmıştır.


	
	ÇİKOLATA TEMPERLEME MAKİNESİ
	CHOCOLATE TEMPERING MACHINE
	DEMTE MAKİNE
	PROFESSIONAL SOLUTIONS
	DMT-PER300/500/1000
	ÇİKOLATA TEMPERLEME MAKİNESİ
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	Kullanıcı tarafından ayarlanabilen çalışma süresi sonunda sistem, çikolatayı otomatik olarak ideal temperleme seviyesine getirir.

	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	Özel tasarımlı karıştırma paletleri sayesinde ürünün homojen ve sürekli karışımı sağlanır.
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	10/50/100


	DMT-T100
	300KG
	1500MM
	950MM
	1750MM
	22kW

	380V



	
	ÇİKOLATA TEMPERLEME MAKİNESİ
	CHOCOLATE TEMPERING MACHINE
	DEMTE MAKİNE
	PROFESSIONAL SOLUTIONS
	DMT-PER300/500/1000
	ÇİKOLATA TEMPERLEME MAKİNESİ
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	Kullanıcı tarafından ayarlanabilen çalışma süresi sonunda sistem, çikolatayı otomatik olarak ideal temperleme seviyesine getirir.

	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	Özel tasarımlı karıştırma paletleri sayesinde ürünün homojen ve sürekli karışımı sağlanır.
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	10/50/100


	DMT-T100
	300KG
	1500MM
	950MM
	1750MM
	22kW

	380V



	
	ÇİKOLATA TEMPERLEME MAKİNESİ
	CHOCOLATE TEMPERING MACHINE
	DEMTE MAKİNE
	PROFESSIONAL SOLUTIONS
	DMT-PER300/500/1000
	ÇİKOLATA TEMPERLEME MAKİNESİ
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	Kullanıcı tarafından ayarlanabilen çalışma süresi sonunda sistem, çikolatayı otomatik olarak ideal temperleme seviyesine getirir.

	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	Özel tasarımlı karıştırma paletleri sayesinde ürünün homojen ve sürekli karışımı sağlanır.
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	10/50/100


	DMT-T100
	300KG
	1500MM
	950MM
	1750MM
	22kW

	380V



	
	ÇİKOLATA TEMPERLEME MAKİNESİ
	CHOCOLATE TEMPERING MACHINE
	DEMTE MAKİNE
	PROFESSIONAL SOLUTIONS
	DMT-PER300/500/1000
	ÇİKOLATA TEMPERLEME MAKİNESİ
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	Kullanıcı tarafından ayarlanabilen çalışma süresi sonunda sistem, çikolatayı otomatik olarak ideal temperleme seviyesine getirir.

	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	Özel tasarımlı karıştırma paletleri sayesinde ürünün homojen ve sürekli karışımı sağlanır.
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	10/50/100


	DMT-T100
	300KG
	1500MM
	950MM
	1750MM
	22kW

	380V



	
	BİLYALI ÇİKOLATA DEĞİRMENİ CHOCOLATE BALL MILL
	DEMTE MAKİNE PROFESSIONAL SOLUTIONS
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	TEKNİK ÖZELLİKLER
	ÜRÜN AÇIKLAMASI
	DMT-B100/250/500/1000 BİLYALI ÇİKOLATA DEĞİRMENİ
	20-28 Mikron aralığında inceltme imkanı. (Kullanılan hammaddeye göre değişkenlik göstermektedir.)
	Bilyalı değirmen, çikolata hamurunu mikron seviyesinde incelterek pürüzsüz doku, homojen yapı ve yüksek ürün kalitesi elde edilmesini sağlayan kompakt öğütme sistemidir.
	TEKNİK ÖZELLİKLER


	DAHİLİ SOĞUTMA ÜNİTESİ MEVCUTTUR.
	HARİCİ BİR SOĞUTMA CİHAZI GEREKTİRMEZ
	ÇALIŞMA GENİŞLİĞİ WORKING WIDTH
	100/250/500/1000 kg/saat (kg/h)
	Sistem üzerinde bulunan basınç sensörü, aşırı basınç durumlarını algılayarak çikolata pompasını ve transfer hattını korur.
	500KG BİLYALI DEĞİRMEN
	1000KG BİLYALI DEĞİRMEN


	DMT-B100
	100KG
	1300MM
	700MM
	1200MM
	9kW

	380V


	
	DEMTE MAKİNE
	PROFESSIONAL SOLUTIONS
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	PROFESSIONAL SOLUTIONS




