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HORIZONTAL

- Bemerkenswert an dem Vakuumbecher

ist das Lift-Tilt-System.

Mit einer Neigungseinstellung von 45° und einem
Fillvolumen von 60%

Eine schnelle Entleerung ist durch das Kippen

des Containers moglich. Der Vakuumbecher ist
standardmafig mit einer automatischen
Deckelschwenkvorrichtung ausgestattet.

Der Vakuumbecher, ist mit einem Direktantrieb
ausgestattet, und hat eine Drehzahl von 0,5 - 10 RPM.
Alle Tumble-Parameter sind mit der benutzerfreundlichen
Touch Panel DELTA programmierbar.

Die Konstruktion der Flossen ermdglicht je

nach Drehrichtung ein sanftes oder intensives Taumeln.

I I Ce qui est remarquable dans le

tambour a vide, c'est son systéme de levage.

Avec le réglage de l'inclinaison a 45°,

un volume de remplissage de 60% peut étre garanti.
Il est également possible de vider

rapidement le conteneur en le basculant.

Le tambour a vide est équipé en standard d'un
dispositif de rotation automatique des bouchons.

Le tambour a vide est équipé d'un entrainement direct a
une plage de vitesse de 0,5 a 10 tr/min.

Tous les parametres de roulement peuvent étre
programmeés avec le panneau tactile convivial DELTA.
La structure des ailes permet un roulement

doux ou intense selon le sens de rotation.

Ny
szl Rema
the lift-tilt system.
45° a filling.volume of
Besides a quick emptying b
container is possible.
The vacuum tumbler is standardly equipped
with an automatic lid swiveling device.

The vacuum tumbler which is equipped
with a direct drive has got a rpm-range of.
0.5 to 10 RPM. All tumble parameters are
programmable with the user friendly touch
panel DELTA.

The construction of the fins enables according
to the rotational direction a gentle or intensive
tumbling.

Vakumlu tambur hakkinda dikkat ¢ekici olan,

kaldirma sistemidir. 45 ° edim ayari ile

% 60 doldurma hacmi garanti edilebilir.
Ayrica kabi egerek hizl bir sekilde bosaltmak
mUmkandur.

Vakumlu tambur standart olarak otomatik
bir kapak déndirme cihazi ile donatiimistir.
Dogrudan tahrik ile donatiimis vakumlu
tambur, 0,5 ila 10 RPM arasinda bir devir
araligina sahiptir. Tim yuvarlanma
parametreleri kullanici dostu dokunmatik
panel DELTA ile programlanabilir.
Kanatlarin yapisi dénme yoniine gére
yumusak veya yogun bir yuvarlanma saglar.

._ Destacado sobre la secadora de

vacio es el sistema de elevacion-inclinacion.
Con un ajuste de inclinacion de 45 ° se

puede garantizar un volumen de llenado del 60%.
Ademas es posible un vaciado

rapido inclinando el contenedor.

El vaso de vacio esta equipado de serie

con un dispositivo automatico de giro de la tapa.
La secadora de vacio que esta

equipada con un accionamiento directo

tiene un rango de rpm de 0.5 a 10 RPM.

Todos los parametros de caida son
programables con el panel tactil intuitivo DELTA.
La construccion de las aletas permite, segun la
direccién de rotacién, un volteo suave o intenso.

i MpumeyaTenbHON 0COBEHHOCTHIO
BaKyyMHOro Maccaxepa siBNsieTcsi cuctema
nogbema u HaknoHa. Mpu perynupoBke HaknoHa

ET TAMBURU A.S.

Ha 45° MOXHO rapaHTMpoBaTb 0GbLEM HaMONHEHWS!
60%. Kpome TOro, BO3MOXHO BbICTPOE OMOPOXHEHNE
3a CYeT ONpOKMAbIBAHUS KOHTEHepa.

BakyyMHbIn Maccaxep cTaHAapTHO OCHalLLeH
aBTOMAaTUYECKNM NOBOPOTHBIM YCTPONCTBOM KPbILLIKM.
BakyyMmHbIi Maccaxep ¢ npsiMbiM NPUBOAOM UMeeT
avanasoH o6opotos ot 0,5 Ao 10 06/MuH.

Bce napametpbl 6apabaHa nporpammupyroTcst

C nomoLLbto yaobHow ceHcopHoin naHeny DELTA.
KOHCTpyKUMS NNaBHWKOB NO3BOMSET B 3aBUCUMOCTH
OT HanpaeneHusi BpaLLeHNs NaBHO Unu
MHTEHCWBHO KyBbIPKaTbCSl.
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ETYSH-1300 325¢cm 185¢cm 210cm

ETYSH-1500 340cm 185¢cm 210cm

ETYSH-2000 360cm 185cm 210cm

www.ettamburu.com




YATAY SOGUTMA

ETYS

LA
2zl |deal solution for high capacity businesses
Optimum space volume compact structure
Multifunctional working principle
3 different working positions
g_oadln% Marine, Unloading)

11 304 CrNi Material
Easy and fast cleaning drum structure
PLC or Manual control option
AbilitK to use for various products
Touchscreen operator panel | .
Software customized according to the recipe
Continuous or adjustable vacuum control =
Rotation direction and speed changing function
High yield without loss of sauce
Quality and homogeneously processed product
Saving in capacity, energy and labor
600 It 72000 It capacity option

_ Ideale Losung fur Unternehmen mit hoher Kapazitt
Optimales Raumvolumen mit kompakter Struktur
Multifunktionales Arbeitsprinzip
3 verschiedene Arbeitspositionen

Laden, Marine, Entladen)

ile 304 CrNi Material
Einfache und schnelle
Reinigungstrommelstruktur .
PLC- oder Manuelle Steuerungsoption
Einsatzfahigkeit fur verschiedene Produkte
Touchscreen-Bedienfeld .
Software nach Rezept anpassungsfahig
Kontinuierliche oder individuelle Vakuumsteuerung
Rotationsrichtung und .
Geschwindigkeitsanderungsfunktion
Hoher Ertrag ohne Saucenverlust )
EmsFarun von Kapazitaten, Energie und Arbeit
600 It / 2000 It Tragféhigkeit Option

I I Solution idéale pour les entreprises de
%rande capacité . o

'olume d'espace optimal grace a sa
structure compacte ) .
Principe de fonctionnement multifonctionnel
3Cposmons de travail différentes
(r hargement, Marinade, Déchargement)

ous les materiaux 304 CrNi . .
Structure de tambour de nettoyage facile et rapide
Option de controle API ou controle manuel

Capacité d'utilisation pour divers produits

Panneau de commande tactile

Logiciel personnalisable selon la recette

Contréle de la volume continu ou réglable
Changement du sens de rotation et fonction
de changement de vitesse

Haute efficacité sans perte de sauce. .
Produit de qualité et traité de maniére homogeéne (fini)
Economie de capacité, d'énergie et de main-d'ceuvre
Option de capacité de 600 It / 2000 It

F MpeanbHoe pelleHve Ans KpynHbIX NPeanpusTuii
nTManbHas 0bbeMHas KOMNakTHas CTpykTypa
MHOroyHKLMOHANbHbIN NPUHLMN paboTbl

3I_Pa3J'IVI‘-{HbIX paboymx NonoxeHus

g orpyska, MOpPCKOM, Baar_pyaka)

ce matepuarnbl 304 CrNi

HFIOCTaH 1 BbICTpasi ouncTka KOHCTpyKUMK BapabaHa
MJIK unu py4Hoe ynpaeneHue

B0O3MOXHOCTb UCMOMNb30BaHNSA AN Pa3nUyHbIX NPOAYKTOB
CeHcopHas naHenb onepartopa

MporpammHoe obecneyeHre HaCTPOEHO Mo peLenTy
HenpepbIBHbIV 1N perynmpyemMbii KOHTPOrb Bakyyma
DYHKUNS N3MEHEHNS HAMPaBNEeHUs BPaLLEHUs 1 CKopocTyn
Bebicokuin Bbixog 6e3 notepu cogca ~
KayecTBeHHbI 1 04HOPOAHO 0OpaboTaHHbIN MPOAYKT
OKOHOMMS MOLLIHOCTEN, SHepruv n Tpyaa

BapuwaHT BmectumocTtn 600 n/ 2000 i
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p Yiksek kapasiteli isletmeler icin ideal ¢ozim
ompakt yaF|S| sayesinde o_g_hmum alan hacmi
%:Okl levselli galisma prensibi

farkli calisma pozisyonu

Yikleme, Marine, Bosaltma)

amami 304 CrNi Malzeme
Kolay ve hizli temizlenir tambur yapisi
PLC veya Manuel kontrol secenegi
Be itli drdnler i¢in kullanabilme

okunmatik operator paneli
Regeteye gore Ozellestirilebilir yazim
Strekli'veya ayarlanabilir vakum kontroli
Doénus yona ve hizi degistirme fonksiyonu
Sos kaybi olmadan yuksek verim.  ©
Kaliteli ve homojen islenmis (bitmig) Grtn
Kagasne enerji've |§%ucunden tasarruf
600 It / 2000 It kapasite secenegi

i s
mmmmm Solucion ideal para empresas de
alta capacidad
Estructura compacta de volumen de
espacio optimo . o
Principio de funcionamiento multifuncional
3CpOSICI0neS_ de trabajo diferentes

arga, Marina, Descarga)

odo el material 304 CrNi~
Estructura del tambor de limpieza
facil y rapida
Opcion de control PLC o manual
Capacidad de uso para varios productos
Panel de operador con pantalla tactil
Software personalizado segun receta
Control de vacio continuo o ajustable y
Funcién de cambio de velocidad y direccion de rotacion
Alto rendimiento sin pérdida de salsa |
Producto de calidad y procesado homogeneamente
Ahorro de capacidad, energia y mano de obra
Opcion de capacidad de 600 It/ 2000 It
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TEKNIK OZELLIKLER

En Boy Yikseklik
ETYSH-600 280cm 170cm 210cm
ETYSH-1000 310cm 170cm 210cm
ETYSH-1300 325cm 185cm 210cm
ETYSH-1500 340cm 185cm 210cm
ETYSH-2000 360cm 185cm 210cm
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VERTICAL SPOON

Der Vakuumbecher Typ ETDSK wird in
den Grofien von 300 - 1500 Liter produziert. Einstellbarer
Arbeitswinkel, stufenlos
einstellbare Drehzahl, Intervallvakuum sowie individuelle
Steuerung sind nur einige der
Vorteile dieser Maschine, die auch im Labor zum Einsatz kommen.

Um die variable Anwendung im Kihllager zu ermdglichen,
ist der ETDSK mit Randern ausgestattet.

I I La cuillere refroidie verticale de type

ETDSK est produite dans des tailles allant de 300 litres

a 1500 litres.ll offre des solutions a la fois ergonomiques

et optimales grace a son angle de travail réglable et sa

vitesse de rotation réglable en continu.

Le vide intermittent et la commande de panneau ne sont

que quelques-uns des avantages de cette machine, qui peut
également étre facilement transportée dans des usines intégrées.

ETDSK est équipé de roues pour permettre
une application variable en chambre froide.
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ET TAMBURU A.S.

LA .
szl The vacuum tumbler type ETDSK is

produced in the sizes from 300 liters to 1500 liters.
Adjustable working angle, steplessly adjustable
rotational speed. interval vacuum as well as
individual control are only a few of the benefits

of this machine which also finds use in laboratories.

The ETDSK is equipped with wheels to enable
the variable application in the cold storage

Dikey Sogutmali Kasikli tip ETDSK 300 litreden
1500 litreye kadar olan ebatlarda Uretilmektedir.
Ayarlanabilir galisma agisi, kademesiz ayarlanabilir
donis hizi sayesinde hem ergonomik hem de optimum
¢ozimler sunar.

Aralikli vakum ve panel kontrolu, entegre tesislerde de
kolayca tagsinmasi bu makinenin faydalarindan

sadece birkagidir.

ETDSK, soguk hava deposunda degisken uygulamay!
mumkin kilmak igin tekerleklerle donatiimistir.

._ El vaso de vacio tipo ETDSK se produce en

tamafios de 300 litros a 1500 litros. Angulo de
trabajo ajustable, velocidad de rotacion ajustable
de forma continua.

El vacio por intervalos y el control individual son
solo algunos de los beneficios de esta maquina
que también se utiliza en laboratorios.

ElI ETDSK esta equipado con ruedas para permitir
la aplicacion variable en la cdmara frigorifica.

iBaKyyMHbIVI maccaxep Tuna ETDSK BbinyckaeTcs
o6bemom ot 300 nutpos Ao 1500 nuTpoB.
Perynupyemblii pabounii yron, 6ecctynenyaras
perynmpoBKa CKOPOCTU BpaLLeHusl.

MHTepBanbHbI BaKyyM, a Takke MHANBUAYaNbHbIV
KOHTPOSIb — 3TO NMULLb HEKOTOPbIE U3 MPEUMYLLECTB
3TON MalUWHbI, KOTOpas TakkKe HaxoauT NPUMeHeHne

B naboparopusix.

ETDSK ocHaweH konecamu ans obecrneyeHns
pa3HOOBPa3HOro NPUMEHEHUS! B XONOAMUIIbHBIX Kamepax.

DIMENSIONS

Width Length Height
ETDSK-300 195cm 90cm 190cm
ETDSK-500 252cm 138cm 218cm
ETDSK-700 268cm 218cm 308cm
ETDSK-1200 280cm 220cm 320cm
ETDSK-1500 280cm 220cm 330cm
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DIKEY SOGUTMA

ETDS

NN
2zl |deal solution for butchers and restaurants
Optimum space volume compact structure
Multifunctional working principle
3 different working positions
g_oadln% Marine, Unloading)

I 304 CrNi Material
Easy and fast cleaning drum structure
PLC or Manual control option
Ability to use for various products
Touchscreen operator panel )
Software customized according to the recipe
Continuous or adjustable vacuum control =
Rotation direction and speed changing function
High yield without loss of sauce
Quality and homogeneously processed product
Savmgi in capacity, energy and labor
300 It7 1500 It capacity option

_ |deale Losung fur Metzger und Restaurants
Optimales Raumvolumen mit kompakter Struktur
Multifunktionales Arbeitsprinzip
3 verschiedene Arbeitspositionen

Laden, Marine, Entladen)

ile 304 CrNi Material
Einfache und schnelle
Reinigungstrommelstruktur .
PLC- oder Manuelle Steuerungsoption
Einsatzfahigkeit fur verschiedene Produkte
Touchscreen-Bedienfeld .
Software nach Rezept anpassungsfahig
Kontinuierliche oder individuelle Vakuumsteuerung
Rotatjonsrichtung und .
Geschwindigkeitsanderungsfunktion
Hoher Ertrag ohne Saucenverlust )
E|nsFarun von Kapazitaten, Energie und Arbeit
300 It / 1500 It Tragféhigkeit Option

I I Solution idéale pour les bouchers et les
restaurants . o
Volume d'espace optimal grace a sa
structure compacte . .
Principe de fonctionnement multifonctionnel
3Cposmons de travail différentes
hargement, Marinade, Déchargement)

ous les matériaux 304 CrNi . )
Structure de tambour de nettoya?e facile et rapide
Option de controle API ou controle manuel
Capacité d'utilisation pour divers produits
Panneau de commande tactile
Logiciel personnalisable selon la recette
Contréle de la volume continu ou réglable
Changement du sens de rotation et fonction
de changement de vitesse
Haute efficacité sans perte de sauce. .
Produit de qualité et traité de maniére homogene (fini)
Economie de capaciteé, d'énergie et de main-d'ceuvre
Option de capacité de 300 It / 1500 It

F MpeanbHoe pelleHne Ans MACHbIX NABOK U pECTOpPaHoB
nTMMarnbHas 0GbeMHas KOMMakTHasi CTPYKTypa
MHOroyHKUMOHaNbHbIA NPUHLMN PaboTbl

3|_|3a3nw~|Hb|x paboymx NONOXEHNs

g orpyska, MOpPCKOW, 8a3|jpy3|<a)

ce Matepuarnbl 304 CrNi

HFIOCTaFI 1 BbICTpasi ouncTka KOHCTpyKUMK BapabaHa

[MNK nnu pyyHoe ynpaeneHve

B0O3MOXHOCTb MCMONb30BaHNUSA AN Pa3nNUYHbIX MPOAYKTOB
CeHcopHas naHenb onepartopa

MporpammHoe obecneyeHne HacTPOeHOo Mo peLenTy
HenpepbIBHbIN UNK perynupyemMbii KOHTPOIb BakyyMa
DYHKUNSA U3MEHEHWSI HANPaBNEeHUs BPaLLEHNs 1 CKopoCTh
Bekicokuin BbIxoa 6e3 noTtepu coyca .
KauecTBeHHbIN U 0HOPOAHO 06paboTaHHbIN NPOAYKT
OKOHOMMS MOLLHOCTEW, 3HEpPrn 1 Tpyaa

BapuaHT Bmectumoctn 300 n/ 1500 i
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p Kasap ve Restoranlar igin ideal ¢ézim
ompakt yapisi sayesinde optimum alan hacmi
ok Iglevselli galisma prensibi

farkli calisma pozisyonu

Yikleme, Marine, Bosaltma)

amami 304 CrNi Malzeme
Kolay ve hizli temizlenir tambur yapisi
PLC veya Manuel kontrol segcenegi
ge itli drdnler igin kullanabilme

okunmatik operatdr paneli
Regeteye gore dzellestirilebilir yazihm
Surekli'veya ayarlanabilir vakum kontrolu
Doénus yéni vé hizi degistirme fonksiyonu
Sos kaybi olmadan yiiksek verim.  ~
Kaliteli ve homojen islenmis (bitmis) triin
Kagasne, enerji've |§%ucunden tasarruf
300 It/ 1500 It kapasite secenegi

'— Solucién ideal para carnicerias y restaurantes
Estructura compacta de volumen de espacio minimo
Principio de funcionamiento multifuncional
3 Cposmlones_ de trabajo diferentes
arga, Marina, Descarga)

odo el material 304 CrNi = o
Estructura del tambor de limpieza facil y rapida
Opcion de control PLC o manual
Capacidad de uso para varios productos
Panel de operador con pantalla tactil .
Software que se puede personalizar seguin
a la receta . )
Control de vacio continuo o ajustable .
Funcién de cambio de velocidad y direccién de rotacion
Alto rendimiento sin pérdida de salsa |
Producto de calidad y procesado homogéneamente
Ahorro de capacida energla y mano de obra
Opcién de capacidad de 300 It/ 1500 It
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TEKNIK OZELLIKLER

ET TAMBURU A.S.

En Boy Yikseklik
ETDSK-300 195cm 90cm 190cm
ETDSK-500 252cm 138cm 218cm
ETDSK-700 268cm 218cm 308cm
ETDSK-1200 280cm 220cm 320cm
ETDSK-1500 280cm 220cm 330cm
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VERTICAL SPOON

- Der Vakuumbecher Typ ETDSK wird in

den Grofden von 300 - 1500 Liter produziert. Einstellbarer
Arbeitswinkel, stufenlos

einstellbare Drehzahl, Intervallvakuum sowie individuelle
Steuerung sind nur einige der

Vorteile dieser Maschine, die auch im Labor zum Einsatz kommen.

Um die variable Anwendung im Kihllager zu ermdglichen,
ist der ETDSK mit Randern ausgestattet.

I I La cuillere refroidie verticale de type

ETDSK est produite dans des tailles allant de 300 litres

a 1500 litres.ll offre des solutions a la fois ergonomiques

et optimales grace a son angle de travail réglable et sa

vitesse de rotation réglable en continu.

Le vide intermittent et la commande de panneau ne sont

que quelques-uns des avantages de cette machine, qui peut
également étre facilement transportée dans des usines intégrées.

ETDSK est équipé de roues pour permettre
une application variable en chambre froide.
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ET TAMBURU A.S.

LA .
szl The vacuum tumbler type ETDSK is

produced in the sizes from 300 liters to 1500 liters.
Adjustable working angle, steplessly adjustable
rotational speed. interval vacuum as well as
individual control are only a few of the benefits

of this machine which also finds use in laboratories.

The ETDSK is equipped with wheels to enable
the variable application in the cold storage

Dikey Sogutmali Kasikli tip ETDSK 300 litreden
1500 litreye kadar olan ebatlarda Uretilmektedir.
Ayarlanabilir galisma agisi, kademesiz ayarlanabilir
donis hizi sayesinde hem ergonomik hem de optimum
¢6zimler sunar.

Aralikli vakum ve panel kontrolu, entegre tesislerde de
kolayca tagsinmasi bu makinenin faydalarindan

sadece birkagidir.

ETDSK, soguk hava deposunda degisken uygulamay!
mumkin kilmak igin tekerleklerle donatiimistir.

._ El vaso de vacio tipo ETDSK se produce en

tamafios de 300 litros a 1500 litros. Angulo de
trabajo ajustable, velocidad de rotacién ajustable
de forma continua.

El vacio por intervalos y el control individual son
solo algunos de los beneficios de esta maquina
que también se utiliza en laboratorios.

ElI ETDSK esta equipado con ruedas para permitir
la aplicacion variable en la camara frigorifica.

iBaKyyMHbIVI maccaxep Tuna ETDSK BbinyckaeTcs
o6bemom ot 300 nutpos Ao 1500 nuTpoB.
Perynvpyembii pabounii yron, 6ecctyneHyaras
perynmpoBKa CKOPOCTU BpaLLeHusl.

NHTepBanbHbI BaKyyM, a Takke MHANBUAYaNbHbIV
KOHTPOSb — 3TO NMULLb HEKOTOPbIE U3 MPEUMYLLECTB
3TON MalUWHbI, KOTOpas TakkKe HaxoauT NPpUMeHeHne

B naboparopusix.

ETDSK ocHalleH konecamu ans obecrneyeHns
pasHOOBpPa3HOro NPUMEHEHUST B XONOAMUSIbHBIX Kamepax.

DIMENSIONS

Width Length Height
ETDSK-300 195¢cm 90cm 190cm
ETDSK-500 252cm 138cm 218cm
ETDSK-700 268cm 218cm 308cm
ETDSK-1200 280cm 220cm 320cm
ETDSK-1500 280cm 220cm 330cm
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DIKEY SOGUTMA

ETDS

NN
2zl |deal solution for butchers and restaurants
Optimum space volume compact structure
Multifunctional working principle
3 different working positions
g_oadln% Marine, Unloading)

I 304 CrNi Material
Easy and fast cleaning drum structure
PLC or Manual control option
Ability to use for various products
Touchscreen operator panel )
Software customized according to the recipe
Continuous or adjustable vacuum control =
Rotation direction and speed changing function
High yield without loss of sauce
Quality and homogeneously processed product
Savmg’ in capacity, energy and labor
300 It7 1500 It capacity option

_ |deale Losung fur Metzger und Restaurants
Optimales Raumvolumen mit kompakter Struktur
Multifunktionales Arbeitsprinzip
3 verschiedene Arbeitspositionen

Laden, Marine, Entladen)

ile 304 CrNi Material
Einfache und schnelle
Reinigungstrommelstruktur .
PLC- oder Manuelle Steuerungsoption
Einsatzfahigkeit fur verschiedene Produkte
Touchscreen-Bedienfeld .
Software nach Rezept anpassungsfahig
Kontinuierliche oder individuelle Vakuumsteuerung
Rotatjonsrichtung und .
Geschwindigkeitsanderungsfunktion
Hoher Ertrag ohne Saucenverlust )
E|nsFarun von Kapazitaten, Energie und Arbeit
300 It / 1500 It Tragféhigkeit Option

I I Solution idéale pour les bouchers et les
restaurants . o
Volume d'espace optimal grace a sa
structure compacte . .
Principe de fonctionnement multifonctionnel
3Cposmons de travail différentes
hargement, Marinade, Déchargement)

ous les matériaux 304 CrNi . )
Structure de tambour de nettoya?e facile et rapide
Option de controle API ou controle manuel

Capacité d'utilisation pour divers produits

Panneau de commande tactile

Logiciel personnalisable selon la recette
Contréle de la volume continu ou réglable
Changement du sens de rotation et fonction
de changement de vitesse

Haute efficacité sans perte de sauce. .
Produit de qualité et traité de maniére homogene (fini)
Economie de capaciteé, d'énergie et de main-d'ceuvre
Option de capacité de 300 It / 1500 It

F MpeanbHoe pelleHne Ans MACHbIX NABOK U pECTOpPaHoB
nTMMarnbHas 0GbeMHas KOMMakTHasi CTPYKTypa
MHOroyHKUMOHaNbHbIA NPUHLMN PaboTbl

3|_|3a3nw~|Hb|x paboymx NONOXEHNs

g orpyska, MOpPCKOW, (p)as{pysxa)

ce Matepuarnbl 304 CrNi

HFIOCTaFI 1 BbICTpasi ouncTka KOHCTpyKUMK BapabaHa

[MNK nnu pyyHoe ynpaeneHve

B0O3MOXHOCTb MCMONb30BaHNUSA AN Pa3nNUYHbIX MPOAYKTOB
CeHcopHas naHenb onepartopa

MporpammHoe obecneyeHne HacTPOeHOo Mo peLenTy
HenpepbIBHbIN UNK perynupyemMbii KOHTPOIb BakyyMa
DYHKUNSA U3MEHEHWSI HANPaBNEeHUs BPaLLEHNs 1 CKopoCTh
Bekicokuin BbIxoa 6e3 noTtepu coyca .
KauecTBeHHbIN U 0HOPOAHO 06paboTaHHbIN NPOAYKT
OKOHOMMS MOLLHOCTEW, 3HEpPrn 1 Tpyaa

BapuaHT Bmectumoctn 300 n/ 1500 i
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ET TAMBURU A.S.

L

p Kasap ve Restoranlar igin ideal ¢ézim
ompakt yapisi sayesinde optimum alan hacmi
ok Iglevselli galisma prensibi

farkli calisma pozisyonu

Yikleme, Marine, Bosaltma)

amami 304 CrNi Malzeme
Kolay ve hizli temizlenir tambur yapisi
PLC veya Manuel kontrol segcenegi
89 itli drdnler igin kullanabilme

okunmatik operatdr paneli
Regeteye gore dzellestirilebilir yazihm
Surekli'veya ayarlanabilir vakum kontrolu
Doénus yéni vé hizi degistirme fonksiyonu
Sos kaybi olmadan yiiksek verim.  ~
Kaliteli ve homojen islenmis (bitmis) triin
Kagasne, enerji've |§%ucunden tasarruf
300 It/ 1500 It kapasite secenegi

'— Solucién ideal para carnicerias y restaurantes
Estructura compacta de volumen de espacio minimo
Principio de funcionamiento multifuncional
3 Cposmlones_ de trabajo diferentes
arga, Marina, Descarga)

odo el material 304 CrNi = o
Estructura del tambor de limpieza facil y rapida
Opcion de control PLC o manual
Capacidad de uso para varios productos
Panel de operador con pantalla tactil .
Software que se puede personalizar seguin
a la receta . )
Control de vacio continuo o ajustable .
Funcién de cambio de velocidad y direccién de rotacion
Alto rendimiento sin pérdida de salsa |
Producto de calidad y procesado homogéneamente
Ahorro de capacida energla y mano de obra
Opcién de capacidad de 300 It/ 1500 It
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TEKNIK OZELLIKLER

En Boy Yikseklik
ETDSK-300 195cm 90cm 190cm
ETDSK-500 252cm 138cm 218cm
ETDSK-700 268cm 218cm 308cm
ETDSK-1200 280cm 220cm 320cm
ETDSK-1500 280cm 220cm 330cm

www.ettamburu.com




VERTICAL SPOO

ETDS

Der Vakuumbecher Typ ETDSK wird in
den GréRen von 300 - 1500 Liter produziert. Einstellbarer
Arbeitswinkel, stufenlos
einstellbare Drehzahl, Intervallvakuum sowie individuelle
Steuerung sind nur einige der

Vorteile dieser Maschine, die auch im Labor zum Einsatz kommen.

Um die variable Anwendung im Kihllager zu ermdglichen,
ist der ETDSK mit Randern ausgestattet.

I I La cuillere refroidie verticale de type

ETDSK est produite dans des tailles allant de 300 litres

a 1500 litres.ll offre des solutions a la fois ergonomiques

et optimales grace a son angle de travail réglable et sa

vitesse de rotation réglable en continu.

Le vide intermittent et la commande de panneau ne sont

que quelques-uns des avantages de cette machine, qui peut
également étre facilement transportée dans des usines intégrées.

ETDSK est équipé de roues pour permettre
une application variable en chambre froide.
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LA
?:I% The vacuum tumbler type ETDSK is
produced in the sizes from 300 liters to 1500 liters.
Adjustable working angle, steplessly adjustable
rotational speed. interval vacuum as well ‘as
individual control are only a few of the benefits

of this machine which also finds use in laboratories.

The ETDSK is equipped with wheels to enable
the variable application in the cold storage

Dikey Sogutmali Kasikli tip ETDSK 300 litreden
1500 litreye kadar olan ebatlarda tretilmektedir.
Ayarlanabilir galisma agisi, kademesiz ayarlanabilir
donus hizi sayesinde hem ergonomik hem de optimum
¢ozumler sunar.

Aralikli vakum ve panel kontrolu, entegre tesislerde de
kolayca tasinmasi bu makinenin faydalarindan

sadece birkacgidir.

ETDSK, soguk hava deposunda degisken uygulamayi
mumkin kilmak igin tekerleklerle donatiimigtir.

I

._ El vaso de vacio tipo ETDSK se produce en
tamafios de 300 litros a 1500 litros. Angulo de
trabajo ajustable, velocidad de rotacién ajustable
de forma continua.

El vacio por intervalos y el control individual son
solo algunos de los beneficios de esta maquina
que también se utiliza en laboratorios.

ElI ETDSK esta equipado con ruedas para permitir
la aplicacion variable en la camara frigorifica.

iBaKyyMHbIVI maccaxep Tvna ETDSK Bbinyckaetcs
o6vemom ot 300 nuTpos go 1500 nuTtpos.
Perynupyemeiii pabounii yron, 6ecctynenyaras
perynmpoBKa CKOPOCTU BpaLLeHWs.

MHTEpBanbHbI BakyyM, a Takke MHAUBUAYaNbHbINA
KOHTPOSIb — 3TO NULLb HEKOTOPbIE U3 MPEUMYLLECTB
3TOM MaLUMHbI, KOTOpas Takke HaxoauT NPUMeHeHne

B nabopartopusix.

ETDSK ocHalleH konecamu gns obecneyeHus
pa3Ho0BpPa3HOro NPUMEHEHUS B XONOAUIbHBIX Kamepax.

DIMENSIONS

ET TAMBURU A.S.

Width Length Height
ETDSK-300 195cm 90cm 190cm
ETDSK-500 252cm 138cm 218cm
ETDSK-700 268cm 218cm 308cm
ETDSK-1200 280cm 220cm 320cm
ETDSK-1500 280cm 220cm 330cm
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DIKEY SOGUTMA

ETDS

LA
szl |deal solution for butchers and restaurants
Optimum space volume compact structure
Multifunctional working principle
3 different working positions
g_oadln%, Marine, Unloading)

11 304 CrNi Material
Easy and fast cleaning drum structure
PLC or Manual control option
Ability to use for various products
Touchscreen operator panel | .
Software customized according to the recipe
Continuous or adjustable vacuum control =
Rotation direction and speed changing function
High yield without loss of sauce
Quality and homogeneously processed product
Savmg; in capacity, energy and labor
300 It7 1500 It capacity option

" ldeale Losung fur Metzger und Restaurants
Optimales Raumvolumen mit kompakter Struktur
Multifunktionales Arbeitsprinzip
3 verschiedene Arbeitspositionen
g_aden, Marine, Entladen)

ile 304 CrNi Material
Einfache und schnelle
Reinigungstrommelstruktur .
PLC- oder Manuelle Steuerungsoption
Einsatzfahigkeit fur verschiedene Produkte
Touchscreen-Bedienfeld .
Software nach Rezept anpassungsféhig
Kontinuierliche oder individuelle Vakuumsteuerung
Rotationsrichtung und .
Geschwindigkeitsanderungsfunktion
Hoher Ertrag ohne Saucenverlust .
EmsFarun von Kapazitaten, Energie und Arbeit
300 It / 1500 It Tragfahigkeit Option

I I Solution idéale pour les bouchers et les
restaurants .
Volume d'espace optimal grace a sa
structure compacte . .

Principe de fonctionnement multifonctionnel

3 Cfbosmons de travail différentes
gr hargement, Marinade, Déchargement)

ous les materiaux 304 CrNi . .
Structure de tambour de nettoyage facile et rapide
Option de controle API ou controle manuel

Capacité d'utilisation pour divers produits

Panneau de commande tactile

Logiciel personnalisable selon la recette

Contréle de la volume continu ou réglable
Changement du sens de rotation et fonction
de changement de vitesse

Haute efficacité sans perte de sauce. .
Produit de qualité et traité de maniere homogene (fini)
Economie de capacité, d'énergie et de main-d'ceuvre
Option de capacité de 300 It /1500 It

F MpeanbHoe pelleHne Anst MACHbLIX NABOK U PECTOPAHOB
nTmManbHas o6beMHas KoMnakTHas CTpyKTypa
MHoroyHKLUMOHaNbHbIA NPUHLMMA PaboTbI

SI_Pasnqublx paboymx NOOXEHNS

g orpyska, MOPCKOW, Eastpyska)

ce Matepuarnbl 304 CrNi

HFIOCTaﬂ 1 BbICTpasi oumcTka KOHCTpyKuun GapabaHa

[MNK nnn pyyHoe ynpaeneHve

B03MOXHOCTb MCMONb30BaHWSA ANst PasnnYHbIX NPOAYKTOB
CeHcopHast naHesb oneparopa

MporpammHoe obecneyeHre HaCTPOEHO Mo peLenTy
HenpepbIBHBIN UNK perynupyemMbli KOHTPOb BakyyMa
DYHKUNS USMEHEHNST HANpPaBneHns BpaLlleHns 1 CKOpocTH
Bbicokuin Bbixoa 6e3 notepu cog/ca .
KayecTBEeHHbIN 1 0AHOPOAHO 06paboTaHHbIN NPOAYKT
IOKOHOMUSI MOLLHOCTEWN, 9Heprv 1 Tpyaa

BapuaHT Bmectumoctu 300 n/ 1500 n

= s
sladll aaay gate JSy
ailds gl .s.v:ucgad\ Jasa

A43a Jas Caillag ¥

s S il s Jea

) g9l asadll LA PLC

cilatial) calidal aladind e 5 a8
oually Jaadh 2.5 s b

8l in ganaia gl

Jataill Q&Y gl palaall §1 80 aSasl)
Ao puall s A0l 99 & gl ol
dualall a8 ¢ 91 dlle A

udladia JSdy gllaa g 3350l (o miia
‘Ul.ué!‘g‘u )9 G\J-\ﬂ\@)ﬁﬂjﬂ\
A LA AT AR

p Kasap ve Restoranlar icin ideal ¢6zim
ompakt yapisi sayesinde optimum alan hacmi
ok Islevselli galisma prensibi
farkli calisma pozisyonu
Yikleme, Marine, Bosaltma)
amami 304 CrNi Malzeme
Kolay ve hizl temizlenir tambur yapisi
PLC veya Manuel kontrol secenegi
Seﬁitli ardnler igin kullanabilme
okunmatik operatdr paneli
Regceteye gore 6zellestirilebilir yazihm
Surekli'veya ayarlanabilir vakum kontrolt
Dénls yonl ve hizi degistirme fonksiyonu
Sos kaybi olmadan yuksek verim. "
Kaliteli ve homojen islenmis (bitmig) Griin
Kagasne, enerji ve |§%ucunden tasarruf
300 It/ 1500 It kapasite segenegi

.— Solucién ideal para carnicerias y restaurantes
Estructura compacta de volumen de espacio minimo
Principio de funcionamiento multifuncional
3CpOSICI0ne$ de trabajo diferentes
arga, Marina, Descarga)

odo el material 304 CrNi = o
Estructura del tambor de limpieza facil y rapida
Opcioén de control PLC o manual
Capacidad de uso para varios productos
Panel de operador con pantalla tactil .
Software que se puede personalizar segun
alareceta . )
Control de vacio continuo o ajustable .
Funcion de cambio de velocidad y direccion de rotacion
Alto rendimiento sin pérdida de salsa
Producto de calidad y procesado homogéneamente
Ahorro de capacidad, energia y mano de obra
Opcion de capacidad de 300 It/ 1500 It
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TEKNIK OZELLIKLER

ET TAMBURU A.S.

En Boy Yukseklik
ETDSK-300 195cm 90cm 190cm
ETDSK-500 252cm 138cm 218cm
ETDSK-700 268cm 218cm 308cm
ETDSK-1200 280cm 220cm 320cm
ETDSK-1500 280cm 220cm 330cm
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ET TAMBURU AS.

I L] L.
E=Iss T'he vacuum tumbler ETD Serie is

produced in the sizes 60-150-400-600 liters.
Adjustable working angle, steplessly
adjustable rotational speed from 3-12 RPM,
interval vacuum as well as individual control
are only a few of the benefits of this machine
which also finds use in laboratories.

The ETD is equipped with wheels to enable the
variable application in the cold storage.

- Der Vakuumbecher ETD Serie wird in Dikey Sogutmasiz ETD Serisi 60-150-
den GrofRen 60-150-400-600 Liter produziert. 400-600 litre ebatlarinda Uretilmektedir.
Einstellbarer Arbeitswinkel, stufenlos einstellbare Ayarlanabilir calisma agisi, 3-12 RPM arasinda

Drehzahl von 3-12 RPM,

Intervallvakuum sowie individuelle Steuerung
sind nur einige der Vorteile dieser Maschine,
die auch in Laboratorien zum Einsatz kommt.

kademesiz olarak ayarlanabilen donis hizi,
aralikli vakum ve panel kontrol, entegre tesislerde
de kullanilan bu makinenin faydalarindan

sadece birkacidir.

ETD, ET Tesislerinde kolayca tasinabilmeyi
mumkun kilmak i¢in tekerleklerle donatiimigtir.

Um die variable Anwendung im Kihllager zu
ermoglichen, ist der ETD mit Randern
ausgestattet.

]
I I Les séries ETD & non refroidie vertical sont i El vaso de vacio Serie ETD se produce en los
produites dans des tailles de 60-150-400-600 tamarios 60-150-400-600 litros.
litres. Angle de travail réglable, vitesse de rotation Angulo de trabajo ajustable, velocidad de
réglable en continu entre 3 et 12 tr/min, aspiration rotacion ajustable de forma continuade
intermittente et contréle des panneaux ne sont que 3 a 12 RPM, intervalo de vacio y control individual
quelques-uns des avantages de cette machine, son solo algunos de los beneficios de esta
qui est également utilisée dans les usines intégrées. maquina que también se utiliza en laboratorios.
L'ETD est équipé de roues pour permettre un El ETD esta equipado con ruedas para
transport facile dans les installations de viande. permitir la aplicacion variable en la camara frigorifica.

= i BakyymHble maccaxepbl cepun ETD npoussogsaTcs

P . A R . B pa3mepax 60-150-400-600 nutpos.
1A Qg Al ) o ETD AT e 2ot e nohoad s plaaly, Perynupyembiin pa6ounii yron, 6ecctyneHyaras
p Jaaall ALIEY G5l A8 e ¢ Jyaaill ALIEY Jand) 4515 perynmpoBKa CKOpPOCTY BpaLleHnsi oT 3 A0 12 06/MuH,
ABAA (ABe VYA O VHTEpBanbHbIN BaKyyM, a Takke UHAUBUAYanbHOe

< el 55 5 s ol gl pSadl) LIS Jusldl) 1 yNpaBneHne — 370 NuLLb HEKOTOPbIE 13 MPeUMYLLECTB
Gl el B Uyl aadien o3 Slgall 13 Sl g o, 37O MaLLIMHBI, KOTOpas Takke HaxoauT NPUMeHeHne

. . ; ; B naboparopusix.
%25 a3 ETD 2k 0383l (8 ptial) (alall) (Sl oy,
ETD ocHalueH konecamu anst obecneyeqns p

a3Ho0bpa3HOro NPMMEHEHWST B XONOAMUIbHbIX KaMmepax.

G (o) Ols ETD 25 oo 285 g A Ve vatvnd ot (gl 5o,
4883 53 49 VYUY ) il Al God (A e ey caal BB LS Agg)

Sl eeETA RGNS DIMENSIONS

29 o 0L 30 L ol ] AS oW,

ETD <l ML'\J)u M Jga.'u -’J:UK O-‘)S M 5‘)5 &L& CJ? ™ J.H‘- Width Length Height
ETD-60 80cm 50cm 68cm
ETD-150 135cm 90cm 140cm
ETD-400 188cm 95cm 178cm
ETD-600 198cm 95cm 198cm
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ETD

LA
2zlsN |deal solution for butchers and restaurants
Optimum space volume compact structure
Multifunctional working principle
3 different working positions
g_oadlng, Marine, Unloading)

11 304 CrNi Material
Easy and fast cleaning drum structure
PLC or Manual control option
Ab|||t% to use for various products
Touchscreen operator panel .
Software customized according to the recipe
Continuous or adjustable vacuum control =
Rotation direction and speed changing function
High yield without loss of sauce
Quality and homogeneously processed product
Savm%m capacity, energy and labor
60 It /600 It capacity opfion

~ |deale Losung fiir Metzger und Restaurants

Optimales Raumvolumen mit kompakter Struktur
Multifunktionales Arbeitsprinzip
3 verschiedene Arbeitspositionen
g_aden, Marine, Entladen)

lle 304 CrNi Material
Einfache und schnelle
Reinigungstrommelstruktur .
PLC- oder Manuelle Steuerungsoption
Einsatzfahigkeit fur verschiedene Produkte
Touchscreen-Bedienfeld .
Software nach Rezept anpassungsfahi
Kontinuierliche oder individuelle Vakuumsteuerung
Rotationsrichtung und )
Geschwindigkeitsanderungsfunktion
Hoher Ertrag ohne Saucenverlust .
Emsparun? von Kapazitaten, Energie und Arbeit
60 It/ 600 Tt Tragfahigkeit Option

I I Solution idéale pour les bouchers et les
restaurants .
Volume d'espace optimal grace a sa
structure compacte . .

Principe de fonctionnement multifonctionnel

3 cPosmons de travail différentes
gr hargement, Marinade, Déchargement)

ous les materiaux 304 CrNi . .
Structure de tambour de nettoyage facile et rapide
Option de controle API ou controle manuel

Capacité d'utilisation pour divers produits

Panneau de commande tactile

Logiciel personnalisable selon la recette

Controle de la volume continu ou réglable
Changement du sens de rotation et fonction
de changement de vitesse

Haute efficacité sans perte de sauce. m
Produit de qualité et traité de maniére homogene (fini)
Economie de capacité, d'énergie et de main-d'ceuvre
Option de capacité de 60 It / 600 It

F MpaeanbHoe pelueHve Ans MsiCHbIX NaBOK M peCcTopaHoB
nTMManbHas o6bemMHas KomMnakTHasi CTpyKTypa
MHOroyHKUMOHaMNbHbIA NPUHLMN paboTbl
3 r[.')a3J'IVNHbIX paboynx NONoXeHNs
g orpy3ska, MOPCKOW, gaar_pyska)

ce marepuarbl 304 CrNi
HFIOCTaﬂ 1 BbICTpasi oumcTka KOHCTpyKuun BGapabaHa
MJ1K unn py4Hoe ynpaenexue
B03MOXHOCTb UCMONb30BaHUS AMst Pa3nnyHbIX NPOAYKTOB
CeHcopHasi naHesb onepartopa
MporpammHoe obecneyeHre HacTPOeHO Mo peLenTy
HenpepbIBHbIV UnK perynupyembii KOHTPOMb Bakyyma
DYHKUMSI UBMEHEHWSI HANPaBNEHWs BPaLLLEHUs U CKOPOCTH
Bbicokuin Bbixoa 6e3 notepu coyca
KayecTBeHHbI 1 OAHOPOAHO 0bpaboTaHHbI NPOAYKT
OKOHOMUSI MOLLHOCTEW, SHEepruv v Tpyaa
BapwvaHT BMmecTtumocTun 60 n1/ 600 n
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ET TAMBURU AS.

*
Kasap ve Restoranlar igin ideal ¢6zim
Kompakt yapisi sayesinde optimum alan hacmi
ok iglevselli calisma prensibi
g k islevselli galisma p
farkl ¢alisma pozisyonu
Yiikleme, Marine, Bosaltma)
amami 304 CrNi Malzeme
Kolay ve hizli temizlenir tambur yapisi
PLC veya Manuel kontrol segenegi
Beﬁltll Urunler igin kullanabilme
okunmatik operator paneli
Receteye gore 6zellestirilebilir yazihm
Strekli'veya ayarlanabilir vakum kontrolu
Dénus yonu vé hizi degistirme fonksiyonu
Sos kaybi olmadan yuksek verim. "
Kaliteli ve homojen islenmis (bitmis) Griin
Kapasite, enerji ve isguictinden tasarruf
60 1t/ 600 It kapasite segenegi

[
mmmmm Solucion ideal para carnicerias y restaurantes
Estructura compacta de volumen de espacio minimo
Principio de funcionamiento multifuncional
3é)OSICIOneS_ de trabajo diferentes

arga, Marina, Descarga)

odo el material 304 CrNi = o
Estructura del tambor de limpieza facil y rapida
Opcioén de control PLC o manual
Capacidad de uso para varios productos
Panel de operador con pantalla tactil .
Software que se puede personalizar segin
alareceta . .
Control de vacio continuo o ajustable B
Funcion de cambio de velocidad y direccion de rotacion
Alto rendimiento sin pérdida de salsa |
Producto de calidad y procesado homogéneamente
Ahorro de capacidad, energia y mano de obra
Opcidn de capaudad de 601t /600 It
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TEKNIK OZELLIKLER

En Boy Yiikseklik
ETD-60 80cm 50cm 68cm
ETD-150 135cm 90cm 140cm
ETD-400 188cm 95cm 178cm
ETD-600 198cm 95cm 198cm

www.ettamburu.com




RESTAURAN

MINI S

ET TAMBURU AS
== MEAT TUMBLER
2= VASO DE CARNE

= oozl o gl)9

*Opsiyonel olarak
1-Ekran

2-Dijital Ekran
3-Sogutma Sistemi

*Optional
1-Screen
2-Digital Screen
3-Cooling System

*Optional
1-Bildschirm

ET TAMBURU AS.

— wsS Lol 949

ETDK Mini*
DIKEY ET
TAMBURU
30—60—150 LT

ETD Mini
DIKEY ET
TAMBURU
30—60—150 LT

ETDK Mini*
DIKEY ET
TAMBURU
30—60—150 LT

ETD Mini
DIKEY ET
TAMBURU
30—60—150 LT

*Facultatif *Opcional *MMo »enaHuto
1-écran 1-Pantalla 1-3KkpaH

2-Digital-Bildschirm  2-écrannumérique  2-Pantallas digitales  2-umtpoBoit akpaH

3-Kiihlsystem

3-Refroidissement 3-Refrigeracion 3-OxnaxaeHns

www.ettamburu.com
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ET TAMBURU AS
== MEAT TUMBLER
2= VASO DE CARNE
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DONER
TAKMA MASASI

DONER SKEWER TABLE
WITH DIGITAL SCALE

TASIMA ARABASI

DONER BATON CARRIER

DIKEY
ET YUKLEME
ASANSORU

VERTICAL MEAT
LOADING LIFTER

SNWBAHARAT.
MIKSERLERI |

LIQUID SPICE " g—

e ——
MIXER -

YATAY

ET YUKLEME
ASANSORU

HORIZONTAL MEAT
LOADING LIFTER

www.ettamburu.com
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GERMANY ==
ARI MASCHINEN

Schillerstrare 67
45768 Marrl

info@arimaschinen.de
+492365 9731517
+49172 6660057

ET TAMBURU A.S
== MEAT TUMBLER
E= VASO DE CARNE
= poxll o gl)9

YEDI EYLUL 5558 ST. NO:16
TORBALI / IZMIR | TURKEY 35860

ISTANBUL
ARI MAKINA

(@

Dudullu 0.S.B. imes san. Sit. E blok
501. Sok. No:9 Umraniye/Istanbul

info@arimakina.com:tr
+90 (216) 540 90 25

FACTORY

ET TAMBURU

+90 539 296 47 04

UKRAINE Il
VOLEKS

Nikolaev region Nikolaev city.
Ingulsky dist., st. Kazarsky

info@voleks.com.ua
+38 (063) 971 19 12
+38 (099) 449 02 34

www.ettamburu.com

info@ettamburu.com
ettamburu@gmail.com

= FLEISCH TUMBLER
i § TAMBOUR DE VIANDE
mmm BakyyMHbIN MAcoMaccaxep

U.S.A
REMAK USA

4325 SW 75th AV




